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FOCUS HOTEL PREMIUM WARSZAWA
UL. SUWAK 15, 02-676 WARSZAWA




®

MENU | 235 pin / 0soBa
PRZEKASKI / SALATKI DANIA GORACE
W ¢ Roladka szpinakowa z wedzonym pstragiem ® Zupa grzybowa
* Pieczone poledwiczki wieprzowe / mus chrzanowy * Dorsz smazony w panko, sos tatarski
® e Indyk faszerowany / morele suszone / sos zurawinowy * Indyk pieczony / sos gravy / zurawina
® ¢ marynowane filety matiasa / zurawina / szalotka / @  Pierogizkapustg i grzybami
ogorki piklowane * Quiche ztososiem i szpinakiem
@ * Polska safatka jarzynowa ¥ * Ziemniaki pieczone z czosnkiem i tymiankiem
W ¢ Satatka z pieczonych burakéw / antondwka / szalotka @ « Kalafior po polsku z jajkiem, fasolka szparagowa
* Satatka makaronowa / salami / oliwki / suszone pomidory

<|

Mix kolorowych satat / pomidory / ogérki / papryka / oliwki /
oliwy smakowe / sos winegret / salsa balsamiczna z malinami /

BUFET DESEROWY

ser feta / ser tarty * Tarta Sliwkowa

V¥ ° Dynia pieczona * Szarlotka z antonowki
W * Pieczone warzywa korzeniowe * Piernik przektadany powidtami sliwkowymi w czekoladzie
W ¢ Grillowana cukinia / papryka * Duet serowo-makowy
¥ ¢ Podsuszane pomidory @@ * Gruszka w czerwonym winie
¥ * Humus zoliwg z oliwek ®F « Owoce krojone

* Pieczywo jasne i ciemne / bagietki / mix buteczek

® Grzanki z jasnego i ciemnego pieczywa

* Masto/ margaryna / smalec weganski

® — danie bezglutenowe R - potrawa bez laktozy @ — danie wegetarianskie W — danie weganskie

235 PLN neTTo - do 4 godzin.

Wydtuzenie bufetu o kazda kolejng godzine + 20 PLN + VAT za osobe.
Menu serwowane jest dla grup powyzej 30 0sob.

Do kazdego bufetu nalezy wybra¢ dodatkowo jeden z open bardw.
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@ — danie bezglutenowe

MENU Il 283 piN / 0soBA

PRZEKASKI / SALATKI
Wybor wedzonych i marynowanych ryb

Filet fososia norweskiego / chrzan z zurawing
Filet pstraga wedzonego / marynowane grzyby lesne
Halibut wedzony / salsa pomidorowo kaparowa

Filety z matiasa / cebula karmelizowana / ogérki
konserwowe / grzyby lesne

Wedzona szynka / chrzan / ¢wikta

Pasztet z gesi / zurawina

Boczek pieczony z glazurg miodowo-musztardowa
Satatka z piersi kurczaka / brzoskwinia / sos curry
Satatka z pieczonych burakéw / dynia / gruszka / oscypek

Satatka z pieczonych batatéw / komosa ryzowa /
ziarna granatu / rukola

Mix kolorowych satat / pomidory / ogérki / papryka / oliwki /
oliwy smakowe / sos winegret / sos z sera plesniowego / sos
balsamiczny / ser feta / rubin tarty

Dynia pieczona

Pieczone warzywa korzeniowe

Baktazan pieczony z czosnkiem i ziotami

Humus z oliwg z oliwek

Pieczywo jasne i ciemne / bagietki / mix buteczek
Grzanki z jasnego i ciemnego pieczywa

Masto / margaryna / smalec weganski
Podsuszane pomidory

Grillowana cukinia

N - potrawa bez laktozy

283 PLN neTTo - do 4 godzin.

Wydtuzenie bufetu o kazda kolejng godzine + 30 PLN + VAT za osobe.
Menu serwowane jest dla grup powyzej 30 0sob.

Do kazdego bufetu nalezy wybra¢ dodatkowo jeden z open bardw.
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(® — danie wegetariariskie

DANIA GORACE

Kremowa zupa dyniowa / mleczko kokosowe
/ kurkuma

Barszcz czerwony / uszka z miesem

Pstrag smazony / migdaty

Kaczka pieczona / jabtka podsmazane

Zeberka wieprzowe duszone / midd / musztarda
Pierogi z kapustg i grzybami

Bigos staropolski / sliwka / grzyby

Pieczone ziemniaki francuskie / marchewka / seler

BUFET DESEROWY
Sekacz / powidta Sliwkowe
Sernik / skorka pomarariczowa
Tarta gruszkowa
Cynamonowy creme brulee
Delicja czekoladowa / orzechy
Bread & butter pudding

W/ — danie wegariskie




MENU Il 329 pin / 0soBa

PRZEKASKI / SALATKI DANIA GORACE

* Pstrag faszerowany z pistacjami ® Barszcz czerwony / uszka z miesem

® * toso$marynowany w chrzanie z zurawing * Zupa grzybowa z pasztecikami

@R+ Halibut wedzony z borowikami * Welington z fososia / sos borowikowy

@R+ Krewetki z salsg ananasowa * Pieczona poledwica wotowa / sos zubréwkowy
®NY * Filety zmatiasa / zurawina / podgrzybki R ¢ Kaczka pieczona / jabtka
* Pasztet z gesi/ sos cumberland @ * Pierogiz kapusta i grzybami
* Safatka z wedzonej piersi kaczki / gruszka / rukola @ * Gratina ziemniaczana / brokuty
@ * Satatkaz pieczonych burakéw / dynia / kozi ser V& ¢ Karmelizowane warzywa korzeniowe
* Pieczona poledwica wotowa z karmelizowang cebulg czerwong
@ * Mix kolorowych satat / pomidory / ogérki / papryka / BUFET DESEROWY
oliwki / oliwy smakowe / sos winegret / sos z sera o

L : . Czekoladowy tort Saher
plesniowego / sos balsamiczny / ser feta / rubin tarty ) ] ) o
¢ Sernik z biatg czekoladg, maliny w czerwonym winie

¥ * Dynia pieczona .
) ) * Pistacjowy creme brulee
VW ¢ Pieczone warzywa korzeniowe i .
) o *  Miodownik
¥ ¢ Grillowana cukinia / papryka
} * Duet serowo- makowy
W ¢ Podsuszane pomidory )
) ) * Owoce krojone
®Y ¢ Humus zoliwa z oliwek

* Pieczywo jasne i ciemne / bagietki / mix buteczek

* Grzankizjasnego i ciemnego pieczywa

* Masto/ margaryna / smalec weganski

® —danie bezglutenowe R — potrawa bez laktozy @ — danie wegetarianskie W — danie weganskie

329 PLN neTTo - do 4 godzin.

Wydtuzenie bufetu o kazda kolejng godzine + 40 PLN + VAT za osobe.
Menu serwowane jest dla grup powyzej 30 0sob.

Do kazdego bufetu nalezy wybra¢ dodatkowo jeden z open bardw.
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FOCUS HOTEL PREMIUM WARSZAWA
UL. SUWAK 15, 02-676 WARSZAWA

+48 22370 27 22 | +48 723723 200
MICEWARSAW@FOCUSHOTELS.PL

FOCUSHOTELS.PL

INFORMACJE CENOWE DOTYCZACE PREZENTOWANYCH PROPOZYCJI MENU MAJA CHARAKTER ORIENTACY|NY | NIE STANOWIA OFERTY
HANDLOWE] W ROZUMIENIU KODEKSU CYWILNEGO, A JEDYNIE ZAPROSZENIE DO ZAWARCIA UZGODNIONE] UMOWY.
SZCZEGOLOWE WARUNKI ZAMOWIENIA USTALANE SA NA PODSTAWIE INDYWIDUALNE] UMOWY SPRZEDAZY.



