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FOCUS HOTEL PREMIUM OLSZTYN *#%*

Grudzien to doskonaty moment, aby podsumowac mijajgcy rok, podziekowac zespotowi
za wspdlng prace i spedzic czas w swigtecznej atmosferze. W Focus Hotel Premium
Olsztyn zorganizujemy dla Was firmowe spotkania swigteczne dopasowane do charakteru
planowanego przez Was wydarzenia oraz liczby uczestnikow.

Do dyspozycji oddajemy sale na wyfgcznosc dla grup do 28 0sdb oraz nowoczesng przestrzen
typu open space, ktorg zaaranzujemy zgodnie z wybrang formutq spotkania. Swigteczny
wystroj, profesjonalna obstuga i dopracowane detale stworzg komfortowq przestrzen do

wspolnego celebrowania korica roku.

O kulinarng oprawe wydarzenia zadba restauracja Susz, przygotowujgc Swigteczne
menu, ktore proponujemy wzbogacic o dodatkowe atrakcje. Nad sprawnym przebiegiem
przygotowari i najwazniejszymi szczegdtami czuwa dedykowany koordynator, wspierajgc

organizacje Waszego wydarzenia na kazdym etapie.

Zapraszamy do zapoznania sie z naszq ofertq i wyboru rozwiqzania najlepiej dopasowanego
do potrzeb Panstwa firmy.
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MENU SERWOWANTE |

117 PLN / OS.

ZUPA

Barszcz z uszkami domowymi z kapustg i grzybami

DANIE GtOWNE

Filet z pstraga potokowego w sosie z pieczonych pomidorow z kremowym puree ziemniaczanym,
glazurowang w miodzie marchewka i pietruszka oraz chrupigcym jarmuzem

DESER

Piernik z ciepta konfiturg ze Sliwek

NAPOIJE

Kawa z ekspresu

Wybor herbat

Woda aromatyzowana (cytryna, pomarancza)

Kompot z suszu




MENU SERWOWANTE Il

142 PLN / OS.

PRZYSTAWKA

Pieczony rostbef wotowy z chutneyem z czerwonej cebuli, podany z chrupigca grzanka

ZUPA

Domowa zupa grzybowa z lanymi kluskami

DANIE GtOWNE

Konfitowane udo z kaczki w sosie wisniowym z kopytkami i modrg kapustg z rodzynkami

DESER

Piernik z czekolada

Szarlotka z cynamonem

NAPOIJE

Kawa z ekspresu

Wybor herbat

Woda aromatyzowana (cytryna, pomarancza)

Kompot z suszu




MENU SERWOWANE Il

170 PLN / OS.

ZIMNE | CIEPLE PRZYSTAWKI PODANE NA POtMISKACH
Obsmazane pierogi z kaczkg i $liwkami w sosie wisniowym

Domowe pierogi z kapustg i grzybami z okrasa z cebuli

Selekcja mies pieczonych i wedlin z naszej spizarni

Pieczywo jasne i ciemne

Masto ziotowe

ZUPA

Zabielana zupa rybna z sandaczem, pstragiem i warzywami korzeniowymi, ziemniakami i koperkiem

DANIE GtOWNE

Piers$ z kaczki z sosem wisniowym, podana z piernikiem wytrawnym, blanszowanym jarmuzem i burakiem
glazurowanym w miodzie

DESER

Domowy sernik z rodzynkami

Makowiec z lukrem

NAPOJE

Kawa z ekspresu

Wybor herbat

Woda aromatyzowana (cytryna, pomarancza)

Kompot z suszu




MENU SERWOWANE PREMIUM

180 PLN / OS.

PRZYSTAWKA

Grillowana brioche z wishiowym matiasem, z piklowana sliwka i stodko-kwasng cebulg

ZUPA

Zupa krem z grzybdw lesnych z lanymi kluskami, smazonymi borowikami i kwasng Smietang

DANIE GtOWNE

Filet z pieczonego tososia w sosie rybnym z ikrg, podany na bogatych w biatko i btonnik warzywnych ziarenkach
— pepitkach, z aromatycznymi i chrupigcymi zielonymi warzywami

DESER

Fondant z domowa konfiturg z figi i lodami waniliowymi

NAPOJE

Kawa z ekspresu

Wybor herbat

Woda aromatyzowana (cytryna, pomarancza)
Kompot z suszu




MENU BUFETOWE |

159 PLN / OS.

ZIMNE PRZEKASKI

Sledzie w oleju Inianym z cebulg marynowana
Selekcja mies pieczonych, wedlin i pasztetéw
z naszej spizarni

Potmisek ryb wedzonych

Tradycyjna ryba po grecku (sandacz)
Pieczone buraki z regionalnymi kozimi serami
Pieczywo jasne i ciemne

Masto ziotowe

ZUPA

Domowa zupa grzybowa z ziemniakami i koperkiem

DANIE GtOWNE

Chrupigcy tradycyjny filet z karpia

Pieczone uda kacze w sosie wishiowym

Czerwona kapusta z rodzynkami

Glazurowane buraczki w miodzie, occie i rozmarynie

Ztociste kopytka ziemniaczane w masle pietruszkowym

Dostepne dla grup od 20 osdb.

BUFET StODKI
Domowy sernik
Makowiec z lukrem

Piernik z czekolada

NAPOJE

Kawa z ekspresu

Wybor herbat

Woda aromatyzowana (cytryna, pomararncza)

Kompot z suszu




WYJATKOWE PRZY|ECIE SWIATECZNE

220 PLN / OS.

ZUPA SERWOWANA DANIA GEOWNE

Zupa krem z grzybéw lesnych z lanymi kluskami, * Pierogiz pieczong kaczkg i sliwkami w sosie wisniowym

smazonymi borowikami i kwasna smietang * Gotowane pierogi z kapusta i grzybami z okrasg z cebuli
* Gotabki z sandaczem, palong kasza gryczang

DANIE GEOWNE SERWOWANE i podwedzanym twarogiem

Filet z sandacza w sosie z pieczonych pomidoréw * Ztociste kopytka ziemniaczane w masle pietruszkowym

z kremowym puree ziemniaczanym, z karmelizowang

marchewka i burakiem BUFET StODKI
* Domowy sernik

BUFET ZIMNY * Makowiec z lukrem

Sledzie w oleju Inianym z cebulg marynowana o

Piernik z czekolada
Selekcja mies pieczonych, wedlin i pasztetow
z naszej spizarni

NAPOJE

* Kawa z ekspresu
* Wybdr herbat

* Woda aromatyzowana (cytryna, pomarancza)

Potmisek ryb wedzonych

Tradycyjna ryba po grecku (sandacz)
Pieczone buraki z regionalnymi kozimi serami
Pieczywo jasne i ciemne

L]
Masto ziotowe Kompot z suszu

Dostepne dla grup od 30 oséb — wyjatkowe przyjecie tgczace oficjalng cze$¢ z menu serwowanym ze swobodng atmosferg przyjecia
z menu bufetowym. Menu bufetowe uzupetniane do 2h.




PAKIETY OPEN BAR

OPEN BAR |

wino musujgce / wino domowe / piwo

3H: 55 zt/0S. | 5H: 70 zt/0s.

OPEN BAR I

wino musujgce / wino domowe / piwo / wodka Wyborowa

3H: 130 Zt/0S. | 5H: 170 zt/0s.

OPEN BAR Il

wino musujgce / wino domowe / piwo / wodka Wyborowa / whisky Ballantine’s

3H: 150 Zt/0S. | 5H: 200 zt /0S.

Optata korkowa — od 20 PLN do 50 PLN / os. (w zalezno$ci od asortymentu)




DODATKOWE ATRAKCJE
WZBOGAC FORMULE WASZEGO SPOTKANIA O UNIKALNE DODATKI!

CHRISTMAS WELCOME STATION — 26 7t / OS.
Rozpocznijcie Wasze spotkanie swigteczne w wyjgtkowym stylu.
Przywitajcie swoich Gosci aromatem i smakiem swiat juz od pierwszych chwil.

Wybierzcie napdj, ktory stworzy wyjatkowa atmosfere i bedzie idealnym poczatkiem wspdlnego Swietowania z zespotem.
Do wyboru*:

e Grzane wino z zimowymi dodatkami

e Autorski zimowy napar z selekcji restauracji Susz ,,Ziota Suszu” z wisnidwka
* Rozgrzewajacy grog z rumem

e Kieliszek wina musujgcego ze swigtecznym akcentem

*Kazdy z powyzszych napojow dostepny jest rowniez w wersji bezalkoholowej.

SuUSZ TEA & INFUSION EXPERIENCE — 36 zt / OS.

Wzbogaccie swoje wydarzenie o wyjgtkowq selekcje herbat i naparow restauracji Susz ,,ziota suszu”.
Kazdy z Gosci bedzie mdgt skomponowac swoj ulubiony, rozgrzewajgcy napdj i cieszyc sie
niepowtarzalnym smakiem zimowych aromatow.

To wyjatkowe rozszerzenie standardowej przerwy kawowej.

Stacje napojow wzbogacimy o autorskie napary restauracji Susz oraz klasyczne zimowe dodatki — cynamon, gozdziki, imbir
i inne aromatyczne przyprawy, dzieki ktérym kazdy stworzy wtasng kompozycje idealnej zimowej herbaty lub naparu.

CHRISTMAS DESSERT STATION — 149 Zt / 0sS.
Przedtuzcie swigteczng atmosfere i stworzcie wspdlinie stodkie pamiqgtki z tego wyjgtkowego wieczoru.

Po kolacji zaprosimy Was do Swigtecznej stacji deserowej, gdzie bedziecie mogli udekorowac pierniczki, ciasteczka i inne stodkosci,
a nastepnie zapakowac je na wynos jako wyjgtkowg pamiatke z Hotelu Focus Premium Olsztyn.

Stacja deserowa obejmuje:

e pierniczki

e ciasteczka

 babeczki

e mini pgczki

e dodatki do dekoracji — lukier w pisakach, kolorowe posypki, brokat cukierniczy i Swigteczne dekoracje
¢ opakowania i dekoracje do pakowania —w cenie
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FOCUS HOTEL PREMIUM OLSZTYN
RESTAURACJA SUSZ
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TEL. 887109 061
E-MAIL: MICE.OLSZTYN@FOCUSHOTELS.PL

FOCUSHOTELS.PL

INFORMACJE CENOWE DOTYCZACE PREZENTOWANYCH PROPOZYCJI MENU MAJA CHARAKTER ORIENTACY|NY | NIE STANOWIA
OFERTY HANDLOWE] W ROZUMIENIU KODEKSU CYWILNEGO, A JEDYNIE ZAPROSZENIE DO ZAWARCIA UZGODNIONE] UMOWY.
SZCZEGOLOWE WARUNKI ZAMOWIENIA USTALANE SA NA PODSTAWIE INDYWIDUALNE] UMOWY SPRZEDAZY.




