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UL. GDANSKA 14 / 85-006 BYDGOSZCZ




FOCUS HOTEL PREMIUM [POD ORLEM”

Focus Hotel Premium ,,POD ORtEM” to idealna sceneria dla waznego wydarzenia
w Zyciu firmy — przyjecia Swigtecznego. Dotozymy wszelkich staran,
aby wydarzenie zapisato sie w pamieci uczestnikdw jako jedyne w swoim rodzaju.

Klimatyzowana sala ze swigtecznymi dekoracjami, wyjqtkowe potrawy swigteczne przygotowane
przez samego Szefa Kuchni oraz profesjonalna obstuga to trzy filary udanego przyjecia.

W RAMACH ORGANIZACJI PRZYJECIA ZAPEWNIAMY:

*  welcome drink w postaci aromatycznego grzanego wina
*  parking (wg dostepnosci)
*  profesjonalne doradztwo na kazdym etapie organizacji
*  Swigteczny wystroj sali i stotow

*  specjalne ceny noclegow dla gosci

Scerdbcznie zaibmzmy/




MENU |

SERWOWANE, 119 PLN / OSOBA
Welcome drink

ZUPA 250 ML/ 0s.

Barszcz czysty na kujawskim zakwasie, pasztecik drozdzowy z grzybami

DANIE GtOWNE 3506/ os.

Delikatny dorsz pieczony z cytryna i koperkiem, sos pomidorowy z warzywami julienne, pieczone ziemniaki oraz palony brokut

DESER 1206/ 0s.

Piernik przektadany kremem i marmoladg, podany z sosem karmelowym

NAPOIJE

Tradycyjny kompot z suszu
Swiezo parzona kawa

Wybor aromatycznych herbat
Woda mineralna z mieta i cytryna

Soki owocowe




MENU Il
SERWOWANE, 149 PLN / OSOBA

*  Welcome drink

PRZYSTAWKA 1206/ os.

* Pasztet wigilijny ze Sliwkami, grzankg z chleba zytniego i zielonymi satatami, podany z sosem
Cumberland

ZUPA 250 ML/ 0.

* Grzybowa na rosole, kluski francuskie, Smietana i natka pietruszki

DANIE GtOWNE 3506/ 0s.

* Swigteczna szynka marynowana w gozdzikach, sos chrzanowy, ziemniaki z koperkiem i warzywa
korzenne glazurowane miodem

DESER 1206/ os.

* Sernik z pomarancza, bitg Smietang i orzechami laskowymi

NAPOJE
* Tradycyjny kompot z suszu
e Swiezo parzona kawa
* Wybdr aromatycznych herbat
* Woda mineralna z mietg i cytryna

* Soki owocowe




MENU [

BUFET LUB POEMISKI NA STOLE, 179 PLN / OSOBA

Welcome drink

ZUPA 250 ML/ 0.

Barszcz czysty na kujawskim zakwasie, pasztecik
drozdzowy z grzybami

DANIE GtOWNE 2,5 PORCII / 0S.

Kaczka pieczona w jabtkach i majeranku, modra kapusta

Domowe pierogi z kapustg i suszonymi borowikami,
okrasa z prazonej cebuli

Szynka Swigteczna wolno pieczona z warzywami
korzennymi, sos chrzanowy

Karp marynowany w majeranku, smazony po kujawsku
na masle z cebulg

DODATKI 2506/ os.

Ziemniaki gotowane z siekanym koperkiem

Wybodr surowek z marchewki, kapusty i selera

DANIA ZIMNE 3006/ 0s.

Szynka wieprzowa zawijana z tradycyjng
satatkg jarzynowa

Indyk z karmelizowanymi morelami,
brokutem i estragonem

Sledz w $mietanie, ogorek kiszony, jabtka i cebulka

Pasztet pieczony, sos cumberland

DESER 2,5 porcli / 0.

Wybor pieczonych Swigtecznych ciast z naszej cukierni

NAPOJE

Tradycyjny kompot z suszu
Swiezo parzona kawa

Wybdr aromatycznych herbat
Woda mineralna z mietg i cytryna

Soki owocowe




MENU IV

BUFET LUB POEMISKI NA STOLE, 219 PLN / OSOBA

Welcome drink

ZUPA 250 ML/ 0.

Grzybowa na rosole, kluski francuskie, smietana i natka
pietruszki

DANIE GtOWNE 2,5 PORCII / 0S.

Kaczka pieczona w jabtkach i majeranku, modra kapusta

Domowe pierogi z kapustg i suszonymi borowikami,
okrasa z prazonej cebuli

Poledwiczki wieprzowe sous vide, sos z suszonych
Sliwek

Karp marynowany w majeranku, smazony po kujawsku
na masle z cebulg

DODATKI 2506/ 0s.

Ziemniaki gotowane z siekanym koperkiem
Kapusta kiszona gotowana z grochem

Warzywa na parze glazurowane emulsjg maslang

Wybor suréwek z marchewki, kapusty i selera

DANIA ZIMNE 3006 / 0s.

Karp wigilijny faszerowany po zydowsku

Indyk zawijany z wisniami i plesniowym serem
Schab faszerowany lesnymi grzybami i tymiankiem
Sledz po flisacku z siekang natka pietruszki

Domowa satatka jarzynowa domowym majonezem

DESER 2,5 porcli / 0.

Wybér pieczonych swigtecznych ciast z naszej cukierni

NAPOJE

Tradycyjny kompot z suszu
Swiezo parzona kawa

Wybor aromatycznych herbat
Woda mineralna z cytryng i mietg

Soki owocowe




DANIA DODATKOWE

DANIA GORACE
* Bigos staropolski 150 G / 24 PLN
* Karp w majeranku i sosie cebulowym 120 G / 19 PLN
* Paszteciki miesne z ciasta francuskiego 1 SZT. /60 G / 10 PLN

DANIA ZIMNE
* Szynka po rusku w galarecie 120 G / 18 PLN
* Pstragg w galarecie 120 G/ 18 PLN
* Pasztet éwigteczny oraz sos cumberland 100 G / 14 PLN
* Tatar wotowy z dodatkami 120 G / 26 PLN
* Satatka z kurczakiem curry 100 G / 15 PLN
e Safatka jarzynowa 100 G / 14 PLN
e Sledz woleju 100G/ 13 PLN




Dodatkowe atrakgje

+ Wizyta Swietego Mikotaja
800 PLN (2H)

* DJ-impreza taneczna
WYCENA INDYWIDUALNA, ZGODNIE Z DOSTEPNOSCIA

e Zestaw personalizowanych piernikow
35 PLN / SZT.

* Muzyka na zywo
WYCENA INDYWIDUALNA, ZGODNIE Z DOSTEPNOSCIA

5{&@&/@% sway wé/m% zestaw!

Powiedz nam, czego potrzebujesz, a przygotujemy oferte
skrojong na miare Twojego wydarzenia.




hotel

FOCUS HOTEL PREMIUM ,POD ORLEM”
UL. GDANSKA 14, 85-006 BYDGOSZCZ

TEL: + 48 695 260 006
E-MAIL: MICE.PODORLEM@FOCUSHOTELS.PL

FOCUSHOTELS.PL

INFORMACJE CENOWE DOTYCZACE PREZENTOWANYCH PROPOZYCJI MENU MAJA CHARAKTER ORIENTACY|NY | NIE STANOWIA
OFERTY HANDLOWE] W ROZUMIENIU KODEKSU CYWILNEGO, A JEDYNIE ZAPROSZENIE DO ZAWARCIA UZGODNIONE] UMOWY.
SZCZEGOLOWE WARUNKI ZAMOWIENIA USTALANE SA NA PODSTAWIE INDYWIDUALNE] UMOWY SPRZEDAZY.




