hotel

PRZYJECIA
SWIATECZNE

FOCUS HOTEL PREMIUM WROCLAW

50-077 WROCLAW, UL. KAZIMIERZA WIELKIEGO 23
MICEWROCLAW@FOCUSHOTELS.PL




MENU SERWOWANTE |

150 PLN / OS. (PO JEDNYM DANIU DO WYBORU)

GRZANIEC NA POWITANIE

PRZYSTAWKA
Ptatki wedzonej kaczki z migdatami, grzanki, zurawina
Tatar ze Sledzia z czerwona cebulg i ziemniakami

Carpaccio z pieczonego buraka, ser feta, rukola, pomarancze

ZUPA

Barszcz czerwony z krokietem

Consomme grzybowe z uszkami

DANIE GtOWNE

Policzki wotowe, puree z selera, modra kapusta
Dorsz w sosie Smietanowo-musztardowym, pieczone warzywa korzeniowe

Medaliony z buraka, crunch orzechowy, zel z czerwonego wina i pomaranczy

DESER

Mus piernikowy, palona biata czekolada, pijana sliwka




MENU SERWOWANTE Il

168 PLN / OS. (PO JEDNYM DANIU DO WYBORU)

GRZANIEC NA POWITANIE

PRZYSTAWKA

Ptatki wedzonej kaczki z migdatami, grzanki, zurawina

Tataki wotowe, marynowany i tarty imbir, puder grzybowy, sos ponzu, wasabi
Tatar ze Sledzia z czerwong cebulg i ziemniakami

Carpaccio z pieczonego buraka, ser feta, rukola, pomarancze

ZUPA

Barszcz czerwony z krokietem

Consomme grzybowe z uszkami

DANIE GtOWNE

Policzki wotowe, puree z selera, modra kapusta

Poledwiczka wieprzowa sous-vide, puree dyniowe z palonym mastem, grillowana satata rzymska
Pstrag pieczony z cytryng i ziotami, kremowy mus z korzenia pietruszki, karmelizowana marchew
Dorsz w sosie Smietanowo-musztardowym, pieczone warzywa korzeniowe

Medaliony z buraka, crunch orzechowy, zel z czerwonego wina i pomaranczy

Stek z selera pieczony w soli, sos z grzybdw lesnych, crunch orzechowy

DESER

Mus piernikowy, palona biata czekolada, pijana sliwka

Kremowy sernik z sosem z pieczonych sliwek




MENU SERWOWANTE Il

205 PLN / OS. (PO JEDNYM DANIU DO WYBORU)

GRZANIEC NA POWITANIE

PRZYSTAWKA

Ptatki wedzonej kaczki z migdatami, grzanki, zurawina

Tataki wotowe, marynowany i tarty imbir, puder grzybowy, sos ponzu, wasabi
Tatar ze $ledzia z czerwong cebulg i ziemniakami

tosos gravlax, sos cytrynowy, kapary

Carpaccio z pieczonego buraka, ser feta, rukola, pomararcze

Pierozki z selera z kozim serem, orzechy, sos malinowy, rukola

ZUPA

Barszcz czerwony z krokietem

Consomme grzybowe z uszkami

DANIE GtOWNE

Policzki wotowe, puree z selera, modra kapusta

Poledwiczka wieprzowa sous-vide, puree dyniowe z palonym mastem, grillowana satata rzymska

Udziec jagniecy z rozmarynem i czosnkiem, kremowe puree ziemniaczane, zasmazana kapusta z grzybami
Pieczony sandacz, mus z buraka i zurawiny, palona cebulka z porem

Pstrag pieczony z cytryng i ziotami, kremowy mus z korzenia pietruszki, karmelizowana marchew

Dorsz w sosie $mietanowo-musztardowym, pieczone warzywa korzeniowe

Medaliony z buraka, crunch orzechowy, zel z czerwonego wina i pomaranczy

Stek z selera pieczony w soli, sos z grzybéw lesnych, crunch orzechowy

Portobello stek, polenta z chilli na mleku kokosowym, chipsy z warzyw korzeniowych

DESER
Mus piernikowy, palona biata czekolada, pijana sliwka
Kremowy sernik z sosem z pieczonych sliwek

Fondant czekoladowy, sos z biatej czekolady, owoce lesne




MENU BUFETOWE |

128 PLN / OS.

GRZANIEC NA POWITANIE

ZUPA (jedna do wyboru)
Krem grzybowy

Barszcz czerwony

DANIE GEOWNE (do wyboru jedno danie miesne, jedno danie rybne, jeden dodatek warzywny, jeden dodatek skrobiowy)
Rolada ze schabu ze sliwka i orzechami

Szynka pieczona w glazurze miodowo-musztardowej

Pieczen wotowa w sosie grzybowym

Sum pieczony w cytrusach

Dorsz w kremowym sosie ze szpinakiem, pomidorki cherry
Duszone warzywa korzeniowe w przyprawach korzennych i ziotach
Modra kapusta

Kapusta zasmazana z grzybami

Pieczone ziemniaki z ziofami

Puree ziemniaczano-chrzanowe

Kasza gryczana po staropolsku z cebulkg i boczkiem

DESER (dwa do wyboru)
Makowiec z lukrem
Ciasto pomaranczowe

Ciasto marchewkowe z lukrem




MENU BUFETOWE I

172 PLN / OS.

GRZANIEC NA POWITANIE

ZUPA (dwie do wyboru)

Consomme z pieczonej kaczki z makaronem
Krem grzybowy

Krem z pieczonego buraka

Barszcz czerwony

Zupa grzybowa z kaszg jeczmienng

DANIE GtéWN E (do wyboru dwa dania miesne, jedno danie rybne, jeden dodatek warzywny, jeden dodatek skrobiowy)
Policzki wieprzowe w sosie ziofowo-musztardowym

Konfitowane udka z kaczki

Rolada ze schabu ze sliwka i orzechami

Szynka pieczona w glazurze miodowo-musztardowej

Pieczen wotowa w sosie grzybowym

Sum pieczony w cytrusach

Panierowany filet z karpia

Dorsz w kremowym sosie ze szpinakiem, pomidorki cherry
Duszone warzywa korzeniowe w przyprawach korzennych i ziotach
Pieczona brukselka z orzechami

Modra kapusta

Kapusta zasmazana z grzybami

Pieczone ziemniaki z ziotami

Puree ziemniaczano-chrzanowe

Kopytka z ziotowo maslang omasta

Kasza gryczana po staropolsku z cebulka i boczkiem

DESER (trzy do wyboru)
Makowiec z lukrem

Ciasto pomaranczowe

Piernik z marmolada i czekolada
Ciasto marchewkowe z lukrem

Sernik korzenny




ZIMNY BUFET

+ 60 PLN / OS. (5 POZYCJI DO WYBORU)

Deska wedlin naszego wyrobu (pieczona karkéwka, pieczony schab, dojrzewajacy schab, pasztet), chrzan, ¢wikta, zurawina
Rillette drobiowe

Sledz w sosie émietanowym

Sledz w sosie musztardowym

Sliwki w boczku

Satatka jarzynowa

Satatka warzywna z tososiem wedzonym

Satatka z rukola, burakiem, ser, orzechy

Jajka faszerowane

Tarta z grzybami le$nymi

Chrupiace pierogi do wyboru z ziemniakami i twarogiem / z miesem / z kapustg i grzybami

+ pieczywo i masto




PAKIETY OPEN BAR

PAKIET PODSTAWOWY

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
kawa, herbata, soki w karafkach (pomaranczowy, jabtkowy), kompot z suszu oraz woda z cytryna

DOSTEPNOSC:
Napoje bezalkoholowe dostepne przez caty czas trwania przyjecia

CENA:
35 zt/os.

PAKIET ROZSZERZONY

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
kawa, herbata, soki w karafkach (pomaranczowy, jabtkowy), kompot z suszu, woda z cytryna,
a takze napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite) oraz tonic

DOSTEPNOSC:
Napoje bezalkoholowe dostepne przez caty czas trwania przyjecia

CENA:
4 godziny - 50 zt/os. | Dodatkowa godzina + 10 zt/os.

PAKIET OPEN WINE BAR

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
kawa, herbata, soki w karafkach (pomaranczowy, jabtkowy), kompot z suszu, woda z cytryng,
a takze napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic)

DOSTEPNOSC:
Napoje bezalkoholowe dostepne przez caty czas trwania przyjecia

WINA:

Wino biate (np. Sauvignon Blanc, Chardonnay), Wino czerwone (np. Merlot, Cabernet Sauvignon)

CENA:
4 godziny - 95 zt/os. | Dodatkowa godzina + 22 zt/os.




PAKIETY OPEN BAR

PAKIET OPEN BAR STANDARD

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
kawa, herbata, soki w karafkach (pomaranczowy, jabtkowy), kompot z suszu, woda z cytryna,
a takze napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic)

DOSTEPNOSC:
Napoje bezalkoholowe dostepne przez caty czas trwania przyjecia

WODKA:
Wyborowa, Zubréwka Bison Grass, Finlandia klasyczna i smakowa

Piwo:
Budweiser Budvar jasny i ciemne (lane z beczki), Piwo bezalkoholowe Bavaria (butelka)

WINO:

Wino biate (np. Sauvignon Blanc), Wino czerwone (np. Merlot)

CENA:
4 godziny - 120 zt/os. | Dodatkowa godzina + 28 zt/os.

PAKIET OPEN BAR PREMIUM

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
kawa, herbata, soki w karafkach (pomaranczowy, jabtkowy), kompot z suszu, woda z cytryna,
a takze napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic)

DOSTEPNOSC:
Napoje bezalkoholowe dostepne przez caty czas trwania przyjecia

WODKA:
Wyborowa, Zubréwka Bison Grass , Finlandia klasyczna i smakowa

Piwo:
Budweiser Budvar jasny i ciemne (lane z beczki), Piwo bezalkoholowe Bavaria (butelka)

WINO:

Wino biate (np. Sauvignon Blanc), Wino czerwone (np. Merlot)

WHISKY:
Ballantine’s, Jameson

Rum:
Havana Club 3 Y.O.

CENA:
4 godziny - 149 zt/os. | Dodatkowa godzina + 35 zt/os.




focushotel

FOCUS HOTEL WROCEAW PREMIUM
UL. KAZIMIERZA WIELKIEGO 23
50-077 WROCEAW

5(0@0%0% sway w&/fny zestaw!

Powiedz nam, czego potrzebujesz, a przygotujemy oferte
skrojong na miare Twojego wydarzenia.

Zapraszamy db Kontakiu

K.KOZOBUCKA@FOCUSHOTELS.PL

FOCUSHOTELS.PL

INFORMACJE CENOWE DOTYCZACE PREZENTOWANYCH PROPOZYCJI MENU MAJA CHARAKTER ORIENTACY|NY | NIE STANOWIA
OFERTY HANDLOWE] W ROZUMIENIU KODEKSU CYWILNEGO, A JEDYNIE ZAPROSZENIE DO ZAWARCIA UZGODNIONE] UMOWY.
SZCZEGOLOWE WARUNKI ZAMOWIENIA USTALANE SA NA PODSTAWIE INDYWIDUALNE] UMOWY SPRZEDAZY.




