
FOCUS HOTEL PREMIUM LUBLIN
ul. Podzamcze 1, 20-126 Lublin

PRZYJĘCIA ŚWIĄTECZNE

focushotels.pl

Smacznego

SYLWIA SURACKA-KONOPKA
 tel. + 48 885 563 711 | e-mail: S.SURACKA@FOCUSHOTELS.PL

Zapraszamy do kontaktu



   Zupa (do wyboru)
•	 Krem z pieczonego buraka z dodatkiem koziego seta

•	 Żur dworski z grzybami leśnymi z makaronem zacierkowym 

Dania główne (do wyboru)
•	 Dorsz i Cytryna 

Polędwica z dorsza / ziemniaki cytrynowe / palony brokuł  
z kalafiorem

•	 Wieprzowina i Grzyby 
Sakiewka wieprzowa / leśne grzyby / suszona śliwka / maślane 
kopytka / mix sałat z vinegret 

Przystawki
•	 Deska Mięs Pieczonych 

Schab z papryką / boczek z majerankiem i kminkiem / karczek 
pieprzowo-czosnkowy

•	 Wytrawne rożki z łososia 
Paski wędzonego łososia z puszystym musem z serka Philadelphia  
i nutą ogrodowego szczypiorku

•	 Śledź / Cebula / Pietruszka 
Matias / olej tłoczony na zimno / siekana cebulka / świeża natka

•	 Sałatka Jarzynowa 
Warzywa korzeniowe / jajko / domowy majonez / groszek

•	 Pasztet Domowy 
Pasztet tradycyjny / żurawina błotna 

Bufet słodki
•	 Mix ciast świątecznych

•	 Racuchy z jabłkami  

Napoje
•	 Kawa

•	 Herbata

•	 Kompot z suszu

•	 Woda aromatyzowana

   Zupa
•	 Borowikowe Cappuccino 

Krem borowikowy / mleczna pianka / pył z suszonych grzybów 

Dania główne (do wyboru)
•	 Sandacz / Batat / Orzech laskowy 

Filet z sandacza / purée z batatów / sos z orzechów laskowych / groszek 
cukrowy

•	 Polędwiczka wieprzowa / Kurki 
Polędwiczka sous-vide / chrzanowe purée / kompresowany burak / sos 
kurkowy 

Przystawki
•	 Śledź po Wiejsku / Cebula 

Płaty śledziowe / tradycyjny olej / siekana cebula cukrowa

•	 Vol-au-vent / Łosoś / Trufla 
Kruche ciasto francuskie / pasta z łososia / esencja truflowa / świeże zioła

•	 Kompozycja sałat / Dor blue / Marynowany burak 
Mix sałat / ser Dor blue / burak marynowany / pomidorki cherry / 
pomarańcza / oliwki / chrupiąca grzanka / autorski dressing

•	 Pieczony schab w duecie śliwki i moreli 
Soczysty, wolno pieczony schab tradycyjny, faszerowany duetem  
z dojrzałej śliwki i słodkiej moreli

•	 Karczek / Kolorowy pieprz 
Pieczony kark wieprzowy / marynata z kolorowego pieprzu

•	 Rolada z boczku / Zioła 
Pieczony boczek zwijany / klasyczne zioła 

Bufet słodki
•	 Ciasta świąteczne

•	 Kluski z makiem

•	 Racuchy z rodzynkami 

Napoje ciepłe
•	 Kawa z ekspresu

•	 Herbata (różne rodzaje)

•	 Alkoholowy poncz świąteczny 

Napoje zimne
•	 Kompot z suszu

•	 Woda aromatyzowana

MENU I 
155 pln / os. (do 4 godz.)

MENU II 
199 pln / os. (do 7 godz.)

   
•	 Wynajem Sali na indywidualne spotkanie świąteczne

•	 Świąteczną dekorację Sali
•	 Opiekę dedykowanego opiekuna spotkania

•	 Uwzględnienie diet specjalnych
   

Skomponuj swój własny zestaw! 
Powiedz nam, czego potrzebujesz, a przygotujemy ofertę skrojoną na miarę Twojego wydarzenia.

W cenie pakietu oferujemy:


