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MENU OBIADOKOLACHI

23.12.2025

DANIA GtOWNE BUFET StODKI

* Rosét/ makaron / warzywa * Ciasto (dwa rodzaje)

. . . . L[] i 1
* Szynka wieprzowa pieczona / sos pieczeniowy Tiramisu / sos kawowy

* Filet z halibuta / sos kaparowy

* Gnocchi / pieczarki / suszone pomidory NAPOJE

* Warzywa grillowane * Kompot z suszu

* Ziemniaki gotowane / koperek * Swiezo parzona kawa

* Surowka *  Wybdr aromatycznych herbat

* Woda mineralna ze $wiezg mieta i cytryna
BUFET ZIMNY * Soki owocowe
* Ryba po grecku
* Sledzie z suszonymi pomidorami i oliwkami
* Miesa pieczone z zimnymi sosami
* Tradycyjna satatka jarzynowa
* Wybor pieczywa
* Masto




MENU OBIADOKOLACHI

24.12.2025
DANIA GtOWNE BUFET StODKI
*  Wigilijny barszcz czerwony / uszka z kapustg i grzybami * Ciasto (dwa rodzaje)
* Pieczony udziec z indyka / jabtko / biate wino * Panna cotta z sosem truskawkowym
* Kaczka pieczona / zurawina
* Dorsz sous vide / por / pomidory NAPOIJE
* Pierogiz kapusta i grzybami z okrasa * Kompot z suszu
* Kapusta czerwona / suszone Sliwki * Swiezo parzona kawa
* Ziemniaki pieczone / klarowane masto *  Wybdr aromatycznych herbat
e Suréwka * Woda mineralna ze $wiezg mieta i cytryng
* Soki owocowe
BUFET ZIMNY

* Ryba po grecku

* Sledzie w $mietanie z jabtkiem

* Miesa pieczone z zimnymi sosami
* Tradycyjna satatka jarzynowa

*  Wybor pieczywa

* Masto




MENU OBIADOKOLACHI

25.12.2025

DANIA GtOWNE BUFET StODKI

* Zurek staropolski / jajko * Ciasto (dwa rodzaje)

* Zeberka wieprzowe / sos pieczeniowy * Creme Brulle / sos toffi

* Udko z kurczaka trybowane / sos bbq

* toso$ pieczony w niskiej temperaturze / sos krewetkowy NAPOJE

* Tortellini serowe / czosnek / oliwa/pepperoni * Kompot z suszu

* Warzywa gotowane na parze e Swiezo parzona kawa

* Ziemniaki pieczone / klarowane masto *  Wybdr aromatycznych herbat

* Surowka * Woda mineralna ze $wiezg mieta i cytryna

* Soki owocowe

BUFET ZIMNY
* Ryba po grecku
* Sledzie w marynacie ogrodowej
* Miesa pieczone z zimnymisosami
* Tradycyjna satatka jarzynowa
*  Wybor pieczywa
* Masto




MENU OBIADOKOLACHI

26.12.2025

DANIA GtOWNE BUFET StODKI

* Zupa grzybowa / $mietana * Ciasto (dwa rodzaje)

* Poledwiczki wieprzowe / sos gorgonzolla * Mus czekoladowy / wisnie

* QOkon nilowy / powidta z czerwonej cebuli

* Pierogiz migsem NAPOIJE

* Brokuty / kalafior * Kompot z suszu

* Ziemniaki gotowane / klarowane masto * Swiezo parzona kawa

* Suréwka *  Wybdr aromatycznych herbat

* Woda mineralna ze $wiezg mieta i cytryng

BUEET ZIMNY * Soki owocowe
* Ryba po grecku
* Sledzie w marynacie ogrodowej
* Miesa pieczone z zimnymi sosami
* Tradycyjna satatka jarzynowa
* Wybor pieczywa
* Masto
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INFORMAC]E CENOWE DOTYCZACE PREZENTOWANYCH PROPOZYCJI MENU MAJA CHARAKTER ORIENTACY|NY | NIE STANOWIA OFERTY
HANDLOWE] W ROZUMIENIU KODEKSU CYWILNEGO, A JEDYNIE ZAPROSZENIE DO ZAWARCIA UZGODNIONE] UMOWY.
SZCZEGOLOWE WARUNKI ZAMOWIENIA USTALANE SA NA PODSTAWIE INDYWIDUALNE] UMOWY SPRZEDAZY.



