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Przed Wami dzien, ktérego wspomnienie bedzie Was cieszy¢
przez dziesigtki wspoélnie spedzonych lat.

Niech najwazniejsze przyjecie w Waszym zyciu odbedzie sie
w miejscu, ktore od 125 lat jest Swiadkiem najdonioslejszych
wydarzen w Bydgoszczy.

Zapewniamy wsparcie naszego specjalisty na kazdym etapie
organizacji wesela, wspaniate potrawy przygotowane pod
okiem i wedtug receptur Szefa Kuchni oraz profesjonalna
obstuge kelnerska.

Bogaty wybor menu i wczesniejsza degustacja

* Pok6j Premium dla Nowozencéw w noc poslubna w prezencie
* Przedtuzenie doby hotelowej dla Mtodej Pary

* Lampka wina musuj3acego na powitanie

- Sniadanie dla Nowozencéw serwowane na zyczenie do pokoju

* Profesjonalne wsparcie dedykowanego opiekuna

*degustacja menu po podpisaniu umowy wstepnej




147 zt / osoba

WINO MUSUJACE NA POWITANIE

Rosé6t z domowymi kluskami, marchewka i pietruszka

Kurczak Supreme z puree selerowym, ziemniaczanym gratin
i sosem z kurek

Sernik z goraca czekolad3 i bitg Smietana

Schab z mastem chrzanowym
Szynka po rusku

Tilapia w galarecie

Tymbaliki drobiowe

Satatka jarzynowa domowa

Sledz po flisacku

Swiezo parzona kawa
Szeroki wybér aromatycznych herbat
Soki owocowe

Woda mineralna z cytryng

POWYZEJ 30 0SOB OBIAD DLA NOWOZENCOW GRATIS.




MENU [l 260 zt / osoba

WINO MUSUJACE NA POWITANIE
OBIAD SERWOWANY

Zupa (1 do wyboru)

Consomme z drobiu z lanymi kluskami,
marchewka i pietruszka

Francuska cebulowa z biatym winem
i grzankami

Krem z biatych warzyw z oliwg truflowa
i prazonymi migdatami

Danie gtowne (1 do wyboru)

Kurczak Supreme z puree selerowym,
ziemniaczanym gratin i sosem z kurek

Poledwiczka wieprzowa na sosie
porzeczkowym z smazong cukinig i polent3
serowa

Policzki wieprzowe w sosie szatwiowym
Z puree ziemniaczanym i brokutem
z migdatami

Deser (1 do wyboru)
Panna cotta z sezonowymi owocami

Chrupka beza z bitg $mietang i sezonowymi
owocami

Lody z satatka owocowg, bitg Smietang
i stodkim sosem

BUFET StODKI
Wybér ciast

BUFET ZIMNY (6 do wyboru)

6 porcji / osoba

Tymbaliki drobiowe

Galantyna z kurczecia

Pstrag w galarecie

Karkéwka pieczona we wtoskiej marynacie

Schab nadziewany grzybami po farmersku
w galarecie

Indyk ze szpinakiem i wedzonym boczkiem
Paszteciki z indyka z truflami

Pieczona rolada z boczku w musztardowej
marynacie

Satatka jarzynowa
Sledz po tatarsku

Satata lodowa z pomidorem, ogérkiem
i sosem ziotowym

Sos tatarski

Satatka makaronowa z turiczykiem

DANIE GORACE SERWOWANE
(1 do wyboru)

Barszcz z pasztecikiem francuskim
Rosét z kotdunami

Zurek kujawski na zytnim zakwasie z biatg
kietbasa

NAPOJE

Swiezo parzona kawa

Szeroki wybor aromatycznych herbat
Soki owocowe

Woda mineralna z cytryna




MENU 11l 290 zt / osoba

WINO MUSUJACE NA POWITANIE

OBIAD SERWOWANY NA
POLMISKACH

Zupa (1 do wyboru)

Consomme z drobiu z lanymi kluskami,
marchewka i pietruszka

Francuska cebulowa z biatym winem
i grzankami

Krem z biatych warzyw z oliwg truflowa
i prazonymi migdatami

Danie gtowne (4 do wyboru)
4 porcje / osoba

Roladka z kurczaka z fasolka szparagowa
i chorizo

Rolada z indyka ze szpinakiem
Karkéwka pieczona ze $liwka

Kotlet de volaille z wiejskim mastem
Kotlet ze schabu nadziewany serem
Poledwiczki wieprzowe z jabtkami

Zraz z szynki z tradycyjnym nadzieniem

Kurczak faszerowany fetg i suszonymi
pomidorami

Filet z pstrgga smazony w ptatkach migdatow

Filet z tososia z duszonym szpinakiem

DODATHKI (4 do wyboru)
4 porcje / osoba

Ziemniaki gotowane z mastem i $wiezo
cietym koprem

Ziemniaki pieczone z ziotami

Ziemniaki zasmazane

Satatka tabbouleh

Ryz z warzywami

Marchewka glazurowana

Buraczki zasmazane

Kapusta zasmazana

Warzywa na parze z mastem i butka tartg

Bukiet sezonowych suréwek

DESER (1 do wyboru)
Panna cotta z sezonowymi owocami

Chrupka beza z bitg Smietang i sezonowymi
owocami

Lody z satatka owocowg, bitg Smietana
i stodkim sosem

BUFET StODKI
Wybér ciast

BUFET ZIMNY (6 do wyboru)

6 porcji/ osoba

Tymbaliki drobiowe

Galantyna z kurczecia

Pstrag w galarecie

Karkéwka pieczona we wtoskiej marynacie

Schab nadziewany grzybami po farmersku
w galarecie

Indyk ze szpinakiem i wedzonym boczkiem
Paszteciki z indyka z truflami

Pieczona rolada z boczku w musztardowej
marynacie

Satatka jarzynowa
Sledz po tatarsku

Satata lodowa z pomidorem, ogorkiem
i sosem ziotowym

Sos tatarski

Satatka makaronowa z tunczykiem

DANIE GORACE SERWOWANE
(1 do wyboru)

Barszcz z pasztecikiem francuskim
Ros6t z kotdunami

Zurek kujawski na zytnim zakwasie z biatg
kietbasa

NAPOJE

Swiezo parzona kawa

Szeroki wybor aromatycznych herbat
Soki owocowe

Woda mineralna z cytryna




MENU IV 317 zt/ osoba

WINO MUSUJACE NA POWITANIE
OBIAD SERWOWANY

Przystawla (1 do wyboru)

Gruszka z wtoska szynka, rukolg i ptatkami
parmezanu, skropiona truflowa oliwg

Krucha cielecina w sosie kaparowym z
dodatkiem turiczyka

Pasztet z kaczki w ciescie filo z marynowang
gruszka i sosem z malin

Zupa (1 do wyboru)

Consomme z kury z migsnymi pierozkami
z lubczykiem

Krem z kalafiora z wiérkami z szynki
parmenskiej

Zupa z suszonych borowikéw z kluskami
ktadzionymi

Danie gtéwne (1 do wyboru)

1’

Confitowana piers z gesi na puree z ,modrej"
z kaszotto grzybowym

Ztocisty sandacz z boczniakiem krélewskim i
serow polenta

Policzki wotowe w czerwonym winie
z glazurowanym burakiem i gratin
ziemniaczanym

DESER (1 do wyboru)
Lody waniliowe z puree z malin
Mus czekoladowy z wisniami i whisky

Chrupka beza z bitg Smietang i sezonowymi
owocami

BUFET SLODKI
Wybér ciast
Wybér deseréw

BUFET ZIMNY (6 do wyboru)

6 porcji / osoba

Rostbef po francusku
Befsztyk tatarski z dodatkami
Galantyna z kurczaka

Pstrag w galarecie

Koktajl z krewetek

Poledwiczka wieprzowa z suszonymi
pomidorami i fetg

Schab wieprzowy z grzybami i tymiankiem

Wolno gotowany schab wieprzowy po
warszawsku

Terina drobiowa z pistacjami z konfiturg z
pomidoréw malinowych

Roladki z tososia ze szpinakiem i migdatami

Satatka brokutowa z pomidorem jajem
i sosem czosnkowym

Satatka z kurczaka z ananasem w sosie curry

Satatka makaronowa z turiczykiem

DANIE GORACE SERWOWANE
(1 do wyboru)

Zurek kujawski na zytnim zakwasie
z biatg kietbasa wtasnego wyrobu

Mysliwska zupa gulaszowa

Flaki wotowe duszone w warzywach

NAPOJE

Swiezo parzona kawa

Szeroki wybor aromatycznych herbat
Soki owocowe

Woda mineralna z cytryna




MENU V 357 zt / osoba

WINO MUSUJACE NA POWITANIE
OBIAD SERWOWANY NA POEMISKACH

Przystawlka (1 do wyboru)

Gruszka z wtoska szynka, rukolg i ptatkami
parmezanu skropiona truflowa oliwa

Krucha cielecina w sosie kaparowym z dodatkiem
tunczyka

Pasztet z kaczki w ciescie filo z marynowang
gruszka i sosem z malin

Zupa (1 do wyboru)

Consomme z kury z migsnymi pierozkami
z lubczykiem

Krem kalafiora z wiérkami z szynki parmenskiej

Zupa z suszonych borowikéw z kluskami
ktadzionymi

Danie gtowne (4 do wyboru)

4 porcje / osoba

Kaczka pieczona z zurawing

Kotlet de volaille z wiejskim mastem

Filet kurczecia zawijany z wedzonym boczkiem
w musztardowo-ziotowej marynacie

Schab ze szpinakiem i mozzarella w ztocistej
panierce

Zraz wotowy z tradycyjnym nadzieniem
Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym
Poledwiczka zawijana z serem favita i ziotami
Wolno gotowany schab w sosie z zielonego pieprzu
Policzki wotowe w czerwonym winie

Filet z pstrgga smazony w ptatkach migdatow

Dorsz z mastem kaparowym

Pieczony toso$ w marynacie musztardowo-
miodowej

DODATHI (4 do wyboru)

4 porcje / osoba

Ziemniaki gotowane z mastem i Swiezo cietym

koprem

Ziemniaki pieczone z ziotami

Ziemniaki zasmazane

Satatka tabbouleh

Ryz z warzywami

Marchewka glazurowana

Buraczki zasmazane

Kapusta stodko-kwasna z koperkiem
Warzywa na parze z mastem i butka tarta

Bukiet sezonowych suréwek

DESER (1 do wyboru)
Lody waniliowe z puree z malin
Mus czekoladowy z wisniami i whisky

Chrupka beza z bitg Smietang i sezonowymi
owocami

BUFET SLODKI
Wybér ciast
Wybér deseréw

BUFET ZIMNY (6 do wyboru)
6 porcji/ osoba

Rostbef po francusku
Befsztyk tatarski z dodatkami
Galantyna z kurczaka

Pstrag w galarecie

Koktajl z krewetek

Poledwiczka wieprzowa z suszonymi pomidorami
ifeta

Schab wieprzowy z grzybami i tymiankiem
Wolno gotowany schab wieprzowy po warszawsku

Terina drobiowa z pistacjami z konfiturg
z pomidoréw malinowych

Roladki z tososia ze szpinakiem i migdatami

Satatka brokutowa z pomidorem jajem
i sosem czosnkowym

Satatka z kurczaka z ananasem w sosie curry

Satatka makaronowa z tuiczykiem

DANIE GORACE SERWOWANE
(1 do wyboru)

Zurek kujawski na zytnim zakwasie
z biatg kietbasa wtasnego wyrobu

Mysliwska zupa gulaszowa

Flaki wotowe duszone w warzywach

NAPOJE

Swiezo parzona kawa

Szeroki wybér aromatycznych herbat
Soki owocowe

Woda mineralna z cytryng




POPRAWINY
BUFET WESELNY | OBIAD SERWOWANY

MENU | 125 zt/ osoba

Zupa
Krem z pieczonych ziemniakéw z wedzonym boczkiem i pietruszka

Danie gtowne serwowane

Schab pieczony z ziotami z czerwong kapustg, kluskami $lgskimi
oraz sosem z wiéni i zielonego pieprzu

DESER
Zefir jabtkowy z cynamonem

NAPOJE

Swiezo parzona kawa

Szeroki wybor aromatycznych herbat
Woda mineralna z cytryna

MENU [l 125 zt / osoba

Zupa
Krem z burakéw z tyzka bitej Smietany

Danie gtowne serwowane
Rolada z indyka w sosie z le$nych grzybéw z buraczkami i puree ziemniaczanym

DESER
Panna Cotta z malinami

NAPOJE

Swiezo parzona kawa

Szeroki wybér aromatycznych herbat
Woda mineralna z cytryna




DODATKOWO OFERUJEMY:

Szynka pieczona w catosci, kapusta zasmazana, kremowy peczak i sos chrzanowy
45 zt/os (min. 40 os6b)

Poledwica wotowa ala wellington, borowiki z patelni, warzywa pieczone, sos pieprzowy

75 zt/os

Ges faszerowana, modra kapusta, kluski sl3skie, zurawina

65 zt/os

toso$ pieczony w catosdi, risotto z groszkiem, mtody szpinak, oliwa czosnkowa

52 zt/os

Na Panstwa zyczenie chetnie zajmiemy sie
takze organizacja innych atrakcji.

& I %

ATRAKCIE KULINARNE DLA NAJMLODSZYCH OPRAWA PRZYJECIA

Live cooking Kacik zabaw dla dzieci Dekoracja sali

Sushi bar Animacje dla dzieci Sprawdzony D] / wodzirej
Fontanna czekoladowa Stodki bufet Muzyka na zywo

Dodatkowa oprawa Swietlna

Fajerwerki







