
Przystawki zimne 
 Kalte Vorspeisen 

Cold Starters 
 

 

 

1. Śledzik w oleju z ogórkiem i cebulką                     150 g 26,00zł. 

Hering In Öl mit Gurken und Zwiebeln 

Herring in oil with pickled cucumber and onion 

 

 

2. Befsztyk tatarski z ogórkiem, pieczarkami, cebulą i żółtkiem       150 g 33,00 zł. 

Beefsteak nach tatarischer art. mit Gurken, Pilzen, Zwiebeln, Eigelb  

Beef tartare with pickled cucumber, mushrooms, onion, egg yolk 

 

 

3. Mozzarella na rukoli z pomidorem                            150g 22,00 zł. 

Rucola Mozzarella mit Tomate  

Rucola mozzarella with tomato  

 



 

Zupy 
Suppen 
Soups 

 
 

 

1. Krem pomidorowy z serem twardym   300ml.  13,00 zł. 

Tomatencremesuppe und Hartkäse 

Cream tomato soup and hard cheese 

 

 

2. Zupa cebulowa z grzankami     300ml.  13,00 zł. 

Zwiebelsuppe und Croutons 

Onion soup and croutons 

 

 

3. Zupa dnia       300ml.  10,00 zł. 

Die Suppe des tages 

Soup of the day 

 

 

 



Dania główne 
Hauptkurs 

Main course 
 

 

1. Marynowany filet z kurczaka w sosie kremowo-jarzynowym  
z ryżem i parowanymi brokułami         450g    44,00 zł.     

Mariniertes Hähnchenfilet in Sahne Gemüse Sauce (serviert mit 
Reis und gedämpfter Brokkoli) 
Marinated chicken breast served with cream-vegetable sauce, 
rice and steamed broccoli 
  

2. Fileciki z polędwiczki wieprzowej w sosie kurkowym z ziemniakami puree  
i warzywami parowanymi                                                                          450g   57,00 zł. 

Schweinelende Filets in pifferlingsosse (serviert mit Kartoffelpüree 
und dampfgekochten Gemüsen) 
Pork loin escalope served with chanterelle mushroom sauce, 
mashed potatoes and steamed vegetables 
 

3. Karkówka z grilla z frytkami i sałatką z pomidorów i cebuli     450g   44,00 zł.  

Gegrillter Schweinkamm (serviert mit Pommes frites und Tomaten-Zwiebel Salat) 
Grilled pork neck fillet served with chips and tomato-onion salad 
 

4.  Schab panierowany z ziemniakami puree 
i surówką z kapusty                                                                                    450g    39,00 zł.  

Paniertes Schweinefilet mit Kartoffelpüree und Krautsalat 
Breaded pork loin with mashed potatoes and cabbage salad 
 

5. Filet z kurczaka zapiekany z brokułami i serem z frytkami  
i sałatką wiosenną                                                            450g   44,00 zł. 

Hähnchenfilet mit Brokkoli und Käse überbacken (serviert mit Pommes frites  
und Frühlingssalat) 
Roast chicken breast with broccoli and cheese served with chips  
and spring salad 
 
 
 
 
 

 



 

 

6. Grillowane fileciki z polędwiczki wieprzowej w sosie serowym  450g        54,00 zł. 
z ryżem i sałatką wiosenną      

Gegrillte Schweinelende Filets in käsesosse (serviert mit Reis 
und Frühlingssalat 
Grilled pork escalope served with cheese sauce,  rice and spring salad 
 

7. Pieczony filet z łososia z frytkami i warzywami parowanymi         450g          69,00 zł. 

Gebackene Lachsfilet (serviert mit Pommes frites und dampfgekochten 
Gemüsen) 
Baked salmon fillet served with chips and steamed vegetables 
 

8. Sandacz parowany w sosie kremowo-jarzynowym  
z ziemniakami puree i sałatką wiosenną                                 450g           62,00 zł.  
Dampfgekochter Zander in Sahne Gemüse Sauce  
(serviert mit Kartoffelpüree und Frühlingssalat) 
Steamed zander served with cream- vegetable sauce,  
mashed potatoes and spring salad 

 
9. Klopsiki wegańskie w sosie pomidorowym                   

z ryżem i warzywami parowanymi                                                         450g          42,00 zł. 
       Vegane Fleischbällchen (serviert mit Reis und dampfgekochten 

              Gemüsen) 
              Vegan meatballs with tomato sause, rice and steamed vegetables 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 



Sałaty 

Salate  
Salads  

 

1. Sałatka z grillowanym kurczakiem, z pomidorem, ogórkiem,  
papryką, sałatą, sosem czosnkowym              400g  37,00zł. 
Salat mit gegrilltem Hähnchen, mit Tomaten, Gurken, Paprika, Salat,  
Knoblauchsoße  
Salad with grilled chicken, with tomato, cucumber, peppers, lettuce,  
garlic sauce  

 
2. Sałatka z tuńczykiem na sałacie z ogórkiem, pomidorem, papryką,  

oliwkami, jajkiem, sosem winegret                400g  37,00 zł. 
Salat mit Thunfisch auf Salat mit Gurke, Tomate, Paprika, Oliven, Ei,  
Vinaigrette-Sauce  
Salad with tuna on lettuce with cucumber, tomato, peppers, olives, egg,  
vinaigrette sauce  
 

3. Sałatka grecka z oliwkami, sałatami, pomidorem, ogórkiem, papryką,  
serem typu feta, sosem winegret                           300g  35,00 zł.  
Griechischer Salat mit Oliven, Salat, Tomaten, Gurken, Paprika, nach der griechischer 
Art Feta, Vinaigrette-Sauce  
Greek salad with olives, lettuce, tomato, cucumber, pepper, feta type cheese,  
vinaigrette sauce  
 

4. Sałatka wegańska z oliwkami, sałatami, pomidorem, ogórkiem, papryką,  
sosem winegret                                          300g  33,00 zł.  
Veganer Salat mit Oliven, Salat, Tomaten, Gurken, Paprika, 
Vinaigrette-Sauce  
Vegan salad with olives, lettuce, tomato, cucumber, pepper,  
vinaigrette sauce  

Dania dla dzieci 
Für kinder 
Kids menu 

1. Fileciki z kurczaka w panierce z frytkami  
i pomidorkami koktajlowymi                                                                           250g  25,00 zł. 
Kleine panierte Hänchenfilets (serviert mit Pommes frites und Cocktailtomaten) 
Breaded chicken nuggets served with chips and cherry tomatoes 

 



Desery 
Nachtisch 
Desserts 

 
 

 

1. Sernik z bitą śmietaną i czekoladą                  180g   16,00 zł. 

Käsekuchen mit Schokolade und Schlagsahne 
Cheesecake served with whipped cream and chocolate 

 
 

2. Maliny na gorąco z lodem i bitą śmietaną     180g  25,00 zł. 

Heiße Himbeeren mit Eis und Schlagsahne 
Ice-cream served with whipped cream and hot raspberries 

 
 

3. Lody z bitą śmietaną i czekoladą       180g  21,00 zł. 

Eis mit Schlagsahne und Schokolade 
Ice-Cream served with whipped cream and chocolate 

 



Kawy, herbaty (napoje gorące) 

Koffee, tee ( warme getränke) 
Hot drinks 

 

 

1. Caffe creme         150 ml. 10,00 zł. 

 

2. Espresso           40 ml. 10,00 zł. 

 

3. Espresso Doppio        80 ml. 16,00 zł. 

 

4. Capuccino         170 ml. 15,00 zł. 

 

5. Caffe latte        200 ml. 16,00 zł. 

 

6. Czekolada na gorąco       200 ml. 17,00 zł. 

Heiße Trinkschokolade 
Hot chocolate 
 

7. Herbata w różnych smakach     300 ml. 12,00 zł. 

Tee in unterschiedlichen geschmäckern 
 Selection of teas 

 

 

 

 

 

 

 

 



Soki, napoje (napoje zimne) 

Säfte, getränke ( kalte getränke) 
Cold drinks 

 

 

1. Soki owocowe: pomarańczowy, jabłkowy,  

grejfrut, czarna porzeczka                                                               but.  250 ml.       7,00 zł.   

Orangen-, Apfel-, Grapefruit-, schwarze-Johannisbeere 

Selection of fruit juices: orange, apple, grapefruit, black curant 

2. Sok ze świeżych owoców                                            200 ml.       18,00 zł. 

Frischer gepresst saft   
Freshly squeezed orange or grapefruit juice 

3. Woda mineralna              but. 330 ml.        7,00 zł. 

Mineralwasser   
Mineral water 

4. Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonik,            but. 250 ml.        7,00 zł. 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 



 Alkohole 
 

Wódka (Wodka, Vodka) 

1. Wódka Gorzka Żołądkowa DeLux       50 ml.   8, 00 zł. 

2. Wódka Gorzka Żołądkowa smakowa     50 ml.   8, 00 zł. 

3. Wódka Wyborowa         50 ml. 10, 00 zł. 

4. Wódka Luksusowa         50 ml.   9, 00 zł. 

5. Wódka Finlandia        50 ml. 11, 00 zł. 

6. Wódka Absolut         50 ml. 11, 00 zł. 

7. Żubrówka          50 ml.    8, 00 zł. 

 

Whisky 

1. Jameson          50 ml. 19, 00 zł. 

2. Ballantines         50 ml. 18, 00 zł. 

3. Jack Daniels          50 ml. 20, 00 zł. 

4. Chivas Regal          50 ml. 30, 00 zł. 

5. Grant’s         50 ml. 18, 00 zł. 

6. Johnie Walker Red         50 ml. 18, 00 zł. 

7. Johnie Walker Black        50 ml.  25, 00 zł. 

8. Glenfiddich 12Y         50 ml. 30, 00 zł. 

9. Famous Grouse        50 ml.  21, 00 zł. 

10. Tullamore D.E.W.        50 ml.  21, 00 zł. 

11. OLD Whisky (ABELOUR, GLENGRANT, GLENMORANGIE, The GLENLIVET) 50 ml.  30, 00 zł. 

 

 

Tequila 

1. Sierra Silver          50 ml. 16, 00 zł. 

2. Sierra Gold         50 ml. 18, 00 zł. 

 

  

 



 Brandy / Cognac 

1. Metaxa *****        50 ml. 16, 00 zł. 

2. Metaxa *******        50 ml. 22, 00 zł. 

3. Stock 84         50 ml. 16, 00 zł. 

4. Napoléon         50 ml. 16, 00 zł. 

5. Hennessy         25 ml. 25, 00 zł. 

6. Rémy Martin         25 ml. 25, 00 zł. 

 

Gin / RUM 

1. Seagram’s         50 ml. 15, 00 zł. 

2. Gordon’s         50 ml. 15, 00 zł. 

3. Bacardi White        50 ml. 15, 00 zł. 

4. Bacardi Black         50 ml. 16, 00 zł. 

 

Likiery / Aperitif 

1. Campari          50 ml. 16, 00 zł. 

2. Aperol                                                                                                         50 ml. 16, 00 zł. 

3. Bailey’s          50 ml. 16, 00 zł. 

3. Jägermeister         50 ml. 16, 00 zł. 

4. Malibu          50 ml. 16, 00 zł. 

5. Cointreau          50 ml. 18, 00 zł. 

6. Blue curacao                                                                                              50 ml. 20, 00 zł. 

7. Martini (Bianco, Extra Dry, Rosso, Rose)              100 ml. 16, 00 zł. 

Piwo 

1. Piwo duże                    500 ml. 15, 00 zł. 

2. Piwo małe                    300 ml. 12, 00 zł. 

3. Bezalkoholowe                                                                                       500 ml. 15, 00 zł. 

4. Piwo ciemne / przeniczne                500 ml. 20, 00 zł. 

5. Piwo grzane                                                                                             500 ml. 25, 00 zł. 

6. Paulaner                    500 ml. 20, 00 zł. 

7. Desperados                    400 ml. 20, 00 zł. 

8. Heineken                                                                                                  500 ml. 20, 00 zł. 


