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Liebe Gaste,

herzlich willkommen in unserem
Gartenhotel Heusser.

Offnungszeiten
Restaurant Gartenblick:

Frihstiick: 7:00 - 10:00 Uhr
Mittag: 12:00 - 13:30 Uhr
Abend: 18:00 — 21:30 Uhr

Schlemmerlunch-Buffet jeden Sonntag ab 12:00 Uhr

Unser Kiichenchef prasentiert saisonale Spezialitaten,
feine Vorspeisen und bunte Desserts.

Lassen Sie sich und lhre Lieben wieder einmal kulinarisch verwohnen.

Zum Preis von € 35,00 pro Person.

Kinder von 7-12 Jahren zahlen nur den 1/2 Preis.

Wir freuen uns, Sie verwdhnen zu durfen und darauf, lhnen einige angenehme
Stunden zu bereiten.

Ihre Familien Kéhler & Berwing
mit dem gesamten Team vom Gartenhotel Heusser

‘@) Gartenhotel

Heusser

¢€¢cecececcececececcececececcecececececcecceccecececcceccceccecceccecccecceccceccecceces
A A R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R R AR R AR RRRRRRRRRRRRRRR 22 R R R 2R

VVOVPVPVVIIVPVIIIIVIIIIVIIVIIVIIVIIVIIVIIIIIIVYIIVIYIVYVIIYVYVY



VVOVPVPVVIIVPVIVIIIIVIIIIVIIIIVIIVIIVIIVIIIIVIIVIIIVYIIVYVIVYVPYYY

Buffet

Geniellen Sie unser Lunch — oder Dinnerbuffet

Buffet komplett
€27,00

Oder wahlen Sie einzelne Speisen

Leckere Salatauswahl
€ 8,00

Tagessuppe
€6,00

Hauptgang
€17,50

Dessertbuffet
7,50

Menu

Aperitif des Hauses

Vorspeisenvariation von Land & Meer
%k %k k

Cremesuppe von Steinpilzen mit Krauter-Sahnehaube
3k 3k 3k

Rosa gegrillte Lammsteakhiifte ,,Provencale”

auf buntem Bohnengemiise mit gratinierten Kartoffeln
3k 3k 3k

Mousse au chocolat mit Friichten und Saucenspiegel

€ 52,00 pro Person
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Auszug aus unserer Karte

Vorspeisen

Putenbruststreifen an bunten Marktsalaten, gerosteten

Pinienkernen und Preiselbeervinaigrette € 14,50
Carpaccio vom Argentinischen Rinderfilet

mit weillem Balsamico, Champignons und Parmesan € 15,00
Suppen

Pfalzer Kartoffelsippchen mit Majoran und Sahnehaube €5,50
Fruchtige Tomatencremesuppe mit Creme-fraiche und Basilikum € 6,00
Fleisch

Pfalzer Saumagen

auf Riesling-Sauerkraut und Bauernbrot €12,50

Im Butterschmalz gebratenes Schnitzel vom Schweinefilet
mit belgischen Pommes frites € 17,50

Argentinisches Rumpsteak , Pfalzer Art”
mit Rostzwiebeln und Krauterbutter, kleines Gemdse
aus gegrillten Zucchini, Kirschtomaten, Wiesenchampignons

und Pommes frites € 25,50
Fisch

Nordischer Hering eingelegt in Sauerrahm

mit Zwiebeln und Apfelstiicken und Pfalzer Grumbeeren € 16,00

Norwegisches Knusper-Lachsfilet an lauwarmem
Kartoffel-Gurkensalat € 19,50

Vegetarisch und Vegan
Herzhafte Penne-Nudeln mit getrockneten Tomaten, Ruccola, Oliven € 14,50

Dessert
Je 1 Kugel Vanille — Espresso-Krokant und Schokolade mit Sahne € 6,50

Crépes mit feiner Nougatfiillung mit Walnusseiscreme und Sahne € 9,50
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