H:f% HOTEL
D¢ ROBERT'S PORT

LAKE RESORT & SPA

Powitanie Pary Mlodej chlebem i solg
Aperitif dla Gosci i Mtodej Pary (wino musujace)

Godz. 18:00 - Danie Serwowane:

Marynowana wotowina podana na kolorowej satacie z sosem balsamiczno - borowikowym
Ros6t z tososia norweskiego z kluseczkami i koprem wtoskim

Poledwiczki wieprzowe zawijane w cukinii z sosem z czerwonego pesto

podane z pieczonymi ziemniakami i satatkg z jarmuzu

Woda, soki owocowe

Godz. 18:00 - Potmiski I: ‘ Q) ’
Tatar wotowy z tradycyjnymi dodatkami
Sledz w oliwie z suszonych pomidoréw O
Pieczona poledwica cieleca z sosem ziotowym N \ ) ‘
Satatka z wedzonym pstragiem, satatka Cezar, warzywa marynowane O Q\/

=N \N
Godz. 21:00 - Pétmiski Il: o . = Ay //
Roladki z kaczki faszerowane le$nymi grzybami
Carpaccio z tososia 4
Satatka jarzynowa z wedzong siejg \\'/:

Satatka z kurczakiem, melonem i grillowanym ananasem \
Warzywa $wieze .

Dania serwowane na ciepto:

Godz. 20:00 Zupa szafranowa z kurczakiem i kluseczkami

Godz. 22:00 Sandacz zapiekany na warzywach z sosem maslanym/ krokiety ziemniaczane
Godz. 00:30 Roladki z karkéwki faszerowane warzywami z sosem z pieczonej papryki
Godz. 02:00 Barszcz czerwony z miesnym pasztecikiem

Bufet kawowo - deserowy :
Kawa, herbata
Owoce sezonowe

Desery:

Ciasto: szarlotka, sernik, czekoladowa fantazja
Czekoladowe pralinki

Makaroniki - ciasteczka wtoskie

Mus truskawkowy, mus czekoladowy, mus Panna cotta
Truskawki w czekoladzie

TORT WESELNY - dodatkowo ptatny - cena uzalezniona od ksztattu,
dekoracji i smaku

Stacje kulinarne - dodatkowo ptatne:
Prosie pieczone/ faszerowane 1509 /os - 15,00 zt
Indyk pieczony/ faszerowany 1509 /os - 15,00 zt
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Powitanie Pary Miodej chlebem i solg
Aperitif dla Gosci i Mtodej Pary (wino musujace)

Godz. 18:00 - Danie Serwowane :

Tatar z fososia z cytrusowa oliwg i prazonymi pestkami dyni

Zupa z rydzéw z aromatem kokosa i rozmarynu z domowym makaronem

Udko z kaczki z sosem boréwkowo - zurawinowym podane za purée z batatéw i satatkg
z awokado, zéttych pomidoréw i rukoli

Woda, soki

Godz. 18:00 - Pétmiski I:

Rostbef wotowy w marynacie musztardowo - winnej z sosem z marynowanych warzyw
Sledzie po kaszubsku

Marynowane krewetki w szynce parmenskiej z melonem

Satatka ze $wiezego szpinaku z wedzonym kurczakiem, suszonymi pomidorami i serem Feta
Satatka z serem plesniowym, winogronami i orzechami wtoskimi z dresingiem miodowym
Warzywa marynowane

Godz. 21:00 - Pétmiski Il:

Pétmisek mies pieczonych/ sos tatarski D
Ryby wedzone: sielawa, pstrag, wegorz

Satatka grecka O
Satatka z karczochow i grillowanej cukinii > '
Warzywa $wieze -

Dania serwowane na ciepto:

Godz. 20:00 Zupa rakowa z domowym makaronem

Godz. 22:00 Policzki wotowe w sosie z podgrzybkéw

Godz. 00:30 Mietus w sosie z pora i pomidoréw/ ziemniaki w skorce z ziotami
Godz. 02.00 Strogonow z kurczaka

Bufet kawowo - deserowy:
Kawa, herbata
Owoce sezonowe

Desery:

Ciasto: szarlotka, sernik, tiramisu

Czekoladowe pralinki

Makaroniki - ciasteczka wtoskie

Mus truskawkowy, mus czekoladowy, mus Panna cotta
Truskawki w czekoladzie

TORT WESELNY - dodatkowo ptatny - cena uzalezniona od ksztattu, dekoracji
i smaku

Stacje kulinarne - dodatkowo ptatne:
Prosie pieczone/ faszerowane 1509 /os. - 15,00 z,
Indyk pieczony/ faszerowany 150g /os. - 15,00 zt
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Powitanie Pary Mtodej chlebem i solg
Aperitif dla Gosci i Mtodej Pary (wino musujace)

Godz. 18:00 - Danie Serwowane:

Ptatki z gesiny marynowane w cytrusach z dresingiem winogronowym
Rosot z bazanta z domowym makaronem

Stek z poledwicy wotowej podany na sosie z czerwonej soczewicy,

z faszerowanym ziemniakiem i satatka z jarmuzu

Godz. 18.00 - Pétmiski I:

Roladki z sandacza w sosie szafranowo - krabowym

Marynowane poledwiczki wieprzowe na sosie z marynowanych grzybéw
Tatar ze Sledzia

Satatka wtoska z serem Feta, oliwkami i orzechami wtoskimi

Satatka z tososiem wedzonym i suszonymi pomidorami

Satatka z serem plesniowym, winogronami i orzechami wtoskimi z dresingiem miodowym

Warzywa marynowane

Godz. 21:00 - Potmiski II:

Okon w galarecie

Kurczak faszerowany szpinakiem i Mozzarellg

Satatka z owczym serem, melonem i owocami granatu
Satatka z pieczona cielecing

Warzywa $wieze

Dania serwowane na ciepto:

Godz. 20:00 Zupa pekinska z kaczki
Godz. 22:00 Szasziyk z poledwicy wieprzowej/ frytki
Godz. 00:30 tosos$ w sosie szafranowym
Godz. 02:00 Zupa rybna z sandacza
Bufet kawowo - deserowy:

Kawa

Herbata

Owoce sezonowe

Desery:

Ciasto: szarlotka, sernik, rafaello
Czekoladowe pralinki

Makaroniki - ciasteczka wtoskie

Mus truskawkowy

Mus czekoladowy

Mus Panna cotta

Truskawki w czekoladzie

TORT WESELNY - dodatkowo ptatny - cena uzalezniona od ksztattu,
dekoracji i smaku

Stacje kulinarne - dodatkowo ptatne:
Prosie pieczone / faszerowane 150g /os.- 15,00 zt
Indyk pieczony/ faszerowany 150g /os. - 15,00 zt
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H HUTE
) ROBERT'S PORT

LAKE RESORT & SPA

Stét Biesiadny Rok 2021
Kalkulacja na min.80 os. 5 000,00 zt
w przypadku zmniejszenia ilo$ci 0séb - menu wyceniamy indywidualnie

Siwucha/ bimberek 2|

Nalewki owocowe 2|

Ryby wedzone (pstrag, sielawa, wegorz)

Ryby faszerowane w catosci (szczupak faszerowany, sandacz faszerowany)

Swojskie wedzonki (szynka, boczek, karkowka)

Kietbasy swojskie

Szynka pieczona w catosci

Ges pieczona w catosci

Chleb wiejski \ l
Smalec N
Ogorki matosolne/ kiszone o

Wiejskie marynaty \

\
Menu poprawin 80,00 zt/ os. (w godz. 12:00 - 16:00) R N §\/ \
Kazda nastepna rozpoczeta godzina ptatna 500,00 zt .

Menu podane w formie bufetu szwedzkiego:
Zurek staropolski z jajkiem \'/
Strogonow z kurczaka () \5
Staropolski bigos z grzybami ‘ S
Satatka grecka N

Satatka sledziowa

Satatka jarzynowa

Satatka ze szpinaku, fety i suszonych pomidoréw
Kawa/ herbata

Ciasto z hotelowej cukierni (3 rodzaje)

Dodatkowo ptatne:
Napoje / Soki / Woédka / Wino / Piwo

Hotel Robert’s Port **** Lake Resort & SPA, 11-730 Mikotajki, Stare Sady 4, 87 429 84 33, rezerwacje@hotel-port.pl, www.hotel-port.pl
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