
Kolacja
Walentynkowa

1 4 . 0 2 . 2 5
1 2 : 0 0 - 2 2 : 0 0

F o r t e p i a n  n a  ż y w o :
1 6 : 0 0 - 2 0 : 0 0

1 2 : 0 0 - 2 0 : 0 0

R e z e r w a c j e :  
5 3 9  3 2 7  2 1 5

m a r k e t i n g @ h o t e l 3 t r i o . p l

1 6 . 0 2 . 2 5

1 4 5 Z Ł /O SOBA



Set 1

R e z e r w a c j e :  
5 3 9  3 2 7  2 1 5

m a r k e t i n g @ h o t e l 3 t r i o . p l

Serduszka drobiowe 
w ketjapie/ focaccia/ piklowana
kalarepa/ marchew/ kolendra/

sezam 

Kark z jelenia/ fioletowy batat/
demi-glace żurawinowy/ 

mini marchew

Nastrojowy deser z wiśnią i
pistacją



Set 2

R e z e r w a c j e :  
5 3 9  3 2 7  2 1 5

m a r k e t i n g @ h o t e l 3 t r i o . p l

Przegrzebki/ assiette z groszku/
piana z mleka ze skórką limonki/

kawior yuzu 

Zębacz/ puree ziemniaczane 
z pieczony czosnkiem/ fenkuł 

z vinaigrette/ szczypior/ jus
rybny

Ptyś słony karmel/ kwaśna
wiśnia i złoty pył



Set 3 - wegan

R e z e r w a c j e :  
5 3 9  3 2 7  2 1 5

m a r k e t i n g @ h o t e l 3 t r i o . p l

Warzywa w cieście pakora 
(dziki brokuł/ boczniak/ cukinia/

cebula cukrowa) dressing
ziołowy z zatarem i mayo-mango

Bakłażan/ tofu/ suszony
pomidor/ zatar/ chips
pietruszka/ sos curry

Wegańskie brownie z wiśnią


