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Chrzciny 2024

Oferta obowigzuje od 22.01.2024 do 30.06.2024

Chrzciny to doskonata okazja, by po narodzinach

dziecka spotkac sie w rodzinnym gronie.

W cenie przyjecia:
Sala na wytacznos¢
Profesjonalna obstuga
Dzieci do 10 roku zycia rabat 50%

Maluchy do 3 lat w cenie 45zt/0s.
Korzystanie z whasnych alkoholi bez optaty "korkowe;j"
Dekoracja sali (obrusy i pokrowce na krzesta)
Swiece lub lampki
Indywidualny pokéj hotelowy do karmienia i przewijania dziecka
Stolik z kolorowankami dla maluchéw
Krzesetka do karmienia
Pakowanie pozostatego jedzenia
Mozliwos$¢ bezptatnej wymiany dari na diety

Duzy bezptatny parking hotelowy

www.hotel3trio.pl
marketing@hotel3trio.pl

tel. 539 327 215, 85 74 55 422 l:%



Menu |
190zt/os.

Zupa:
(Prosze wybra¢ jedna pozycje)

Bulion drobiowy z kluseczkami i warzywami julienne
Krem z bialych warzyw z prazonymi pestkami - vegan
Danie gtéwne:

(Prosze wybra¢ jedng pozycje)

Sznycelki z indyka w sosie kurkowym podane z ziemniakami puree i glazurowana marchewky
Poledwiczki wieprzowe na sosie pieprzowo-karmelowym z ziemniakami gratin oraz fasolka
szparagow3 z pomidorem
Komosa ryzowa z grillowanym pak choi, boczniakami oraz emulsjg szatwiowg - vegan
Zimne przekaski:

Tortilla z tososiem i twarozkiem koperkowym
Sled# w musztardzie Dijon
Pasztet staropolski ze §liwka
Pétmisek mies pieczonych i wedzonych
(poledwica, szynka, kietbasa wlasnego wyrobu, karczek w ziotach)

Tatar wotowy z marynatami
Tradycyjne jajka z majonezem i szczypiorkiem - vege
Carpaccio z buraka z serem feta, orzechami i balsamico - vege
Satatka z wedzonym indykiem i zurawing
Pikle i §wieze warzywa - vege
Sos tatarski (najlepszy do migs)

Sos zurawinowo - chrzanowy (idealny do pasztetéw)

Pieczywo jasne i ciemne
Stodki sté6t:

Ciasta wlasnego wypieku - 120g/os.

Owoce sezonowe w galaretce
Soki, woda gazowana i niegazowana
Kawa z ekspresu, wybér herbat owocowych

W cenie przyjecia Menu dziecigce:
Sala na wylycznosé Rosét z makaronem i marchewkg
Dzieci do 10 roku zycia rabat 50% Nuggetsy z kurczaka
Maluchy do 3 lat w cenie 45z}/os. Frytki
Korzystanie z whasnych alkoholi bez optaty "korkowej" Mizeria ze §wiezego ogérka ze §mietang

Indywidualny pokéj hotelowy do karmienia i przewijania dziecka
Duzy bezptatny parking hotelowy

El@asEe s
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Menu ||
210zt/os.

Zupa:
(Prosze wybra¢ jedna pozycie)
Bulion drobiowy z kluseczkami i warzywami julienne
Zupa brokutowa z kawatkami kurczaka
Krem dyniowo-pomidorowy podany z tezka $mietany - vegan
Danie gtéwne:
(Prosze wybra¢ jedna pozycje)

Sznycelki z indyka w sosie kurkowym podane z ziemniakami puree i glazurowang marchewka z czarnuszka
Poliki wieprzowe w sosie pieprzowo-karmelowym podane z babky ziemniaczana i buraczkami
Pieczona ¢wiartka kaczki bez kosci z sosem zurawinowym podana z kluskami $laskimi i jabtkiem w
majeranku
Komosa ryzowa z grillowanym pak choi, boczniakami oraz emulsjg szatwiowg - vegan
Zimne przekaski:

Szczupak faszerowany lub tortilla z tososiem i twarozkiem koperkowym
Sledz z suszong §liwka i migdatem na pumperniklu lub $ledz pod pierzynky gruszkowa
Tatar wotowy z marynatami
Pasztet staropolski ze §liwkg lub parfait drobiowe z orzechami
Suszony schab lub rostbef wotowy na rukoli z kaparami i oliwg truflowa
Potmisek mies i seréw
Wegariski tatar z suszonych pomidoréw lub melon w szynce dojrzewajace;
Carpaccio z buraka z serem feta, orzechami i balsamico - vege
Sataty z grillowanym kurczakiem, gruszka i serem koryciiskim
Pikle i §wieze warzywa - vegan
Sos tatarski (najlepszy do migs i ryb)

Sos zurawinowo - chrzanowy (idealny do pasztetéw)

Pieczywo jasne i ciemne
Stodki stét:

Ciasta wlasnego wypieku - 120g/os.

Zestaw deserkdw: tiramisu z gruszky, stony karmel z kruszonks, owoce w galaretce
Carpaccio z filetowanych owocéw
Soki, woda niegazowana, woda gazowana
Napoje gazowane: pepsi, mirinda, 7up
Kawa z ekspresu, wybér herbat owocowych

W cenie przyjecia Menu dziecigce:
Sala na wylycznosé Rosét z makaronem i marchewkg
Dzieci do 10 roku zycia rabat 50% Nuggetsy z kurczaka
Maluchy do 3 lat w cenie 45z}/os. Frytki
Korzystanie z whasnych alkoholi bez optaty "korkowej" Mizeria ze §wiezego ogérka ze §mietang

Indywidualny pokéj hotelowy do karmienia i przewijania dziecka
Duzy bezptatny parking hotelowy

M www.hotel3erio.pl
marketing@ hotelgtrio. pl

BIALYSTOK tel. 539 327 215, 85 74 55 422




Dodatkowe danie gorace
25zt/os.

Zestaw pierogéw (pieczona kaczka, kapusta z grzybami) 4szt/os.

Strogonow wolowy z bagietka korzenng podany w bulionéwce

Dodatkowe danie ﬁorqce
na pétmiskac

35z1/0s.

Przysmaki regionalne
(kartacze, pielmieni z miesem, pierogi z kapustg i grzybami)

Fileciki z indyka w marynacie jogurtowo ziotlowej podane z kopytkami i
marchewky glazurowany

Sakwa z karkéwki podana z babka ziemniaczang i marynowanym burakiem

Rolada z kaczki na sosie zurawinowym podana z kluskami §lgskimi i pieczonym
jabtkiem w majeranku

Wegariskie gofabki z kaszg i warzywami oraz sosem pomidorowym - vegan

Napoje i alkohole

Napoje gazowane 0,2 (pepsi, mirinda, 7up) - 7zl/szt.
Wodka czysta 0,51 (Wyborowa) - 55zt/szt.
Wino Marques wytrawne 0,71 (czerwone i bialte) - 55z}/szt.

Piwa regionalne (Kornik Swierkowy, Ztota Pszenica, Chmielowa Moc,
Puszczyk Bialowieski, Biebrzariskie) - 12z¥/szt.

FCIARE S
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CUKIERNIA 3 TRIO

Torty

Biszkoptowy w bitej §mietanie - 95z /kg
e Mango z czekoladows chrupks
e Malina z oreo
e Czarna porzeczka z bialy czekoladg i makiem
e Malina z mascarpone

Bezowy z mascarpone i owocami (ok.3kg) - 95z1/kg
Ciasta klasyczne

Ciasto mix (min. 3 rodzaje) - 60zl/kg

Sernik puszysty z czekoladowsg glazurg - 52z1/kg
Sernik z brzoskwinia - 48zt/kg

Przektadaniec czekoladowy z porzeczky i budyniem - 60zl/kg
Czekoladowe z karmelem i orzechem - 46zt/kg

Miodownik z kajmakiem i porzeczky - 46zt/kg

Szarlotka domowa - 40zt/kg

Truflowe z wisnia - 46z1/kg

Rolada czekoladowa z mascarpone i malinami - 46z1/kg.
Brownie z czerwong porzeczky - 60zt/kg

Blok czekoladowy - 52zt/kg

Marcinek - 75zt/kg

Tarta cytrynowa - 80zt/szt. (ok. 1kg)

Sernik okragly: oreo, chalwowy, créme brilée - 140zt/szt. (ok. 1,9kg)
Torcik marchewkowy z biala czekolada i mascarpone - 140zt/szt. (ok. 2,3kg)
Specjalnosci

Mini deserki - 10zt/szt.

o Tiramisu z gruszky
e Mus z biatej czekolady z malinami
o« Stony karmel z kruszonka i owocami le§Snymi

« Czekoladowy z wisnia
Chantilki z mango i kremem waniliowym - 10z}/szt.
Brownie czekoladowe - 9z1/szt.
Mini tarta z prazonymi jabtkami - 8z}/szt.
Mini torcik bezowy z mascarpone i owocami - 12z}/szt.
Makaroniki - 6z1/szt.
Cake pops - 7zt/szt.
Cakesicles z karmelem i mascarpone - 10z}/szt.

HECTERE
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Dekoracje dodatkowe

Dekoracyjne koto z taweczka i napisem ledowym - 300zt
(zakochani, od teraz my, mitosé, chrzest Swiety)

Kielich krysztatowy - 3zt/szt.
(btekitny, dymiony réz, biaty)

Podtalerz - 3zt/szt.
(transparentny, biaty ze ztotym rantem)

Podtalerz - 5zt/szt.
(szklany ze ztotym rantem)

Zestaw kielich + podtalerz RABAT !

Kandelabr ze swiecami - 100zt/szt.

* x x www.hotelztrio.pl

m marketing@hotelstrio.pl
B tel. 539 327 215, 85 74 55 422
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Nasze sale bankietowe

Miniatura, sala na wytacznos¢ do 8 osdb
Viproom, sala na wytacznosc od 10 do 20 osdb
Zebra, sala na wytacznos¢ od 10 do 26 osdb
Etiuda, sala na wytacznosé od 10 do 26 oséb
Glamour A. sala na wytacznosé od 27 do 40 oséb
Glamour B, sala na wytacznos$é od 40 do 80 oséb
Glamour A+B, sala na wytacznos¢ od 80 do 130 osdb
Trio, sala na wytacznosé od 27 do 85 osdb

Bistro, sala na wytacznosé od 20 do 45 osdb

Restauracja, sala ogdlna do 250 oséb

HOTEL :
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Pozostate informacje

Wstepna rezerwacja sali na okres 7 dni jest bezptatna.

Gwarancjg utrzymania rezerwacji jest wplata zadatku w wysokosci 500zt
W przypadku rezygnacji z przyjecia zadatek nie podlega zwrotowi.

Ostateczne potwierdzenie liczby os6b jest do 5 dni przed przyjeciem.
Sala na wylaczno$é maksymalnie do 6 godzin.
Przedtuzenie przyjecia to koszt 300zt za godzine.

Jedzenie pozostate po przyjeciu jest bezplatnie pakowane przez obstuge.
Pojemniki jednorazowe s3 dodatkowo platne maly 1z¥/szt. duzy 3zl/szt.
Dane do przelewu:

Trio Catering S.C.

J6zeta Borowik, Beata Lewandowska, Piotr Lewandowski
ul. Hurtowa 3, 15-399 Bialystok
Santander Bank Polska S.A.

50 1500 1083 1210 8011 8181 0000

Na terenie Hotelu 3 Trio zabrania si¢ uzywania confetti w przypadku nie
przestrzegania zakazu do rachunku zostanie doliczone 200z}/1 tuba

Zapraszamy !

HOTEL :
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