
ZUPA
Aksamitny krem z pomidorów z serkiem mascarpone i płatkami

migdałów lub Rosół z trzech mięs podany z warzywami julienne i
makaronem

DANIE GŁÓWNE
Polędwiczki wieprzowe z musem drobiowym na ciemnym sosie z
ziemniakiem truflowym, puree z marchwi i kalafior romanesco

ZIMNE PRZEKĄSKI
Galantyna z pstrąga z paluszkiem krabowym

Pierś w boczku wędzonym ze śliwką sycylijską
Terrina z dziczyzny w leśnym mchu z żurawiną

Nuggetsy drobiowe z sosem czosnkowym
Koszyczki z tortilli z chrupiącym kurczakiem, 

świeżymi warzywami i sosem curry
Listki sałat z marynowanym burakiem, pomarańcza i cieciorką

Caprese z serem korycińskim z pesto bazyliowym
Ogórek małosolny

Ciasto własnego wypieku 
Owoce filetowane
Tort komunijny

Lody z bitą śmietaną i owocami

Koszt 235zł/os. dorosła 
145zł/dzieci do 10 r.ż.

Dodatkowe danie gorące 35zł/os.
Soczysty schab zapiekany z podgrzybkiem, opiekanymi ziemniakami i

nowalijkami
Menu dziecięce: Rosół z makaronem oraz

delikatny filet w jajku z frytkami i mizerią ze śmietaną
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