
Danie bez laktozy
Lactose-free dish 

блюдо без лактозы

Danie bezglutenowe
Gluten-free dish 

блюдо без глютена

Danie wegetariańskie
Vegetarian dish

блюдо вегетарианское

Drugie dania   •   Second Courses   •   Вторые Блюда

Halibut (350 g) 68 zł
Puree z topinamburu / kopytka cytrynowe / groszek zielony / pesto bazyliowe / fasolka szparagowa

Halibut
Jerusalem artichoke purée / lemon gnocchi / green peas / basil pesto / green beans
Палтус
Пюре из топинамбура / лимонные клецки / зеленый горошек / базиликовое песто / стручковая фасоль

Kotlet schabowy (450 g) 58 zł
Tołkanica / sos tatarski / dodatek sezonowy

Pork chop
Tołkanica / tartar sauce / seasonal side dish
Свиная отбивная
Толканица / татарский соус / сезонный гарнир

Pierogi z dziczyzną (400 g) 49 zł
Krem grzybowy / marynowana aronia / chips z topinamburu / kurki / okrasa cebulowa

Dumplings with venison
Mushroom cream soup / marinated aronia berries / Jerusalem artichoke crisps / chanterelles / onion garnish
Вареники с дичью
Грибной крем / маринованная арония / чипсы из топинамбура / лисички / луковая посыпка

Lasagne z jeleniem (400 g) 58 zł
Sos pomidorowy / panko / zioła / majonez szczypiorkowy / marynowany ogórek kiszony / zioła

Venison lasagne
Tomato sauce / panko / herbs / chive mayonnaise /
marinated pickled cucumber / herbs
Лазанья с олениной
Томатный соус / панко / зелень / майонез из зелёного лука/ маринованный соленый огурец / зелень

Polik wołowy (400 g) 65 zł
Babka ziemniaczana / aioli chrzanowe / gołąbek z bigosem

Beef cheek
Potato casserole / horseradish aioli / stuffed cabbage rolls
Говяжья щечка
Картофельная бабка /соус айоли с хреном / голубцы

Kartacze z sarną (400 g) 45 zł 
Demi glace z miodem / pieczona kiszona kapusta / okrasa z cebuli / marynowana gorczyca

Dumplings „Kartacze” with roe deer meat 
Demi-glace with honey / roasted sauerkraut / onion garnish / marinated mustard seeds
Картачи с олениной
Медовый деми-глас / запеченная квашеная капуста / жареный лук/ маринованная горчица

Stek z antrykotu (400 g) 90 zł
Grillowane warzywa / sos gochujang / ziemniaczki z ogniska

Entrecôte steak
Grilled vegetables / gochujang sauce / campfire potatoes
Стейк из антрикота
Овощи гриль / соус гочуджанг / картофель с гриля

Mini bakłażan (350 g) 49 zł
Krem cytrynowy / grillowane pomidorki / panko / marynowana cebulka

Mini aubergine
Lemon cream / grilled cherry tomatoes / panko / marinated onion
Мини-баклажан
Лимонный крем / обжаренные помидоры черри / панко / маринованный лук

Trzecie dania    •   Third Courses    •   Третьи Блюда

Sernik dyniowy (150 g) 28 zł
Karmelizowany orzech włoski / krem kawowy / kruszonka kardamonowa
Pumpkin cheesecake
Caramelised walnuts / coffee cream / cardamom crumble
Тыквенный чизкейк
Карамелизованный грецкий орех / кофейный крем / кардамонная посыпка

Beza pavlova (150 g) 28 zł
Krem Patissiere / mandarynka w syropie / malina liofilizowana
Pavlova meringue
Crème pâtissière / mandarin in syrup / freeze-dried raspberry
Безе Павлова
Кондитерский крем / мандарин в сиропе / лиофилизированная малина

Szarlotka na ciepło (150 g) 28 zł
Jabłka / kruszonka cynamonowa / lody śmietankowe
Warm apple cake
Apples / cinnamon crumble / vanilla ice cream
Теплый яблочный пирог
Яблоки / Крошка из корицы/ сливочное мороженое

Sałatka a’la Cezar (350 g)  42 zł
Sałata rzymska / kurczak sous-vide / parmezan / sos cezar / grzanka japońska / grillowane pomidorki   

Caesar Salad
Romaine lettuce / sous-vide chicken / Parmesan / Caesar dressing / Japanese croutons / grilled cherry tomatoes   
Салат Цезарь
Салат ромейн / куриное филе / пармезан / соус Цезарь /  гренка / обжаренные помидоры черри

Selekcja sałat (300 g)   40 zł
Winegret z miodem i gorczycą / warzywa sezonowe / karmelizowany orzech włoski / 
grzanka z prażoną cebulką / warzywa grillowane 

Mixed salad 
 vinaigrette with honey and mustard seeds / seasonal vegetables / caramelised walnuts / croutons with roasted onions / 
grilled vegetables
Ассортимент салатов 
винегрет с медом и горчицей / сезонные овощи / карамелизованный грецкий орех 
/ гренки с обжаренным луком / овощи на гриле

Pierwsze dania • First Courses • Первые Блюда

Rosół królewski (300 g) 24 zł 
Pierożek z sarniną / dynia pieczona / oliwa ziołowa

Royal chicken broth
Venison dumplings / roasted pumpkin / herb-infused olive oil
Королевский бульон
Пельмени с олениной / запеченная тыква / оливковое масло с травами

Podlaski Rumpuć (350 g) 28 zł
Kapusta kiszona / kark z jelenia / warzywa sezonowe / zioła

Podlasie Rumpuć
Sauerkraut / venison neck / seasonal vegetables / herbs
Подляский Румпуть
Квашеная капуста / оленья шея / сезонные овощи / зелень

Trio Grzybowe (300 g) 28 zł
Borowik / podgrzybek / pieczarka / domowe łazanki / krem śmietankowy

Mushroom Trio
Porcini / bay bolete / button mushroom / homemade noodles / creamy sauce
Грибное трио
Боровик / подгрибок / шампиньон / макароны / сливочный соус

Zupa krem (300 g)   20 zł
The cream soup of the day / Крем-суп

Śledzik Matias (250 g) 32 zł
Aioli chrzanowe / piklowana szalotka / ziemniak ziołowy / jabłko w miodzie

Matias Herring
Horseradish aioli / pickled shallots / herb-seasoned potato / apple in honey
Сельдь Матиас
Айоли с хреном / маринованный лук шалот / картофель с травами / яблоко в меде

Chrupiąca dziczyzna (250 g) 38 zł
Mini krokiety z sarny / marynowana aronia / redukcja winna / ogórek kiszony / emulsja chrzanowa

Crispy game
Mini roe deer croquettes / marinated aronia berries / wine reduction / pickled cucumber / horseradish emulsion
Хрустящие крокеты из косули
Мини-крокеты из мяса косули / маринованная арония / винный соус / маринованный огурчик / эмульсия с хреном

Tatar wołowy (200 g) 45 zł
Sos gribiche / marynowana gorczyca / kurki / majonez szczypiorkowy / chipsy z topinamburu  

Beef tartare
Gribiche sauce / pickled mustard seeds / chanterelles / chive mayonnaise / Jerusalem artichoke crisps
Тар-тар из говядины
Соус грибиш / маринованная горчица / лисички / майонез из зелёного лука / чипсы из топинамбура  

Deska regionalna (300 g)   45 zł
 kompozycja regionalnych serów i wędlin 
Regional cheese and cold cuts platter 
 a selection of regional cheeses and cold cuts
Региональная нарезка 
 ассортимент региональных сыров и колбасных изделий

Carpaccio z Jelenia (200 g) 34 zł
Ozory jelenie / emulsja musztardowa / popcorn gryczany / chlebek japoński / kapary

Venison Carpaccio
Venison tongues / mustard emulsion / buckwheat popcorn / Japanese bread / capers
Олений язык
Оленьи языки / горчичная эмульсия / попкорн из гречки / японский хлеб / каперсы
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Tatar wołowy (200 g) 45 zł
Sos gribiche / marynowana gorczyca / kurki / majonez szczypiorkowy / chipsy z topinamburu  

Beef tartare
Gribiche sauce / pickled mustard seeds / chanterelles / chive mayonnaise / Jerusalem artichoke crisps
Тар-тар из говядины
Соус грибиш / маринованная горчица / лисички / майонез из зелёного лука / чипсы из топинамбура  

Deska regionalna (300 g)   45 zł
 kompozycja regionalnych serów i wędlin 
Regional cheese and cold cuts platter 
 a selection of regional cheeses and cold cuts
Региональная нарезка 
 ассортимент региональных сыров и колбасных изделий

Carpaccio z Jelenia (200 g) 34 zł
Ozory jelenie / emulsja musztardowa / popcorn gryczany / chlebek japoński / kapary

Venison Carpaccio
Venison tongues / mustard emulsion / buckwheat popcorn / Japanese bread / capers
Олений язык
Оленьи языки / горчичная эмульсия / попкорн из гречки / японский хлеб / каперсы


