DWIE SALE BANKIETOWE: -
Trio dla 250 osdb
‘oraz -
Glamour dla 120 oséb

Powitanie chlebem i solg
Tort weselny gratis
Apartament dla Pary Mtodej gratis

Indywidualnie dobrana deKoracja sali

Ustawienie Sali przy stotach V'
podtuznych lub okragtych
Dwa klimatyczne i niezalezne ogrody
10 zt znizki na wesela organizowane poza sobotg
50% rabatu dla dzieci do 10-ciu lat
BIAEYSTQK

Stot podlaski na zimno i gorgco
Stoét z mixem sushi . .

Korzystanie z wtasnych alkoholi
bez optaty ,korkowej”

Specjalne ceny na noclegi dla Gosci weselnych

Duzy, bezptatny parking hotelowy 4 3 ’ Ty

Hotel3 Tr10 f

ul. Hurtowa 3 15-399 Biatystok
tel. 85745 54 22 | www.hotel3trio.pl i, -
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Menu standard

DANIA GLOWNE

Rosét z domowym makaronem
lub Krem z biatych warzyw z ziotowg grzanka

Rolada wieprzowa ze szpinakiem i suszonym pomidorem \gosie
wlasnym z puree ziemniaczanym i warzywami sezonowymi

Piers z indyka z serami i ziotowym pesto z pieczonymi ziemniakami
i zielonymi warzywami oraz Karczek wolno gotowany zapiekany
z pieczarkami podany z kaszotto i glazurowanym buraczkiem

Zupa gulaszowa lub barszcz czerwony
podany z pasztecikiem -

. PRZEKASKI ZIMNE
Rolada ze sz¢zupaka na sosie tatarskim
Sledz w piklowanej cebuli z papryka
Pasztet wiejski ze $liwkami z sosem zurawinowym
Galaretki drobiowe z warzywami
Rolada z karczku z grzybami leSnymi
Tortilla z kurczakiem i warzywami
Jajka faszerowane w dwdéch odstonach
Tatar wotowy z marynatami

Potmisek wedlin z wiasnej wedzarni
oraz migs pieczonych:
(poledwica w dymie, szynka i kietbasa swojska,
karczek w ziotach, marynowany boczek)

Satatka grecka
Satatka z szynka i czerwong fasolg
‘Talerz warzyw sezonowych
Sok, woda mineralna, napoje gazowane bez limitu
SLODKI STOL:
Ciasta wlasnego wypieku
Carpaccio z owocow

Kawa, wybor herbat smakowych

Tort weselny
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Menussuperior

DANIA GLOWNE

Bulion z kluseczkami i warzywami julienne
lub Krem pomidorowo-paprykowy

Poledwiczki wieprzowe z musem drobiowym na sosie pieprzowym
podane z ziemniaczanym puree i karmelizowang marchewka

Indyk marynowany w jogurcie z gratine Ziemniaczang i grillowanymi warzywami

i Zraziki z karkowki z kiszonym ogérkiem*podane z buraczkami i kaszg peczak

Schab z brokutem i omletem na sosie $mietanowym z kopytkami oraz .
Piers z kurczaka z serami w ziarnach, pieczone ziemniaki ,warzywa korzeniowe’
PRZEKASKI ZIMNE . ° .

Rolada ze szczupaka na sosie tatarskim
Sledz w mu'sztardzie f‘rancuskiej z selerem naciowym i gruszka
Ptys$ z tunczykiem piklowanga cebulg i ogérkiem
Pasztet staropblski z boréwka
Indyk ze sliwkg w wedzonym boczku z balsamico
Pieczony schab z aksamitnym musem
Jajka faszerowane
Tatar wotowy z marynatami

Poétmisek wedlin z wiasnej wedzarni
oraz migs pieczonych:
el (poledwica'w dymie, szynka i kietbasa swojska,
karczek w ziotach, marynowany boczek)

Sataty z grillowanym kurczakiem, pomidorkiem cherry,
melonem i pestkami dyni

» Safatka wioska z penne, suszonym pomidorem i pesto bazyliowym
Talerz warzyw sezonowych
* Sok, woda mineralna, napoje gazowane bez limitu
: StODKI STOL: :
Ciasta wlasnego wypieku

Desery: owoce w galaretce, czekoladowy z wisnig, owoce le$ne
z kruszonkg i stonym karmelem, creme brulee

Mini eklerki, babeczki z kajmakierh i orzechem wioskim, blok czekoladowy
Carpaccio z owocow
Kawa , wybor herbat smakowych

Tort weselny -

Menu de-luxe

DANIA GLOWNE

Consomme wotowe z kluseczkami i warzywami julienne ’ :
lub Aksamitny krem z le$nych grzybow z ptysiem i oliwg rozmarynowg

Grillowane poledwiczki z sosem podgrzybkowyni na puree marchewkowym
z chrupigcym ziemniakiem i kalafiorem romanesco o’

Eskalopki z serem Rokpol i kurkami podane z gratine ziemniaczanym
oraz rolada z kaczki w sosie zurawinowym z kluskami $lgskimi

Indyk w wedzonym boczku na warzywach korzeniowych z kopytkami
oraz zeberka w sosie BBQ z pieczonymi ziemniakami_
PRZEKASKI ZIMNE . * .
Galantyna z pstraga z delikathym musem tososiowym
Mus z wedionych r3;b podany z kawiorem
Sledz z wedzong $liwka i marynowang kurka
Pasztet z dziczyzny w ciescie francuskim
Parfait z indykiem i bakaliami w lisciach nori
Terrina z kaczki w wedzonym boczku
Carpaccio ze schabu na rukoli z parmezanem i sosem szatwiowym
Jajka faszerowane
Tatar wotowy z marynatami

i Pétmisek wedlin z wtasnej wedzarni
oraz migs pieczonych:
(poledwica w dymie, szynka i kietbasa swojska,
« karczek w ziotach, marynowany boczek)

g Sataty z melonem, szynkg dojrzewajgcg z sosem musztardowo - miodowym

Caprese po podlasku z serem koryciriskim i pesto bazyliowym
. Talerz warzyw sezonowych
' Sok, woda-mineralna, napoje gazowane bez limitu
' SELODKI STOL:
Ciasta wtasnego wypieku
Tarta cytrynowa z mascarpone
Okragty sernik chatwowy z dekoracjg owocowg

Desey: owoce w galaretce, czekoladowy z wisnig, owoce lesne z kruszonkg
i stonym karmelem, creme brulee, mus z biatej czekolady z malinami =«
Mini eklerki, babeczki z kajmakiem i orzechem wioskim, blok czekoladowy

-

Carpaccio z owocoéw

Kawa z ekspreésu, wybor herbat smakowych o g
Tort weselny
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