Pierwsza Komunia Swiceta 9()97

Pierwsza Komunia to bardzo wazny i uroczysty dzien dla kazdego dziecka.
Zapraszamy Panstwa aby wspolnie z rodzing, cieszyc sie tym dniem w Hotelu 3 Trio.

Przyjecie w cenie 320zt/o0s.
Dzieci do 10 lat 200zt/os.

W cenie przyjecia:
| danie gorgce: zupa
Il danie gorgce: danie gtéwne
Specjalne menu dzieciece
7 przystawek zimnych w stole
Zestaw ciast wiasnego wypieku
Owoce filetowane
Tort komunijny
Napoje bez limitu: woda / soki / kawa / herbata
Dodatkowe danie gorgce - 45zt/os.
Lody serwowane z owocami - 25zt/0s.
Tatar wotowy z marynatami - 25zt/os.
Animacje w ogrodzie (w terminach 09.05, 15.06, 16.05)
Zamek dmuchany (w terminach 09.05, 15.06, 16.05)
HOTEL
P *Wptata zadatku w wysokos$ci 1000zt potwierdza rezerwacje.

y *QOgolne ustalenia na 14 dni przed przyjeciem
(godzina, liczba osdb, diety itp.)
B

iatystok TOstateczne potwierdzenie liczby oséb na 6 dni przed przyjeciem. ~




MENU
KOMUNIA 2027

/ZUPA
Krem z pieczonych Warzyw korzeniowych Z oliw% ziolow% i porowym chrustem
lub
Rosot z trzech mi¢s podany z warzywami julienne i makaronem

DANIE GLOWNE

Medaliony Wieprzowe W ciemnym sosie podane na puree szczypiorkowym Z praion%

Cebulk% oraz nowalijki v dressingiem émietanowym
ZIMNE PRZEKASKI
Puszysty blin z twarozkiem koperkowym 1 quzonym lososiem
Chrupigca krewetka torpedo z sosem chilli-mango
Nuggetsy z kurczaka z dipem czosnkowym
Pasztet z quierk% w ciescie francuskim z sosem 2urawin0w0—chrzanowym
Suszona polqdwica na rukoli z oliwkami, kaparami 1 OliW% truﬂowe}
Mini wrapy z szynk%, warzywami i twarozkiem koperkowym
Sa}aty Z grillowanym tofu, pomidorkiem Cherry 1 karmelizowanym orzechem
Ogorek matosolny
Ciasta wlasnego wypieku (3 rodzaje)
Chantilki z kremem mango—wanilia
Cake pops
Owoce filetowane
Tort komunijny
Sok jab1k0wy, sok pomaraﬁczowy, woda gazowana, woda z cytryng
KOSZT 320ZL/0S. DOROSLEA
200ZL/DZIECI DO 10 R.Z.

Menu dzieciqce: Rosol z makaronem oraz
delikatny filet w jajku Z frytkami 1 mizeri% ze s’mietan%

Uslugi dodatkowe:
Tatar wolowy z marynatami - 25z1/por.
Deser lodowy z owocami - 25zt/por.
Drugie danie gorace podane na pélmiskach
Eskalopki z indyka w sosie tymiankowym podane
z pieczonymi kopytkami i glazurowang marchewky - 45z1/os.

lub

Przysmaki regionalne
(kartacze z miesem, pielmieni z migsem i pierogi z kapust% 1 pieczarkami) - 4521/0s.
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