MENU PRZYJECIE WESELNE

DANIA GEOWNE

Rosot drobiowy z domowym makaronem lub krem z biatych warzyw z prazonymi pestkami

Duszony schab w sosie rozmarynowym podany z puree ziemniaczanym
i pieczonymi warzywami w masle pietruszkowym

DANIE GORACE PODANE POtMISKOWO

Medaliony z indyka z pieczarkami w Smietanie podane z talarkami ziemniaczanymi
oraz karczek szpikowany ziotami i parmezanem podany z kopytkami

Barszcz czerwo ny

PRZEKASKI ZIMNE

Galantyna z pstraga

Klasyczny sledzik z piklowana cebulka

Pasztet staropolski w wedzonym boczku z sosem zurawinowym
Plastry pieczonego schabu z musem chrzanowym
Tymbaliki z kurczaka
Rolada z karczku z grzybami lesnymi
Jajka faszerowane w dwdch odstonach
Tatar wotowy z marynatami

POtLMISEK MIES PIECZONYCH | WEDZONEK

(poledwica w dymie, szynka, kietbasa swojska wedzona,
pieczony karczek w majeranku, marynowany boczek)

Satatka grecka
Satatka z szynka i czerwona fasolg
Talerz warzyw sSwiezych i piklowanych

NAPOJE

Soki, woda mineralna z cytryna, napoje gazowane

SLODKI STOL

Ciasta wiasnego wypieku
Carpaccio z owocow
Kawa, wybér herbat

TORT WESELNY

(malina z mascarpone, czarna porzeczka z karmelizowanym stonecznikiem,
truskawkowy z lekka Smietanka, czekoladowy z wisnia)

315 ZL

*zimne przekgski podane w formie bufetu szwedzkiego -10 zt/os.



MENU PRZYJECIE WESELNE

DANIA GEOWNE

Bulion drobiowy z kluseczkami i warzywami julienne lub
krem z pieczonej papryki z tezka mascarpone

Pieczone poledwiczki z musem drobiowym na sosie pieprzowym podane
Z puree ziemniaczanym i karmelizowana marchewka

DANIE GORACE PODANE W BEMARACH

(DOSTEPNE PRZEZ 3 GODZINY)

Miruna na ragou warzywnym
Karczek wieprzowy duszony w porach i pieczarkach
Medaliony z indyka z suszonym pomidorem i szpinakiem
Ziemniaki w ziotach
Babka ziemniaczana
Warzywa z pieca (kalafior, brokut, marchew z czarnuszka)
Winno-stodka satatka z buraka

Barszcz czerwony z faworkiem

PRZEKASKI ZIMNE

Galantyna z pstraga z musem szpinakowym
Sledz w musztardzie francuskiej
Pasztet staropolski z sosem zurawinowym
Terrina z indykiem i bakaliami
Mini wrapy z kurczakiem i warzywami
Carpaccio z suszonego schabu
Jaja faszerowane w dwadch odstonach
Tatar wotowy z marynatami

POLMISEK MIES PIECZONYCH | WEDZONEK

(poledwica w dymie, szynka, kietbasa swojska wedzona, pieczony karczek w majeranku, marynowany boczek)

Mix satat z serem feta, wedzonym boczkiem i marynowanym buraczkiem
Satatka z szynka i marynowanym selerem
Talerz warzyw swiezych i piklowanych
Sos tatarski

NAPOJE

Soki, woda mineralna z cytryna, napoje gazowane

StODKI STOL

DESERY: deser kawowy z wisnig | stony karmel z mascarpone i czarng porzeczka | creme brulee
Ciasta wtasnego wypieku | Chantilki z kremem kokos-mango
Brownie czekoladowe | Blok czekoladowy | Rurki ze Smietanka
Carpaccio z owocow
Kawa, wybdr herbat

TORT WESELNY

(malina z mascarpone, czarna porzeczka z karmelizowanym stonecznikiem,
truskawkowy z lekka Smietanka, czekoladowy z wisnia)

330 ZL

*zimne przekqgski podane w formie bufetu szwedzkiego -10 zt/os.



MENU PRZYJECIE WESELNE

DANIA GEOWNE

Bulion z pieczonej kaczki z kluseczkami lub francuski krem z kurek
z ptatkami kurczaka, grzanka i tymiankowym pesto

Steki z poledwiczki z kruszonka ziotowa na sosie z whisky,
puree z modrej kapusty i chrupigca babka ziemniaczana

DANIE GORACE PODANE W BEMARACH

(DOSTEPNE PRZEZ 3 GODZINY)

Sandacz w sosie limonkowo-imbirowym
Zeberka teriyaki z prazonym sezamem
Schab zapiekany z kurkami w rozmarynie
Rolada z kaczki w sosie zurawinowym
Ziemniaki w ziotach
Kopytka smazone
Zielone warzywa na parze
Pieczone warzywa korzeniowe
Winno-stodka satatka z buraka

Barszcz czerwony z pasztecikiem lub zurek na biatej kietbasie

PRZEKASKI ZIMNE

Parfait z wedzonym tososiem i brokutem
Sledz z marynowana gruszka
Pasztet z dziczyzny z borowka
Terrina z indykiem z bakaliami
Szynka parmenska z melonem
Pieczony rostbef na rukoli
Kruche babeczki z wedzonym tososiem i serkiem fromage
Galantyna z kaczki z owocami
Tatar wotowy z marynatami

POLMISEK MIES PIECZONYCH | WEDZONEK
(poledwica w dymie, szynka wedzona, kietbasa swojska podwedzana, schab dojrzewajacy, rostbef dojrzewajacy)

Sataty z serem plesniowym, melonem i owocami goi
Satatka z kurczakiem i selerem naciowym
Caprese z serem korycinskim
Talerz warzyw swiezych i piklowanych
Sos tatarski, sos chrzanowy

NAPOJE

Soki, woda mineralna z cytryna, napoje gazowane

StODKI STOL

Ciasta wiasnego wypieku | Tarta cytrynowa z mascarpone | Sernik oreo | Brownie czekoladowe

DESERY: deser kawowy z wisnia | stony karmel z mascarpone i czarna porzeczka |
creme brulee | mus z biatej czekolady z malinami

Stodka monoporcja mango-marakuja | Chantilki z kremem kokos-mango

Blok czekoladowy | Rurki ze Smietanka | Carpaccio z owocow
Kawa, wybdr herbat

TORT WESELNY

(malina z mascarpone, czarna porzeczka z karmelizowanym stonecznikiem,
truskawkowy z lekka Smietanka, czekoladowy z wisnia)

350 ZL

*zimne przekgski podane w formie bufetu szwedzkiego -10 zt/os.



