
M E N U  P R Z Y J Ę C I E  W E S E L N E

PRZEKĄSKI ZIMNE

3 1 5  Z Ł

DANIA GŁÓWNE

Galantyna z pstrąga
Klasyczny śledzik z piklowaną cebulką

Pasztet staropolski w wędzonym boczku z sosem żurawinowym
Plastry pieczonego schabu z musem chrzanowym

Tymbaliki z kurczaka
Rolada z karczku z grzybami leśnymi

Jajka faszerowane w dwóch odsłonach
Tatar wołowy z marynatami

PÓŁMISEK MIĘS PIECZONYCH I WĘDZONEK
(polędwica w dymie, szynka, kiełbasa swojska wędzona,

pieczony karczek w majeranku, marynowany boczek)

Sałatka grecka
Sałatka z szynką i czerwoną fasolą

Talerz warzyw świeżych i piklowanych

Ciasta własnego wypieku
Carpaccio z owoców
Kawa, wybór herbat

TORT WESELNY

NAPOJE
Soki, woda mineralna z cytryną, napoje  gazowane

SŁODKI STÓŁ

(malina z mascarpone, czarna porzeczka z karmelizowanym słonecznikiem,
truskawkowy z lekką śmietanką, czekoladowy z wiśnią)

* zimne przekąski podane w formie bufetu szwedzkiego -10 zł/os.

Rosół drobiowy z domowym makaronem lub krem z białych warzyw z prażonymi pestkami

Duszony schab w sosie rozmarynowym podany z puree ziemniaczanym
i pieczonymi warzywami w maśle pietruszkowym

DANIE GORĄCE PODANE PÓŁMISKOWO
Medaliony z indyka z pieczarkami w śmietanie podane z talarkami ziemniaczanymi

oraz karczek szpikowany ziołami i parmezanem podany z kopytkami

Barszcz czerwony 



TORT WESELNY
(malina z mascarpone, czarna porzeczka z karmelizowanym słonecznikiem,

truskawkowy z lekką śmietanką, czekoladowy z wiśnią)

* zimne przekąski podane w formie bufetu szwedzkiego -10 zł/os.

Bulion drobiowy z kluseczkami i warzywami julienne lub
krem z pieczonej papryki z łezką mascarpone

Pieczone polędwiczki z musem drobiowym  na sosie pieprzowym podane
z puree ziemniaczanym i karmelizowaną marchewką 

DANIE GORĄCE PODANE W BEMARACH
(DOSTĘPNE PRZEZ 3 GODZINY)

Miruna na ragou warzywnym 
Karczek wieprzowy duszony w porach i pieczarkach

Medaliony z indyka z suszonym pomidorem i szpinakiem 
Ziemniaki w ziołach
Babka ziemniaczana

Warzywa z pieca (kalafior, brokuł, marchew z czarnuszką)
Winno-słodka sałatka z buraka

Barszcz czerwony z faworkiem

M E N U  P R Z Y J Ę C I E  W E S E L N E

3 3 0  Z Ł

DANIA GŁÓWNE

PRZEKĄSKI ZIMNE
Galantyna z pstrąga z musem szpinakowym

Śledź w musztardzie francuskiej
Pasztet staropolski z sosem żurawinowym

Terrina z indykiem i bakaliami
Mini wrapy z kurczakiem i warzywami

Carpaccio z suszonego schabu
Jaja faszerowane w dwóch odsłonach

Tatar wołowy z marynatami

PÓŁMISEK MIĘS PIECZONYCH I WĘDZONEK

(polędwica w dymie, szynka, kiełbasa swojska wędzona, pieczony karczek w majeranku, marynowany boczek)

Mix sałat z serem feta, wędzonym boczkiem i marynowanym buraczkiem
Sałatka z szynką i marynowanym selerem

Talerz warzyw świeżych i piklowanych
Sos tatarski

NAPOJE
Soki, woda mineralna z cytryną, napoje gazowane

SŁODKI STÓŁ
DESERY:  deser kawowy z wiśnią | słony karmel z mascarpone i czarną porzeczką | crème brulee

Ciasta własnego wypieku | Chantilki z kremem kokos-mango
Brownie czekoladowe | Blok czekoladowy | Rurki ze śmietanką

Carpaccio z owoców
Kawa, wybór herbat



(malina z mascarpone, czarna porzeczka z karmelizowanym słonecznikiem,
truskawkowy z lekką śmietanką, czekoladowy z wiśnią)

* zimne przekąski podane w formie bufetu szwedzkiego -10 zł/os.

3 5 0  Z Ł

M E N U  P R Z Y J Ę C I E  W E S E L N E

DANIA GŁÓWNE
Bulion z pieczonej kaczki z kluseczkami lub francuski krem z kurek

z płatkami kurczaka, grzanką i tymiankowym pesto

Steki z polędwiczki z kruszonką ziołową na sosie z whisky,
puree z modrej kapusty i chrupiącą babką ziemniaczaną

TORT WESELNY

Ciasta własnego wypieku | Tarta cytrynowa z mascarpone | Sernik oreo | Brownie czekoladowe

DESERY:  deser kawowy z wiśnią | słony karmel z mascarpone i czarną porzeczką |
crème brulee | mus z białej czekolady z malinami

Słodka monoporcja mango-marakuja | Chantilki z kremem kokos-mango
Blok czekoladowy | Rurki ze śmietanką | Carpaccio z owoców

Kawa, wybór herbat

SŁODKI STÓŁ
Soki, woda mineralna z cytryną, napoje gazowane

NAPOJE

Parfait z wędzonym łososiem i brokułem
Śledź z marynowaną gruszką
Pasztet z dziczyzny z borówką
Terrina z indykiem z bakaliami
Szynka parmeńska z melonem

Pieczony rostbef na rukoli
Kruche babeczki z wędzonym łososiem i serkiem fromage

Galantyna z kaczki z owocami 
Tatar wołowy z marynatami

PÓŁMISEK MIĘS PIECZONYCH I WĘDZONEK
(polędwica w dymie, szynka wędzona, kiełbasa swojska podwędzana,  schab dojrzewający, rostbef dojrzewający)

Sałaty z serem pleśniowym, melonem i owocami goi
Sałatka z kurczakiem i selerem naciowym

Caprese z serem korycińskim
Talerz warzyw świeżych i piklowanych

Sos tatarski, sos chrzanowy

PRZEKĄSKI ZIMNE

DANIE GORĄCE PODANE W BEMARACH 
(DOSTĘPNE PRZEZ 3 GODZINY)

Sandacz w sosie limonkowo-imbirowym
Żeberka teriyaki z prażonym sezamem 

Schab zapiekany z kurkami w rozmarynie
Rolada z kaczki w sosie żurawinowym 

Ziemniaki w ziołach
Kopytka smażone

Zielone warzywa na parze
Pieczone warzywa korzeniowe
Winno-słodka sałatka z buraka

Barszcz czerwony z pasztecikiem lub żurek na białej kiełbasie


