
Rosół domowy z kluseczkami lub
Krem z białych warzyw z prażonymi pestkami i  oliwą pietruszkową

Rolada z indyka z truflą w szynce dojrzewającej na ciemnym sosie z chrupiacą babką
ziemniaczaną i  Ratatouille

D A N I A  G Ł Ó W N E

MENU PRZYJĘCIE WESELNE

Filet z Miruny w sosie śmietanowo-porowym
Karkówka sous-vide w sosie musztardowo-miodowy 

Podudzia z kurczaka w sosie curry z mlekiem kokosowym
Ryż stir fry z warzywami

Pieczone ziemniaki z rozmarynem
Fasolka szparagowa w gochujang z prażoną cebulką

Colesław

Barszcz czerwony lub zupa chrzanowa

D A N I A  G O R Ą C E  P O D A N E  W  B E M A R A C H
( D O S T Ę P N E  P R Z E Z  3  G O D Z I N Y )

Śledź z piklowaną cebulką na pieczonych potatkach
Mini wrapy z wędzonym łososiem, warzywami i  serkiem fromage

Pasztet wiejski w ciście francuskim z sosem żurawinowym
Tartaletka z kaszanką, konfiturą z cebuli i  majonezem szczypiorkowym

Pieczona śliwka w boczku
Wytrawne kulki serowe z żurawiną i  orzechem włoskim

Tatar wołowy z marynatami
Półmisek mięs pieczonych i wędzonek

(polędwica, szynka, kiełbasa swojska wędzona, pieczony karczek w majeranku)

Sałaty z marynowanym burakiem, cieciorką i  pomarańczą
Sałaty Cezar z kurczakiem i ziołową grzanką

Piklowane warzywa z naszej kuchni
Sos tatarski

P R Z E K Ą S K I  Z I M N E

soki,  woda mineralna z cytryną, napoje gazowane
Kawa z ekspresu,  wybór herbat owocowych

N A P O J E  
B E Z  L I M I T U

Ciasta krojone:  tradycyjny sernik waniliowy, miodownik,   malinowa chmurka,
szarlotka, Przekładaniec czekoladowy z porzeczką i  budyniem, Blok czekoladowy

carpaccio z owoców

S Ł O D K I  S T Ó Ł

360ZŁ

T O R T  W E S E L N Y

(wiedeński z wiśnią,  malina z oreo, czarna porzeczka z białą czekoladą i  makiem, 
mango z czekoladową chrupką, karmelowy z czerwoną porzeczką)



Rosół z trzech mięs z kluseczkami,  pieczonymi warzywami korzeniowymi i  lubczykiem lub
Krem z pieczonych pomidorów z płatkami mozzarelli i  pesto bazyliowy

Poliki wieprzowe w sosie z brandy, babka ziemniaczana, karmelizowana marchew 
oraz malinowy burak

D A N I A  G Ł Ó W N E

MENU PRZYJĘCIE WESELNE

Smażony filet z miruny w sosie cydrowym
Żeberka W SOSIE BBQ

Karkówka sous-vide z pieczarkami w śmietanie
Sakiewki z pieczoną kaczką

Pieczone ziemniaki z rozmarynem
Ryż stir fry z warzywami

Fasolka szparagowa w gochujang z prażoną cebulką
Colesław

Barszcz czerwony z pasztecikiem mięsnym lub żurek staropolski na białej kiełbasie

D A N I A  G O R Ą C E  P O D A N E  W  B E M A R A C H
( D O S T Ę P N E  P R Z E Z  3  G O D Z I N Y )

Terrina ze szczupaka na chlebie rzemieślniczym z sosem tatarskim
Śledź z piklowaną cebulką na pieczonych potatkach z wędzoną śmietaną

Tartaletka z wędzonym łososiem i twarożkiem koperkowym
Pasztet z dziczyzną w cieście francuskim z sosem żurawinowym

Mini wrapy z szynką, warzywami i  serkiem fromage
Carpaccio z suszonego schabu na rukoli z oliwą truflową i kaparami

Tatar wołowy z marynatami
Półmisek mięs i  serów

Pierożki gyoza z sosem chilli-mango
Sałaty z kurczakiem sous-vide,  gruszką i  serem korycińskim

Mix sałat z roszponką, prażoną ciecierzycą, 
panierowanymi boczniakami i  karmelizowanym orzechem włoskim

Piklowane warzywa z naszej kuchni

P R Z E K Ą S K I  Z I M N E

soki,  woda mineralna z cytryną, napoje gazowane
Kawa z ekspresu,  wybór herbat owocowych

Ciasta krojone:  tradycyjny sernik waniliowy, miodownik,  malinowa chmurka,
Przekładaniec czekoladowy z porzeczką i  budyniem, Blok czekoladowy

Ciasta w całości :   torcik bakaliowy z kremem mascarpone, Szarlotka, sernik oreo
carpaccio z owoców

Mini desery:  Tiramisu,  Creme Brulee,  brownie z malinową frużeliną i  kremem
mascarpone, 

Chantilki z truskawką i  praliną z orzecha laskowego, mini beza z owocami,  
cannoli cytrusowe

S Ł O D K I  S T Ó Ł

390ZŁ

N A P O J E  
B E Z  L I M I T U

(wiedeński z wiśnią,  malina z oreo, czarna porzeczka z białą czekoladą i  makiem, 
mango z czekoladową chrupką, karmelowy z czerwoną porzeczką)

T O R T  W E S E L N Y



Rosół królewski z kluseczkami,  pieczonymi warzywami korzeniowymi i  lubczykiem LUB
krem z kurek z płatkami kurczaka i  ziołową grzanką LUB

Krem z pieczonych pomidorów z płatkami mozzarelli i  pesto bazyliowy

Pieczona ćwiartka kaczki z sosem śliwkowym, ziemniakami gratin i  jabłkiem w majeranku LUB
Polik wołowy w sosie z brandy, polenta orzechowa, malinowy burak oraz ratatouille

Kark z jelenia z sosem demi-glace na puree szczypiorkowym oraz warzywa korzeniowe z ziołami 
i  pieczoną pieczarką

D A N I A  G Ł Ó W N E

MENU PRZYJĘCIE WESELNE

Sandacz na sosie limonkowym
pappardelle Z OWOCAMI MORZA

Polik wieprzowy w sosie gravy z ziołami
Żeberka w sosie TERYiAKi

Kiełbasa z dziczyzną w kremowym sosie chrzanowym
Pieczone ziemniaki z rozmarynem

Wegańskie pierogi z pieczonymi warzywami
Warzywa grillowane

Colesław
Sałaty z miodowym winegret

Barszcz czerwony z pierożkiem warzywnym lub Consomme z dzikiego ptactwa z kołdunem wołowym

D A N I A  G O R Ą C E  P O D A N E  W  B E M A R A C H
( D O S T Ę P N E  P R Z E Z  3  G O D Z I N Y )

Tatar z łososia z kaparami lub krewetka torpedo z sosem chilli-mango
matias na razowcu z piklowaną cebulką,  majonezem koperkowym i gruszką lub Śledź z piklowaną

cebulką na pieczonych potatkach z wędzoną śmietaną
wytrawna tartaletka z wędzonym łososiem i  twarożkiem koperkowym lub krążki tortilli z łososiem 

i  serkiem fromage
Pasztet z dziczyzny w cieście francuskim z sosem żurawinowym lub terrina z kaczki z koniakiem

 i jajem przepiórczym
Dojrzewająca polędwica wieprzowa lub rostbef wołowy na rukoli z oliwą truflową i kaparami

Tartinki z kaszanką, konfiturą z cebuli ,  kurką i  majonezem szczypiorkowym
Bułka bao z szarpaną wieprzowiną, piklowaną cebulką i  dressingiem

Tatar wołowy z marynatami
Półmisek mięs i  serów

Liście szpinaku z camembertem, suszonym pomidorem, daktylami i  malinowym balsamico
Sałata rzymska, kaczka w tempurze,  gruszka i  winegret musztardowo-miodowy

Piklowane warzywa z naszej kuchni
Sos tatarski

P R Z E K Ą S K I  Z I M N E

soki,  woda mineralna z cytryną, napoje gazowane
Kawa z ekspresu,  wybór herbat owocowych

Ciasta krojone :  tradycyjny sernik waniliowy, miodownik,  malinowa chmurka, Przekładaniec
czekoladowy z porzeczką i  budyniem, Blok czekoladowy

Ciasta w całości:  Okrągły sernik pistacjowy, red velvet,  szarlotka, tarta czekoladowa z owocami
carpaccio z owoców

Mini desery:  Tiramisu,  creme bruleee klasyczne, Panna cotta z malinami,  Creme Brulee
czekoladowe, brownie z malinową frużeliną i  kremem mascarpone

 

Chantilki z truskawką i  praliną z orzecha laskowego, Makaroniki ,  Cake pops,  Cake sicles,  
eklery francuskie waniliowy/ pistacjowy/ malinowy

Cannoli cytrusowe

S Ł O D K I  S T Ó Ł

410ZŁ

Pate z gęsi z żelem wiśniowym na brioche
Gravlax z łososia na blinie ziemniaczanym z wasabi

P R Z Y S T A W K A  S E R W O W A N A

N A P O J E  
B E Z  L I M I T U

T O R T  W E S E L N Y
(wiedeński z wiśnią,  malina z oreo, czarna porzeczka z białą czekoladą i  makiem, 

mango z czekoladową chrupką, karmelowy z czerwoną porzeczką)


