


Zalezy nam na zapewnieniuv Panistwu szeregu udogodnien
w tym niezwyklym czasie:

A Prezent dla rodzicéw Parstwa Mtodych - 2 dwuosobowe eleganckie

vouchery podarunkowe do strefy Wellness (bezchlorowy basen, sauna
sucha i parowa, jacuzzi).

A Nocleg dla Paistwa Mfodych w pokoju o podwyzszonym standardzie.

A Sniadanie po weselu z malowniczym widokiem na rzeke.

A Specjalne ceny: dzieci do lat 4 bezptatnie, dzieci w wieku 4-11 lat i
ustugodawcy 50% znizki.

A Dedykowany koordynator weselny wspierajacy w kazdym wyborze.




9 Efektowne wejécie po czerwonym dywanie.
? Eleganckie krzesta z pokrowcami w bieli lub czerni.
o Ekran i rzutnik dostepny w sali do wyéwietlania zdjed.
o Klimatyczne o$wietlenie LED w wybranej kolorystyce.

9 Wyijécie z sali na dziedziniec przy marinie.
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SALA ANYZ 153 m°> 40 40 50
SALA SZAFRAN 193 m2 80 80 06
SALA SZAFRAN + ANYZ 346 m2 140 140 192
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MENU WESELNE | § 259 pln

Zupa
Bulion z kury z warzywami korzennymi
i domowym makaronem

Dania gtéwne na péimiskach

Piers z kurczecia z wolnego wybiegu
przygotowana metodq sous vide z salsq
warzywnq oraz sosem z pomidora i miodu

Tradycyjna rolada wieprzowa

Bufet zimny
Mini tatar z pstraga dekorowany kaparem

Satatka z chrupigeymi warzywami, serem
feta i oregano

Satatka z grillowanym kurczakiem,
bekonem i chrupiacymi grzankami
czosnkowymi

Mini caprese z pomidorkami koktajlowymi

faszerowana grzybami leénymi z truflowym Wioskie grzanki z pomidorami, $wiezq

sosem

Dorsz podany na kremowych szpinaku
z pomidorami suszonymi

Dodatki

Suréwka z biatej kapusty z prazonymi
ziarnami i swiezq pietrusqu
Blanszowany brokut z sosem czosnkowo-
jogurtowym

Satatka z wiosennych warzyw i ziét
z dressingiem francuskim

Ziemniaki gotowane z mastem ziotowym
Ryz szafranowy z warzywami

bazylia i chrupigeq cebulg
Sledz w trzech odstonach: po kaszubsku,
ze $mietang, z oliwg

Pasztet mysliwski z marynatami

Pieczywo, masfo

Desery podane w bufecie

Trzy rodzaje ciast z naszej cukierni:
ciasto kajmakowe, szarlotka z bezg,
ciasto marchewkowe z mascarpone

Ciepta kolacja w bufecie po godz. 23:00
Barszcz na buraczanym zakwasie
podawany z pasztecikiem migsnym




MENU WESELNE I § 279 pln

Zupa

Krem ziemniaczano-porowy z oliwg
truflowq i grzankami zapieczonymi
z parmezanem

Danie gféwne

Poledwiczka wieprzowa z sosem
borowikowym podana z ziemniakami
opiekanymi w ziotach i warzywami
gotowanymi na parze z migdatami

Deser
Torcik bezowy z kremem mascarpone,
biatq czekoladq i owocami sezonowymi

Bufet zimny
Mini tatar wotowy z piklami

Loso$ w ciescie francuskim z pastq
bazyliowq i mtodym szpinakiem

Satatka z whoskq pieczong kietbasa
i bordowq cebulg

Satatka z oliwkami, serem feta
i chrupigeymi warzywami

Miesa pieczone i wedzone wlasnego
wyrobu

Wytrwane tartaletki z pastami warzywnymi
Domowe pikle i marynaty

Pieczywo, masto

Desery podane w bufecie

Trzy rodzaje ciast z naszej cukierni:
sernik z czekoladq, ciasto biszkoptowe -
z musem truskawkowym, ciasto piernikowe

z kremem orzechowym

| ciepta kolacja w bufecie po 23:00
Pikantna zupa z kawatkami fososia,
warzywami i $wiezq kolendrg

Il ciepta kolacja w bufecie o 1:00
Schab wolno gotowany w emulsji ziotowej
podany z maélang kaszq peczak




MENU WESELNE 111 § 205 pln

Przystawka

Carpaccio wotowe z dodatkiem rukoli,
prazonych ziaren stonecznika, parmezanu
oraz z dressingiem balsamicznym

Zupa

Zupa krem z grzybdéw lesnych z
tymiankiem, domowym makaronem oraz
oliwg pietruszkowq

Danie gtéwne
Udo z kaczki podane na czerwonej
kapuscie z sosem wiéniowym i kluskami

Deser
Torcik czekoladowy z malinami w polewie
z biatej czekolady i owocami sezonowymi

Bufet zimny
Loso$ marynowany w cytrusach z sosem
kaparowym

Deska ryb wedzonych z makrelq

i pstragiem

Miesa pieczone i wedzone naszego
wyrobu

Pasztet myséliwski z marynatami

Satatka z chrupigeymi warzywami, fetq
i oregano

Satatka z grillowanym kurczakiem, bekonem
i chrupigcymi grzankami czosnkowymi

Ciasto francuskie z wtoskq kietbasg, ziotami
i sosem arrabbiata

Tatar éledziowy z kwagng $mietang

Pieczona cukinia z twarogiem buraczanym
Domowe pikle i marynaty

Pieczywo, masto <
Desery podane w bufecie

Trzy rodzaje ciast z naszej cukierni:
tradycyjny sernik, brownie czekoladowe,
tarta waniliowa z wiéniami i migdatami

»
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| ciepta kolacja w bufecie 0 23:00
Strogonov wotowy z wedzong paprykqg
i pieczarkami

Il ciepta kolacja w bufecie 0 1:00
Zeberka pieczone w catoéci w sosie BBQ
podane z puree ziemniaczano-chrzanowym




PAKIET BEZALKOHOLOWY 55 pln / osoba

Kawaq, herbata, Woda, so|<i, napoje gazowane.

STACJA LEMONIAD 55 pln / osoba

Lemoniady domowe sezonowe - 3 rodzaje
Strefa chill out sktadajaca sie z lezakdéw, drewnianych skrzynek,
klimatycznego oswietlenia oraz palm.

StO.CjO. sqmoobsjfugowa

STACJA PROSECCO 3500 pln / 150 porciji

Prosecco, Apero|, woda gazowana, pomarancze, |4d.
Strefa chill out sktadajgca sie z lezakéw, drewnianych skrzynek,

klimatycznego o$wietlenia oraz palm.
Obstuga barmana do 4 h.
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OPEN BAR

Pakiet | 135 pln / osoba
Welcome drink - wino musujace, wino biate i czerwone, piwo, wodka

Pakiet Il 165 pln / osoba
Welcome drink - wino musujgce, wino biate i czerwone, piwo, wédka,
martini, gin, rum

Pakiet Ill 195 pln / osoba
Welcome drink - wino musujace, wino biate i czerwone, piwo, woédka,
martini, gin, rum, Whisky

Wédka Whisky

Bocian 0,5 L - 80 PLN Grant's 0,7 L - 120 PLN
Oginski 0,5 L - 80 PLN Jack Daniels 0,7 L - 175 PLN
Wino Drink powitalny

Wino domowe - 85 PLN / butelka Prosecco - 19 PLN / kieliszek
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Zachecamy do odwiedzenia nas osobiscie.

Z przyjemnosciq spotkamy sie z Padstwem przy kawie
i zaprezentujemy mozliwoéci organizacji wesela
w naszym hotelu.

Zapraszamy do kontaktu!
Koordynator weselny

marketingehotelalmond.pl
t tel.: +48 58 351 90 43 / 25
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