





Zalezy nam na zapewnieniuv Paristwu szeregu udogodnien

w tym niezwyklym czasie:

A Prezent dla rodzicéw Parstwa Mtodych - 2 dwuosobowe eleganckie
vouchery podarunkowe do strefy Wellness (basen, sauna sucha
i parowa, jacuzzi).

A Nocleg dla Passtwa Mtodych w pokoju o podwyzszonym standardzie
(przy min. 50 os. na uroczystosci)

A) Sniadanie po weselu z malowniczym widokiem na rzeke.

A Specjalne ceny: menu dla dzieci 0-4 lat bezptatnie,
dzieci w wieku 5-10 lat 50% znizki.

/) Dedykowany koordynator weselny wspierajgcy w kazdym wyborze.
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o Efektowne wejécie po czerwonym dywanie.”

s Eleganckie krzesta z pokrowcami w bieli lub czerni.””
# Ekran i rzutnik dostepny w sali do wyswietlania zdjec.

o Klimatyczne o$wietlenie LED w wybranej kolorystyce.
#» Wyijécie z sali na dziedziniec przy marinie.
# Winietki na stéf 3 pln /szt. Tablica informacyjna 30 pln.
# Podtalerz ztoty 8 pln /szt.
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* od 50 uczestnikéw w cenie, ponizej optata 200 pin) S
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** elastyczny pokrowiec na krzesta w cenie.
Sukienki slubne na krzesta 10 pln / szt. Kokardka na krzesta 3 pin / szt)
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SALA ANYZ 152 m°- 140 140 50

SALA SZAFRAN 193 m? 200 200 80

SALA SZAFRAN + ANYZ 346 m”° 320 320 180




MENU WESELNE |

Zupa serwowana
Consommé drobiowo wotowe podane
z domowym makaronem i warzywami

Dania gtéwne serwowane
Poledwiczka wieprzowa faszerowana
borowikami z puree ziemniaczanym,
parmezanem, fasolkg szparagowq i
sosem demi glace z tymiankiem

Deser serwowany
Beza podana z musem mascarpone,
biatq czekoladq i malinami

Bufet zimny

Mini tortille z grillowanym kurczakiem
warzywami i sosem pomidorowym z
papryczka jalapeno

Mini tatar z fososia podany z kaparami i
$mietanqg koperkowq

Satatka z hiszparskq kietbasq chorizo,
pieczonymi ziemiakami, selerem
naciowym, cebulkg perfowq i
pomidorami

Tradycyjnie wedzone wedliny
Satatka grecka z serem feta i oregano

Wytrawne mini babeczki z pastq z
suszonych pomidoréw, z pastq z
pieczonych burakéw, z twarozkiem
ziofowym

Domowe pikle i marynaty

Pieczywo, masfo

Desery podane w bufecie
Ciasto z musem truskawkowym

Ciasto czekoladowe brownie z wisniq

Tarta z kremem i owocami

»
Ciepfa kolacja w bufecie po godz. 23:00 % -
Barszcz czerwony na domowym zakwasie §
z pasztecikiem z miesem ‘

Ciepfa kolacja w bufecie o godz. 01:00
Pieczona rolada drobiowa z pieczarkami
z pieczonymi ziemniakami

299 pln i




MENU WESELNE I

Przystawka serwowana

Ceviche z tososia podane z puree z
awokado, chrustem z pora i sosem z
rokitnika

Zupa serwowana
Krem z borowikéw podany z kluskami
ziotowymi i oliwg truflowq

Danie gtéwne serwowane

Smazony filet z sandacza podany z
ragout z czarnej soczewicy z
szpinakiem, zielonym groszkiem i sosem
krewetkowym

Deser
Torcik z musem z biatej czekolady z
crunch czekoladowym i jagodami

Bufet zimny
Mini tatar wotowy z marynatami

Mini tortille z wedzonym tososiem,
szpinakiem i serkiem ziofowym

Satatka z pomidorami, oliwkami,
kaparami, serem mozzarella, satatq
lodowq z dresingiem bazyliowym

330 pln i

Tradycyjnie wedzone wedliny

Satatka brokutem, pomidorami, paprykg,
serem feta z dresingiem czosnkowym

Sledzie w trzech odstonach, po kaszubsky,
w émietanie, z cebulg w oleju

Domowe pikle i marynaty

Pieczywo, masfo

Desery podane w bufecie
Tarta karmelowa z orzechami

Ciasto z musem malinowym

Panna cotta z sosem truskawowym

Ciepla kolacja w bufecie 0 23:00
Zurek na domowym zakwasie z biatq
kietbasa i jajkiem

Ciepta kolacja w bufecie o 1:00
Bitki wieprzowe w sosie wiasnym podane z
kaszq gryczang




MENU WESELNE lii

Przystawka serwowana

Carpaccio wotowe podane z chipsami z

parmezanu, musem z pigwy i puree z rukoli Satatka cezar z grillowanym kurczakiem,
grzankami i parmezanem

Tradycyjnie wedzone wedliny

Zupa serowana Wytrawne mini babeczki z pastq z
Zupa rybna z owocami morza, fososiem, suszonych pomidoréw, z pastq z pieczonych
dorszem i karmazynem burakéw i z twarozkiem ziotowym

. Domowe pikle i marynaty
Danie gtéwne serwowane

Wolno pieczony rostbef z fondantem Pieczywo, masto

ziemniaczanym, smazonymi na masle

rydzami i sosem demi glace z zielonym Desery podane w bufecie

pieprzem Tarta z kremem orzechowym ¥

| Ptysie z musem waniliowym

Deser serwowany , » »
e : Ciasto cytrynowe "
Torcik tiramisu na ciastku mokka z sosem § :
malinowym Ciepla kolacja w bufecie 0 23:00 e
Bufet zimny Strogonow z grzybami i wedzong papryka |

Ceviche z dorsza z awokado i cytrusami Ciepta kolacja w bufecie 0 1:00

Drozdzowe pierozki z wedzonym Zeberka BBQ z pieczonymi ziemniakami z
kurczakiem, czosnkiem, chilli i kolendrg ziotami

Satatka z warzywami, marynowang
gruszkq, orzechami z dressingiem z sera
pleéniowego




PAKIET BEZALKOHOLOWY  w cenie menu

Kawa, herbata, woda.

Soki i napoje gazowane po 3 rodzaje 45 pln / osoba

STACJA LEMONIAD 1500 pln /do 50 oséb |
Lemoniady domowe sezonowe - 3 rodzaje pin'/ powyze] %0

Stacja samoobstugowa

STREFA CHILL w cenie wesela

Strefa chill out sktadajaca sie z kanap, stolikéw, klimatycznego oswietlenia
oraz palm.

STACJA PROSECCO 3500 pln /150 porciji

Prosecco, Apero|, woda gazowana, pomarancze, |6d.
Strefa chill out sktadajgca sie z lezakéw, drewnianych skrzynek,

klimatycznego oswietlenia oraz palm.
Obstuga barmana do 4 h.



OPEN BAR
Pakiet | 160 pln / osoba
Welcome drink - wino musujace, wino biate i czerwone, piwo, wédka

Pakiet Il 195 pln / osoba
Welcome drink - wino musujace, wino biate i czerwone, piwo, wodka,

martini, gin, rum

Pakiet IlI 225 pln / osoba
Welcome drink - wino musujace, wino biate i czerwone, piwo, woédka,

martini, gin, rum, whisky Grant's

Wédka Whisky

Bocian 0,5 L - 95 PLN Grant's 0,7 L - 150 PLN
Oginski 0,5 L - 95 PLN Jack Daniels 0,7 L - 250 PLN
Wino Drink powitalny

Wino domowe - 95 PLN / butelka Prosecco - 22 PLN / kieliszek
150 PLN / butelka




Zachecamy do odwiedzenia nas osobiscie.
Z przyjemnoscia spotkamy sie z Parstwem przy kawie
i zaprezentujemy mozliwoéci organizacji wesela
w naszym hotelu.

Zapraszamy do kontaktu!
Koordynator weselny

5| miceegranohotels.pl
. tel.: +48 58 717 80 16




