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ZESTAW | DANIA W BUFECIE
85, /os.
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Wielkanocny zurek

biala kietbasa | jajko na twardo | chrzan | majeranek

Krem z bialych warzyw

oliwa truflowa | grzanki

pids

DANIA GLOWNE

| -Biata kietbasa zapiekana z cebula i majerankiem
-Wolno pieczony schab w sosie pieczeniowym

\ -Pieczony filet z indyka z sosem zurawinowym

-Pierogi ze szpinakiem | z serem i ziemniakami

DODATKI

-Buraczki balsamiczne
-Puree ziemniaczane z koperkiem
-Kluski ziemniaczane z palonym mastem

-Mix salat z dresingiem musztardowo-miodowym | Mix suroéwek
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BUFET WIELKANOCNYCH SEODKOSCI

Babka wielkanocna

Swiateczny keks z bakaliami

Stodkie mini musy
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PRZEKASKI ZIMNE
4 rodzaje - 38- /os.

6 rodzajow - 46,- /os.

8 rodzajow - 59- /os.

-Miesa pieczone: schab ze sliwka | schab z morelg |
schab czysty | karczek | boczek
-Miesa wedzone: Poledwica | baleron | szynka |
pieczen chlebowa
-Pasztet wieprzowy z konfitura z zurawiny

-Keski z kurczaka w ciescie z sosem czosnkowym

-Jajka w sosie smietanowym z warzywami i szczypiorkiem

-Tradycyjna pasta humus z warzywami
-Grillowana tortilla z kurczakiem i warzywami
-Tradycyjna safatka jarzynowa z majonezem
-Satatka makaronowa z tunczykiem
i brokutem z pomidorami
-Satatka z kaczka z serem lazur i pomidorkami
koktajlowymi z dresingiem balsamicznym
-Salatka z kurczakiem i wedzonym boczkiem

z dresingiem musztardowo-miodowym
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CENNIK USLUG DODATKOWYCH:

| dot. cateringu z dostawa do firmy |

Pakiet napoi goracych (kawa i herbata) - 20,- / os.
Pakiet napoi zimnych (soki owocowe, woda mineralna) - 20,- / os.
Pakiet napoi zimnych i goracych - 30,- / os.

Obsluga kelnerska podczas cateringu - 80,- / 1h
Wynajecie zastawy stolowej i sztuccow - 10,- / os.
Wynajecie stotdéw prostokginych lub okragiych - 35/ szt.
Stolik koktajolwy - 25~ / szt.

Dekoracje swiateczne - GRATIS

Transport cateringu na terenie (i okolice) Lublina - wycena indywidualna

>

/APRASZAMY DO KONTAKTU:

+48 887 475 475 - luxor@hotelluxor.pl | +48 887 425 425 - biuro@hotelluxor.pl
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