
Firmowe Spotkania
Wielkanocne 

2025

- Zorganizuj spotkanie świąteczne - 
w Hotelu Luxor & Atelia Centre



Jeśli myślicie o zorganizowaniu spotkania firmowego 
w wielkanocnym wydaniu lub konferencji ze świątecznym

akcentem, to zapraszamy do skorzystania z oferty 
Hotelu Luxor & Atelia Centre.

Za wielkanocne kreacje kulinarne odpowiada nasz 
Szef Kuchni – Marcin Zelent, który stworzył kompozycje 
oparte na tradycyjnych polskich smakach, także w opcji

wegetariańskiej i wegańskiej.

Aby nadać niepowtarzalności Waszym spotkaniom,

przygotowaliśmy ofertę specjalną urozmaiconą o: 

-WIELKANOCNE GRY INTEGRACYJNE

-ŚWIĄTECZNE WARSZTATY Z GOTOWANIA

-IMPREZY TEMATYCZNE - kompleksowa organizacja



ZESTAW | DANIA SERWOWANE 
69,- /os. 

ZUPA 
(1 zupa do wyboru)

Wielkanocny żurek
biała kiełbasa | jajko na twardo | chrzan | majeranek

lub

Krem z białych warzyw
oliwa truflowa | grzanki

DANIE GŁÓWNE
(1 danie do wyboru)

Wolno pieczony schab w sosie pieczeniowym
puree ziemniaczane | wędzony boczek | sałata rukola 

z kremem balsamicznym
lub

Pieczony filet z indyka z sosem żurawinowym
kluski ziemniaczane | mix sałat z dresingiem

musztardowo-miodowym

NAPOJE*
kawa | herbata | soki owocowe | woda

*napoje gazowane + 10,- / os.

ZESTAW | DANIA W BUFECIE
 65,- /os.

ZUPY
Wielkanocny żurek

biała kiełbasa | jajko na twardo | chrzan | majeranek

Krem z białych warzyw
oliwa truflowa | grzanki

DANIA GŁÓWNE
-Biała kiełbasa zapiekana z cebulą i majerankiem
-Wolno pieczony schab w sosie pieczeniowym
-Pieczony filet z indyka z sosem żurawinowym
-Pierogi ze szpinakiem | z serem i ziemniakami

DODATKI
-Buraczki balsamiczne 

-Puree ziemniaczane z koperkiem

-Kluski ziemniaczane z palonym masłem

-Mix sałat z dresingiem musztardowo-miodowym  | Mix surówek

NAPOJE*
kawa | herbata | soki owocowe | woda

*napoje gazowane + 10,- / os.



PRZEKĄSKI ZIMNE

4 rodzaje - 38,- /os.         6 rodzajów - 46,- /os.         8 rodzajów - 59,- /os.

-Mięsa pieczone: schab ze śliwką | schab z morelą | schab czysty | karczek | boczek
-Mięsa wędzone: Polędwica | baleron | szynka | pieczeń chlebowa

-Pasztet wieprzowy z konfiturą z żurawiny
-Kęski z kurczaka w cieście z sosem czosnkowym

-Jajka w sosie śmietanowym z warzywami i szczypiorkiem
-Tradycyjna pasta humus z warzywami

-Grillowana tortilla z kurczakiem i warzywami
-Tradycyjna sałatka jarzynowa z majonezem

-Sałatka makaronowa z tuńczykiem i brokułem z pomidorami
-Sałatka z kaczką z serem lazur i pomidorkami koktajlowymi z dresingiem balsamicznym

-Sałatka z kurczakiem i wędzonym boczkiem z dresingiem musztardowo-miodowym

 

BUFET WIELKANOCNYCH SŁODKOŚCI - 19,- /os.
-Babka wielkanocna

-Świąteczny keks z bakaliami
-Słodkie mini musy 

ZAPRASZAMY  DO KONTAKTU:
+48 887 475 475 - luxor@hotelluxor.pl   |   +48 887 425 425 - biuro@hotelluxor.pl


