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SALATY / PRZYSTAWKI

‘ﬂ Podptomyk smazony na oliwie z serem owczym i Mozzarella, cebulkami Cipolle, karczochami,
pesto bazyliowym i ziotami ogrodowymi (1, 7)

X2 ‘ﬂ Bukiet Swiezych satat z kozim serem, marynowanym burakiem, gruszka w stonym karmelu
i prazonymi orzechami podany z limonkowym sosem winegret (7, 8, 10)

” Krewetki z patelni na masle z chili, czosnkiem, biatym winem i pietruszka podane
z grzankami (1, 2)

/r Siekany tatar z wedzonego pstrgga mazurskiego z delikatnym sosem szpinakowym
podany z pieczywem (1, 4, 5,10)

Krucha satata rzymska z grillowang piersig kurczaka badz krewetkami (4 szt.) pomidorami
koktajlowymi, pikantnymi grzankami oraz klasycznym sosem Cezar (1, 2, 3 ,4, 7)

Mazurski tatar wotowy z szalotka, konserwowym ogdérkiem i marynowanymi grzybami
podany z pieczywem oraz zéttkiem jaja kurzego na zyczenie Goscia (1, 3, 7)

ZUPY

‘ﬂ Chtodnik litewski z jajkiem i siekanym koprem (3, 7)

_%

” Pikantna australijska zupa rybna z mlekiem kokosowym, chili, czerwona pasta curry
oraz warzywami julienne (1, 3, 6,7, 9)

,3‘;’ Szczawiowa z jajkiem, ziemniakami z koprem i mastem (3, 7, 9)

Zupy z regionu Warmii i Mazur (prosimy dopytac obstuge kelnerska)

DANIA GLOWNE

/z'f Dziki pstrag Palia z patelni na ziotowym risotto z satatka z rukoli i parmezanem
oraz sosem winegret (4, 7)

/E": Ekologiczny toso$ na maslano cytrynowej polencie ze smazonym szpinakiem, pomidorkami
koktajlowymi i tapenada oliwkowo - pomidorowa (4, 7)

” Papardelle z krewetkami Tiger, czosnkiem, oliwkami, pasta chili, suszonymi pomidorami
i Swiezym szpinakiem (1, 2, 3, 6, 7)

,3‘2: Pieczony mini kurczak kukurydziany podany ze smazonymi mtodymi ziemniakami,
pesto z suszonych pomidordéw, ziotami i mizerig z cukinii, pomidorkami koktajlowymi
i marynowana cebula z mieta (7,10, 12)

Orkiszowe pierogi z miesem kaczki i sosem podgrzybkowym (1, 3, 6, 7)

/z'f Poledwiczka Macéka Kuronia z smazonymi ziemniakami, burakami z konfiturg z czerwonej
cebuli oraz sosem winnym (6, 7, 10)

Stek cielecy Tomahawk z fondantem ziemniaczanym, duszong cebulg i szpinakiem
w Smietanie z emulsjg maslano wotowa (1, 6, 7, 9, 10)

;“f Stek z poledwicy wotowej z sosem z zielonego pieprzu z frytkami belgijskimi, z papryka
w lekkiej zalewie z ziotami i czosnkiem (6, 7, 10)
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DANIA WEGETARIANSKIE | WEGANSKIE

9/ Bezglutenowe kopytka z batatéw z cieciorka w sosie pomidorowym Garam Masala
;g’ I z weganskim parmezanem (8, 1)

9/ I Weganski chlebek Naan ze stodko - kwasnymi grzybami, pieczonymi warzywami w oliwie
oraz sosem tzatziki (1, 6, 9)

‘a Makaron Orecchiette z waniliowa Ricotta, owocami sezonowymi i lodami waniliowymi (1, 3, 7)

‘a Pierogi z cytrynowa Feta i kremem z batatéw, karmelizowanymi orzechami wioskimi
i mietg ogrodowsa (1, 7, 8)

DESERY

‘a Szarlotka z aromatem cynamonu i lodami waniliowymi (1, 3, 7)
b" Brownie ze stonym karmelem i prazona kasza gryczana (1, 3, 7)

b“ Sernik z Ricotty z truskawkowym musem, kruszonka z czekoladowych ciastek
i sezonowymi owocami (1, 7)

/zg Beza Pavlova z kremem $Smietanowym, sezonowymi owocami i prazonymi
migdatami (3,7, 8)

9/ Weganskie /r Bez laktozy

‘a Wegetriariskie ;",f Bez glutenu

Wykaz alergenéw w potrawie:
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1zawiera gluten, 2 zawiera skorupiaki, 3 zawiera jaja, 4 zawiera ryby, 5 zawiera orzeszki ziemne, 6 zawiera soje, 7 zawiera biatko mleka i laktoze,
8 zawiera orzechy, 9 zawiera seler, 10 zawiera gorczyce, 11 zawiera nasiona sezamu, 12 zawiera dwutlenek siarki, 13 zawiera tubin, 14 zawiera mieczaki

Jezeli maja Panstwo specjalne restrykcje zywieniowe, alergie lub zalecenia medyczne prosimy o poinformowanie osoby przyjmujacej Panstwa

zamowienie w celu przekazania wszelkich uwag do naszego Szefa Kuchni.



