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MENU



Restauracja Biofonda czynna jest do godziny 22:30, o godzinie 22:00 
przyjmujemy ostatnie zamówienia.

Wykaz alergenów w potrawie:
1 zawiera gluten, 2 zawiera skorupiaki, 3 zawiera jaja, 4 zawiera ryby, 5 zawiera orzeszki  
ziemne, 6 zawiera soję, 7 zawiera białko mleka i laktozę, 8 zawiera orzechy, 9 zawiera seler,  
10 zawiera gorczycę, 11 zawiera nasiona sezamu, 12 zawiera dwutlenek siarki,  
13 zawiera łubin, 14 zawiera mięczaki

Jeżeli mają Państwo specjalne restrykcje żywieniowe, alergię lub zalecenia medyczne prosimy 
o poinformowanie osoby przyjmującej Państwa zamówienie w celu przekazania wszelkich 
uwag do naszego Szefa Kuchni.

The Biofonda restaurant is open until 22:30, at 22:00 we accept 
the last orders.

List of allergens in the dish:
1 contains gluten, 2 contains crustaceans, 3 contains eggs, 4 contains fish, 5 contains peanuts, 
6 contains soy, 7 contains milk protein and lactose, 8 contains nuts, 9 contains celery,  
10 contains mustard seeds, 11 contains sesame seeds, 12 contains sulfur dioxide,  
13 contains lupins, 14 contains molluscs

If you have any special dietary restrictions, allergies or medical recommendations, please 
inform the person receiving you order in order to forward any comments to our Chef.
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Krewetki z patelni na maśle z chilli, 	 48 zł 
czosnkiem, białym winem, pietruszką, podane 
z pszenną bagietką durum
5 szt. 	 (1, 2, 7)

Cevische z łososia z kolendrą, 	 56 zł 
szalotką, chilli, sok z cytryny, miód
120g 	 (1, 4)

Szparagi z sosem holenderskim 	 38 zł
i jajkiem poche
150g 	 (3, 7)

Wątróbka gęsia duszona w Maderze 	 34 zł
z morelami	
150g 	 (1, 7)

Mazurski tatar wołowy 	 56 zł
z marynowanymi grzybkami szalotką, 
konserwowym ogórkiem, podany z pieczywem 
oraz żółtkiem jaja kurzego (na życzenie Gościa)
120g 	 (1, 3, 10)

Kosz pieczywa	 10 zł
(żytnie, pszenne, z żurawiną, bagietka durum) 
150g 	 (1, 3, 7, 8, 12)



sta rt e r s

Pan fried prawns in butter with 	 48 zł
chilli garlic, white wine and parsley, 
served with wheat durum baguette
5 pcs. 	 (1, 2, 7)

Salmon ceviche with coriander, 	 56 zł 
shallot, chili, lemon juice, honey
120g 	 (1, 4)

Asparagus with hollandaise sauce 	 38 zł
and poached egg
150g 	 (3, 7)

Goose liver stewed in Madeira 	 34 zł
with apricots	
150g 	 (1, 7)

Masurian beef tartare with shallots, 	 56 zł
pickled cucumber, marinated mushrooms, 
served with bread and egg yolk (on the guest’s 
request)
120g 	 (1, 3, 10)

Basket of bread	 10 zł
(rye, wheat, cranberry, durum baguette)
150g 	 (1, 3, 7, 8, 12)
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S A Ł ATY 

SAŁATA Z GRILLOWANYM, REGIONALNYM SEREM	 42 zł
HALOUMI, karmelizowaną śliwką, sałatą, orzechami 
pekan, Parmezanem i żurawinowym sosem winegret,
podana z grzanką
180g 	 (7, 8, 10, 12)

Krucha sałata rzymska z grillowaną	 45 / 52 zł
piersią kurczaka lub krewetkami (4 szt.), 
pomidorami, grzankami oraz klasycznym sosem Cezar 
180g 	 (1, 2, 3, 4, 7)

Sałata z burratą, melonem w miodzie z prosciutto	 49 zł
crudo, podana z grzanką
180g 	 (1, 6, 7)

p o d pło m yk i 

Podpłomyk z sezonowaną wołowiną,  	 49 zł
Mozzarellą, pieczarką Portobello i aioli czosnkowym z tabasco 
120g 	 (1, 7, 10)

Podpłomyk z serem owczym i Mozzarellą, 	 45 zł
cebulkami Cipolla, karczochami, pesto bazyliowym 
120g 	 (1, 7, 8)

Wegański podpłomyk z wege Mozarellą 	 41 zł
szpinakiem, wege Parmezanem i oliwą z oliwek
120g 	 (1, 8, 10)
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S A l a d s 

Lettuce with grilled regional halloumi	 42 zł
cheese, caramelized plum, lettuce, pecan nuts, 
Parmesan cheese and cranberry vinaigrette, 
served with toast
180g 	 (7, 8, 10, 12)

	
Tender romaine lettuce with grilled 	 45 / 52 zł
chicken breast or cocktail prawns (4 pcs.) 
with tomatoes, croutons and classic Caesar sauce
180g 	 (1, 2, 3, 4, 7)

Lettuce with burrata, melon in honey with 	 49 zł
prosciutto crudo, served with toast
180g 	 (1, 6, 7)

F l at b r e a d

Flatbread with seasoned beef, Mozzarella, 	 49 zł
Portobello mushroom and garlic aioli with tabasco 
120g 	 (1, 7, 10)

Flatbread fried in olive oil with sheep cheese 	 45 zł
and Mozzarella, Cipolle onions, artichokes, basil pesto
120g 	 (1, 7, 8)

Vegan flatbread with veggie mozzarella 	 41 zł
and spinach with veggie Parmesan cheese and olive oil 
120g 	 (1, 8, 10)
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Z U PY

Chłodnik litewski z jajkiem 	 32 zł
250ml 	 (3, 7)

Zupa z pokrzywy i szczawiu z jajkiem i ziemniakami	 36 zł
z okrasą z cebuli	
250ml	 (3, 7, 9)

Zupa z wiosennych warzyw z rzodkiewką i klopsikami 	 28 zł
250ml	 (1, 3, 7, 9)

Rosół z Warmii z ręcznie robionym makaronem, marchewką 	 28 zł
i pietruszką	
250ml	 (1, 3, 9)

Pikantna australijska zupa rybna z mlekiem kokosowym,	 42 zł
chili, czerwoną pastą curry oraz warzywami julienne 
260ml	 (3, 6, 7, 9)

Zupa dnia (weekend) – zapytaj Kelnera 	 29 zł
250ml

PASTY

Makaron Linguine sepia z krewetkami Tiger, czosnkiem, 	 59 zł
oliwkami, pastą chilli, pomidorami suszonymi i świeżym szpinakiem   	
220g 	 (1, 2, 3, 7)

Makaron Udon z polędwicą wołową, warzywami 	 66 zł
i prażonym sezamem  	
240g 	 (1, 2, 6, 11, 12, 14)

Risotto z zielonymi warzywami	 49 zł
220g 	 (5, 7, 8, 9)

Pappardelle z ratatouille i wegańskim Parmezanem 	 49 zł
240g 	 (1, 3, 5, 7, 8)
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s o u p s
Lithuanian cold soup with egg 	 32 zł
250ml 	 (3, 7)

Nettle and sorrel soup with egg, potatoes, and onion 	 36 zł
garnish	
250ml	 (3, 7, 9)

Spring vegetable soup with radish and meatballs	 28 zł
250ml	 (1, 3, 7, 9)

Broth from Warmia with handmade pasta, carrots, 	 28 zł
and parsley 	
250ml	 (1, 7, 9, 12)

Spicy Australian fish soup with coconut milk, chili, 	 42 zł
red curry paste and julienne vegetables
260ml	 (3, 6, 7, 9)

Soup of the day (weekend) - ask the waiter 	 29 zł
250ml

PAST  e s

Linguine sepia pasta with Tiger shrimps, garlic, olives,	 59 zł
chili paste, dried tomatoes, and fresh spinach
220g 	 (1, 2, 3, 7)

Udon noodles with beef tenderloin, vegetables, 	 66 zł
and roasted sesame
240g 	 (1, 2, 6, 11, 12, 14)

Risotto with green vegetables	 49 zł
220g 	 (5, 7, 8, 9)

Pappardelle with ratatouille and vegan parmesan 	 49 zł
240g 	 (1, 3, 5, 7, 8)
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da n i a  m i ę s n e
Jagnięcina pieczona z miętowym sosem jogurtowym ze smażonymi	 86 zł
nowalijkami i młodymi ziemniakami w mundurkach  	
280g 	 (7, 9, 10, 12)

Stek filet Mingon flambirowany na brandy z sosem z zielonego	 125 zł
pieprzu, frytkami belgijskimi, papryką w lekkiej zalewie z ziołami i czosnkiem 
300g 	 (6, 7, 10)

Pierś z kurczaka supreme sous vide na puree z marchwi i pomarańczy	 73 zł
z bobem, fasolką szparagową i duszoną marchewką
280g 	 (1, 7, 12)

Polędwiczka wieprzowa Maćka Kuronia nadziewana serem	 78 zł
pleśniowym i ziołami, podana z ziemniakami smażonymi z tymiankiem 
oraz burakami z konfiturą z czerwonej cebuli 
280g 	 (7, 9, 10, 12)

Pierś z kaczki z sosem z czerwonego wina i malin, puree	 78 zł
ziemniaczane i karmelizowane marchewki	
280g 	 (7, 9)

Polędwica z jelenia z sosem demi-glace, burakiem pieczonym	 139 zł
i ziemniakami 	
240g 	 (9, 10)

RYBY
STEK Z HALIBUTA w sosie maślano- estragonowym z kluseczkami 	 76 zł
szpinakowymi i surówką z młodej kapusty z prażonymi ziarnami 	
280g 	 (1, 3, 4, 7)

Sandacz pieczony z warzywami z salsą verde w papirusie, 	 79 zł
frytki belgijskie z jogurtem cytrynowym  	
260g 	 (4, 7)

Ryba maślana z Edamame, koktajlowymi pomidorkami, oliwkami,	 79 zł
bekonem i emulsją na puree ziemniaczanym   	
260g 	 (4, 6, 7, 9, 10, 12)

Klasyczne fish and chips czyli smażona ryba maślana w cieście podana	 65 zł 
z frytkami, ręcznie ucieranym majonezem, ekologicznymi sałatami z sosem 
winegret i Parmezanem
240g 	 (1, 4, 10)

d o dat k i
Młode ziemniaki z koprem 150g (7)  	 15 zł

Smażone ziemniaki w mundurkach 150g (7)	 15 zł

Czarny ryż jaśminowy 120g (7)	 15 zł

Frytki Belgijskie z dipem czosnkowym 100g (7, 8, 9)	 23 zł

Frytki z batata z sosem sweet chilli 100g (7)	 26 zł

Surówka z młodej kapusty z prażonymi ziarnami 120g (7)	 15 zł

Mizeria z cukinii, jabłka i ogórka z czerwona cebulą  120g (7)	 15 zł

Grillowane warzywa 150g 	 15 zł
	
EKOLOGICZNE SAŁATY Z SOSEM WINEGRET 100g (10)	 15 zł

Kosz pieczywa (żytnie, pszenne, z żurawiną, bagietka durum) 150g (1, 3, 7, 8, 12)	 10 zł
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MEAT    DISH  
Roasted lamb with mint yogurt sauce, fried potato dumplings, and new	 86 zł
jacket potatoes 	
280g 	 (7, 9, 10, 12)

filet Mignon flambéed in brandy with green pepper sauce,	 125 zł
Belgian fries, peppers in a light marinade with herbs and Garlic	
300g 	 (6, 7, 10)

supreme sous vide chicken breast with carrot and orange puree, 	 73 zł
broad beans, green beans, and stewed carrots 	
280g 	 (1, 7, 12)

maciek Kuron’s pork tenderloin stuffed with cheese with mold	 78 zł
and herbs, served with fried potatoes with thyme and beets with red onion jam
280g 	 (7, 9, 10, 12)

duck breast with red wine and raspberry sauce, mashed potatoes, 	 78 zł
and caramelized carrots
280g 	 (7, 9)

deer tenderloin with demi-glace sauce, baked beetroot, and potatoes	 139 zł
240g 	 (9, 10)

f i s h
Halibut in butter and tarragon sauce with spinach dumplings	 76 zł
and young cabbage salad with roasted grains 	
280g 	 (1, 3, 4, 7)

baked zander with vegetables, salsa verde in papyrus, 	 79 zł
Belgian fries with lemon yogurt  	
260g 	 (4, 7)

butterfish with edamame, cherry tomatoes, olives, bacon, and emulsion	 79 zł
on mashed potatoes	
260g 	 (4, 6, 7, 9, 10, 12)

classic fish and chips or fried butterfish in batter served witch fries	 65 zł
and hand-pounded mayonnaise, organic lettuce with vinaigrette sauce 
and Parmesan cheese
240g 	 (1, 4, 10)

ext r a s
New potatoes with dill 150g (7)  	 15 zł

Fried jacket potatoes 150g (7)	 15 zł

Black jasmine rice 120g (7)	 15 zł

Belgian fries with garlic dip 100g (7, 8, 9)	 23 zł

Sweet potato fries with sweet chili sauce 100g (7)	 26 zł

Young cabbage salad with roasted seeds 120g (7)	 15 zł

Cucumber soup made of zucchini, apple, and cucumber 	 15 zł
with red onion 120g (7)	

Grilled vegetables 150g 	 15 zł

Organic lettuce with vinaigrette sauce 100g (10)	 15 zł

Basket of bread (rye, wheat, cranberry, durum baguette) 150g (1, 3, 7, 8, 12)	 10 zł



d l a  dz i ec i 

pomidorowa z makaronem	 15 zł
150g 	 (1, 3, 7, 9)

Rosół z ekologicznej kury 	 15 zł
z makaronem i marchewką
150g 	 (1, 3, 9)

chrupiący kotlet drobiowy	 28 zł
z frytkami i surówką z marchewki, podawany z ketchupem
100g / 50g / 50g 	 (1, 3, 7)

naleśniki z serem i truskawkami	 28 zł
w syropie z bitą śmietaną i czekoladą
2 szt. 	 (1, 3, 5, 6, 7)

pierogi z mięsem drobiowym 	 24 zł
7 szt. 	 (1, 7)

penette bolognese	 26 zł
200g 	 (1, 3, 9)

Podpłomyk z sosem pomidorowym i Mozarellą 	 28 zł
120g 	 (1, 7)

deser bezowy z bitą śmietaną 	 19 zł
i sosem truskawkowym
100g 	 (3, 7)

Lody z bitą śmietaną i owocami 	 19 zł
2 gałki

d l a  dz i ec i



k i d s  m e n u 

TOMATOE SOUP WITH PASTA	 15 zł
150g 	 (1, 3, 7, 9)

Organic chicken broth 	 15 zł
with noodles and carrots
150g 	 (1, 3, 9)

Crispy chicken cutlet 	 28 zł
with fries and carrot salad, served with ketchup
100g / 50g / 50g 	 (1, 3, 7)

Pancakes with cheese and strawberries	 28 zł
in syrup with cream and chocolate
2 pcs. 	 (1, 3, 5, 6, 7)

Dumplings with poultry meat	 24 zł
7 szt. 	 (1, 7)

penette bolognese	 26 zł
200g 	 (1, 3, 9)

Flatbread with tomato sauce and mozzarella 	 28 zł
120g 	 (1, 7)

Meringue dessert with whipped cream  	 19 zł
and strawberry sauce
100g 	 (3, 7)

Ice cream with whipped cream and fruit	 19 zł
2 scoops

k i d s  m e n u



B i o fo n da  St e a k  Pr oj e kt

Stek z sezonowanej wołowiny - rostbef	 199 zł
sztuka mięsa ok. 750 g dedykowana dla dwóch osób.

Pr o p o n owa n e  d o dat k i :

ziemniaki w mundurkach z emulsją	 15 zł	
maślano – wołową 	
(7, 9) (1 os.)

Ogórki na miodzie z czosnkiem i dodatkiem chilli	 15 zł	
(9, 10) (1 os.)

Deska serów i wędlin dojrzewających 	 120 zł
chutney brzoskwinia w Prosecco, konfitura cebula 
– worchester, truflowe aioli, orzechy prażone, 
bagietka durum, podpłomyk smażony.
(300g) 	 (1, 7, 8, 11, 12)

S e zo n owa n a  pr z e z  n a s 
wo łowi n a  j e st  u k ło n e m 
w  st r o n ę  pr awdz iwyc h 
ko n e s e r ów  wys o k i e j 
ja ko ś c i  m i ę s a .

Regionalna rasa fryzyjsko - holsztyńska hodowana jest na Warmii 
i Mazurach, karmiona naturalnie przez co mięso utrzymuje 
odpowiednią wartość pH. Ma to ogromny wpływ na jakość 
serwowanej przez nas wołowiny. 

Wi e lo k r ot n a  z d o bywc z yn i 
z łotyc h  m e da l i  w  ko n ku r s i e 
WORLD     STEAK     CHALLEN       G E .

ST E A K  PR OJ E KT

S E ZO N OWA N A

WOŁOWINA



B i o fo n da  St e a k  Pr oj ect

Seasoned beef steak - roast beef	 199 zł
piece of meat about 750 g, dedicated for two people.

S u g g e st e d  a d d i t i o n s:

potatoes with butter-beef emulsion	 15 zł
(7, 9) (1 person)

Cucumbers in honey with garlic 	 15 zł
and extra chilli
(9, 10) (1 person)

A board of cheeses and ripening cured meats 	 120 zł
peach chutney in Prosecco, onion jam - worchester, 
truffle aioli, roasted nuts, durum baguette 
fried flatbread
(300g) 	 (1, 7, 8, 11, 12)

B e e f  s e a s o n e d  by  u s 
i s  a  t r i b ut e  to  t r u e 
co n n o i ss  e u r s  o f 
h i g h - q ua l i ty  m e at.

The regional Friesian-Holstein breed is bred in Warmia 
and Masuria, fed naturally, which keeps the meat 
at the appropriate pH value, what has a huge impact 
on the quality of our beef.

M u lt i pl e  wi n n e r  o f  g o l d 
m e da ls  i n  t h e  WORLD     STEA   K 
C HALLENGE         co m pe t i t i o n .

ST E A K  PR OJ EcT

seaso     n a l

 b ee  f



RĘCZNIE       LEPIONE    

Pierogi z sezonowaną wołowiną rasy fryzyjsko-holsztyńskiej, grzybami,	 48 zł
serem korycińskim w emulsji wołowej z szalotką 
300g 	 (1, 3, 6, 7)

Ravioli z krewetkami i serkiem Philadephia z zielonym groszkiem	 49 zł
w emulsji maślanej z Parmezanem
250 g 10 szt. 	 (1, 2, 3, 7)

Orkiszowe pierogi z mięsem kaczki i sosem podgrzybowym	 49 zł
300 g 10 szt. 	 (1, 3, 6, 7)

Pierogi z kozim twarogiem i pieczoną dynią Hokaido,	 43 zł
z suszonym w słońcu zielonym mango, konfiturą paprykową, 
Parmezanem i orzechami pekan
300 g 10 szt. 	 (1, 3, 7, 8)

da n i a  r o ś l i n n e

Curry warzywne z mlekiem kokosowym i czarnym ryżem jaśminowym	 43 zł
220g 	 (6)

Bezglutenowe kopytka z batatów z sosem z pieczonych pomidorów, 	 43 zł 
bazylią, prażonymi orzechami i Parmezanem wegańskim
220g 	 (8, 6, 11)

Papardelle z ragout z warmińskich podgrzybków z wege Parmezanem	 46 zł
220g 	 (1, 8)

Pierogi orkiszowe z prawdziwkami, kaszą perłową i okrasą z cebuli	 41 zł
250 g 8 szt.  	 (1, 8)

d ESERY  

Sernik portugalski na kruchym spodzie  z sosem wiśniowym 150g (1, 3, 7)	 31 zł
	
Szarlotka z aromatem cynamonu i lodami waniliowymi 120g (1, 3, 7)	 28 zł
	
Klasyczne Tiramisu 150g (1, 3, 7)	 34 zł

LEMON CURD (SŁODKO-KWAŚNY KREM CYTRYNOWY) Z BEZĄ WŁOSKĄ 120g (1, 3)	 31 zł

Creme brulee z chrupiącą skórką  karmelową 120g (1, 7)	 31 zł

Kogel Mogel – Smak Dzieciństwa 100g (3)	 24 zł
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h a n d m a e

Dumplings with seasoned Frisian-Holstein beef, mushrooms 	 48 zł
and Korycinski cheese in beef emulsion with shallots
300g 	 (1, 3, 6, 7)

Ravioli with shrimps and Philadelphia cheese with green peas 	 49 zł
in butter emulsion with Parmesan cheese
250 g 10 pcs.	 (1, 2, 3, 7)

Spelled dumplings with duck meat and mushroom sauce 	 49 zł
300 g 10 pcs.	 (1, 3, 6, 7)

dumplings with goat’s curd and roasted hokaido pumpkin 	 43 zł
from Amchur - dried in the sun green mango, pepper jam, 
Parmesan cheese and pecans 
300 g 10 pcs.	 (1, 3, 7, 8)

pLANT     DISHES    

Vegetable curry with coconut milk and black jasmine rice	 43 zł
220g 	 (6)

Gluten-free sweet potato dumplings with baked tomato sauce, 	 43 zł
basil, roasted nuts and vegan Parmesan.
220g 	 (8, 6, 11)

Papardelle with Warmian bolete ragout and vegetarian parmesan	 46 zł
220g 	 (1, 8)

Spelled dumplings with mushrooms, pearl groats and onion garnish	 41 zł
250 g 8 pcs.	 (1, 8)

d e s s e rts

Portuguese cheesecake on a shortcrust base with cherry sauce 10g (1, 3, 7)	 31 zł
	
Apple pie with cinnamon flavor and vanilla ice cream 120g (1, 3, 7)	 28 zł
	
Classic Tiramisu 150g (1, 3, 7)	 34 zł

LEMON CURD (SWEET AND SAUER LEMON CREAM) with Italian meringue 120g (1, 3)	 31 zł

Crème brûlée with a crispy caramel crust 120g (1, 7)	 31 zł

Kogel Mogel (egg yolks with sugar) - The Taste of Childhood 100g (3)	 24 zł
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NAPOJE      ZIMNE   

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Tonic Kinley	 25 cl	 12 zł 
Soki owocowe Cappy (pomarańcza, jabłko, porzeczka, grejpfrut, pomidor)	 25 cl	 12 zł
Herbata mrożona (cytryna, brzoskwinia) 	 25 cl	 12 zł
Woda Mineralna Cisowianka	 30 cl / 70 cl	 11 zł / 16 zł   
Napój energetyczny Red Bull	 25 cl	 24 zł 
Soki ze świeżych owoców (pomarańcza, grejpfrut, mix)	 30 cl	 24 zł
Mojito Virgin malinowe	 30 cl	 18 zł
On Lemon – rabarbar, limonka	 33 cl	 19 zł 
Karafka wody z miętą i cytryną	 1 L	 12 zł

NAPOJE      GOR   ĄCE

Espresso		  12 zł
Doppio Espresso		   18 zł 
Caffe Crema		  12 zł 
Cappuccino		   16 zł
Caffe Latte		  19 zł
Herbata parzona w imbryku (czarna, zielona, Earl Grey: zielona z cytrusami, 		  14 zł
jaśminowa, owocowa, Rooibos: kremowa pomarańcza, mocna mięta)		
Herbata Flauta (rozgrzewająca)		  19 zł

PIWO

Regionalny Browar Kormoran (Jasne, Złote, Witbier, Miodne, 	 50 cl	 18 zł 
Rewolucje, Świeże, 1/100, 1/100 Pigwa, APA, IPA)	
Corona Extra	 35 cl	 16 zł
Pilsner Urquell	 33 cl	 16 zł
Lech Free Piwo Bezalkoholowe	 33 cl	 12 zł 
Corona Zero Piwo Bezalkoholowe	 35 cl	 16 zł

CALVADOS /  BRANDY /  COGNAC /  PORTO 

Calvados Fine Chateau Du Breuil	 4 cl	 23 zł 
Brandy Metaxa 7*	 4 cl	 23 zł 
Brandy De Jerez Veragua Solera Reserva	 4 cl	 26 zł
Cognac Hennessy Very Special	 4 cl	 45 zł
Cognac Hennessy X.O.	 4 cl	 120 zł
Porto Graham’s 10 Y.O. Tawny Port	 6 cl	 35 zł

n a p oj e



DRINKS   

co l d  DRINKS   

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Tonic Kinley	 25 cl	 12 zł 
Cappy fruit juices (orange, apple, currant, grapefruit, tomato)	 25 cl	 12 zł
Iced tea (lemon, peach) 	 25 cl	 12 zł
Mineral Water Cisowianka	 30 cl / 70 cl	 11 zł / 16 zł   
Red Bull energy drink	 25 cl	 24 zł 
Fresh fruit juices (orange, grapefruit, mix)       	                30 cl	 24 zł
Mojito Virgin Raspberry 	 30 cl	 18 zł
On Lemon - rhubarb, lime	 33 cl	 19 zł 
A carafe of water with mint and lemon	 1 L	 12 zł

HOT   DRINKS   

Espresso		  12 zł
Doppio Espresso		   18 zł 
Caffe Crema		  12 zł 
Cappuccino		   16 zł
Caffe Latte		  19 zł
Tea in a teapot (black, green, Earl Gray: green with citrus, jasmine, fruity,		  14 zł
Rooibos: creamy orange, strong mint)		
Flauta Tea (warming)		  19 zł

B EER 

Regional Kormoran Brewery (Bright, Golden, Witbier, Honey, 	 50 cl	 18 zł 
Revolutions, Fresh, 1/100, 1/100 Guince, APA , IPA) 
Corona Extra	 35 cl	 16 zł
Pilsner Urquell	 33 cl	 16 zł
Lech Free non-alcoholic	 33 cl	 12 zł 
Corona Zero non-alcoholic	 35 cl	 16 zł

CALVADOS /  BRANDY /  COGNAC /  PORTO 

Calvados Fine Chateau Du Breuil	 4 cl	 23 zł 
Brandy Metaxa 7*	 4 cl	 23 zł 
Brandy De Jerez Veragua Solera Reserva	 4 cl	 26 zł
Cognac Hennessy Very Special	 4 cl	 45 zł
Cognac Hennessy X.O.	 4 cl	 120 zł
Porto Graham’s 10 Y.O. Tawny Port	 6 cl	 35 zł



R U M  /  GIN    /  TE Q U ILA 

Rum Havana Club Anejo 3 Y.O.	 4 cl	 18 zł 
Rum Dictador 12Y	 4 cl	 28 zł
Rum The Bush Mango Spiced Karaiby	 4 cl	 23 zł  
Gin Hendrick’s	 4 cl	 23 zł
Gin Bombay Saphire	 4 cl	 23 zł
Tequila Blanco	 4 cl	 20 zł 
Tequila Gold	 4 cl	 20 zł 

WHISKY     /  WHISKEY      /  B O U R B ON

Ballantine’s Finest	 4 cl	 17 zł  
Tullamore Dew	 4 cl	 18 zł 
Jameson	 4 cl	  18 zł 
J.A. Baczewski Whisky	 4 cl 	  18 zł
Jack Daniel’s	 4 cl	 18 zł
Marker’s Mark 	 4 cl	 20 zł
Chivas Regal 12 Y.O.	 4 cl	  24 zł
Chivas Regal 18 Y.O.	 4 cl	 43 zł

SINGLE       MALT    WHISKY    

Glenfiddich 12 Y.O. 	 4 cl	 31 zł 
Glenfiddich 15 Y.O. 	 4 cl	 40 zł 
Talisker 10 Y.O. 	 4 cl	 38 zł
Ardbeg 10 Y.O. 	 4 cl 	 43 zł
Aberlour 12 y	 4 cl	 38 zł

WÓDKI     /  DESTYLATY  

J.A. Baczewski 	 4 cl	 16 zł 
Wódka Czysta z Manufaktury	 4 cl	 18 zł 
Finlandia	 4 cl	 16 zł 
Belvedere 	 4 cl	 24 zł
J.A Baczewski Suweren	 4 cl	  25 zł 
Śliwowica z Manufaktury	 4 cl	 20 zł 
Miodówka z Manufaktury	 4 cl	  18 zł  

n a p oj e



DRINKS   

R U M  /  GIN    /  TE Q U ILA 

Rum Havana Club Anejo 3 Y.O.	 4 cl	 18 zł 
Rum Dictador 12Y	 4 cl	 28 zł
Rum The Bush Mango Spiced Karaiby	 4 cl	 23 zł  
Gin Hendrick’s	 4 cl	 23 zł
Gin Bombay Saphire	 4 cl	 23 zł
Tequila Blanco	 4 cl	 20 zł 
Tequila Gold	 4 cl	 20 zł 

WHISKY     /  WHISKEY      /  B O U R B ON

Ballantine’s Finest	 4 cl	 17 zł  
Tullamore Dew	 4 cl	 18 zł 
Jameson	 4 cl	  18 zł 
J.A. Baczewski Whisky	 4 cl 	  18 zł
Jack Daniel’s	 4 cl	 18 zł
Marker’s Mark	 4 cl	 20 zł
Chivas Regal 12 Y.O.	 4 cl	  24 zł
Chivas Regal 18 Y.O.	 4 cl	 43 zł

SINGLE       MALT    WHISKY    

Glenfiddich 12 Y.O. 	 4 cl	 31 zł 
Glenfiddich 15 Y.O. 	 4 cl	 40 zł 
Talisker 10 Y.O. 	 4 cl	 38 zł
Ardbeg 10 Y.O. 	 4 cl 	 43 zł
Aberlour 12 y	 4 cl	 38 zł

VODKA    /  DISTILLATES       

J.A. Baczewski 	 4 cl	 16 zł 
Czysta Vodka from Manufaktura	 4 cl	 18 zł 
Finlandia	 4 cl	 16 zł 
Belvedere 	 4 cl	 24 zł
J.A Baczewski Suweren	 4 cl	  25 zł 
Slivovitz from Manufaktura	 4 cl	 20 zł 
Honey from Manufaktura	 4 cl	  18 zł  



NALEWKI      /  LIKIERY      

Nalewki (Wiśniowa, z Derenia, z Pigwowca) 	 4 cl	  19 zł   
Malibu	 4 cl	 14 zł  
Baileys	 4 cl	 14 zł 
Cointreau 	 4 cl	 17 zł 
Jägermeister 	 4 cl	  17 zł 
Jagermeister Manifest 	 4 cl	 22 zł
Kahalua 	 4 cl	 17 zł
Rin Quin Quin 	 4 cl 	 20 zł
Chambord 	 4 cl 	 20 zł
Midori  	 4 cl 	 18 zł

WERHMO     UT  /  B ITTER   

Contratto Vermouth Bianco / Rosso	  10 cl	 33 zł   
Campari	 4 cl	 14 zł  
Aperol	 4 cl	 14 zł  

DRINKI      

Margarita (Tequila Blanco, likier Cointreau, sok z limonki, sól)		  35 zł

Mojito (Rum Havana Anejo 3 Y.O., woda gazowana, limonka, cukier trzcinowy,		 29 zł
świeża mięta)

Cuba Libre (Rum Havana Anejo 3 Y.O., Coca Cola, limonka)		  29 zł 

Tom Collins (Gin Bombay Sapphire, sok z cytryny, syrop cukrowy, woda gazowana) 	 32 zł 

Negroni (Gin Bombay Sapphire, Contratto Vermouth, Campari) 		  40 zł

Espresso Martini (Wódka Finlandia, Likier Kahalua, Espresso)		  39 zł

Pornstar Martini (Wódka Finlandia, Szampan Lamote, Puree z marakui, 		  42 zł
sok z limonki, syrop waniliowy) 

Long Island Ice Tea (Wódka Finlandia, tequila, gin Bombay Sapphire, Rum Havana 	 43 zł 
Anejo 3 Y.O., Cointreau, Coca Cola, sok z cytryny)		

Aperol Spritz (Aperol, Prosseco, pomarańcza) 		  40 zł 

Hugo Spritz (Prosecco, limonka, syrop z kwiatu bzu, świeża mięta) 		  40 zł

Whisky Sour (Whiskey Jack Daniels, sok z cytryny, syrop cukrowy, Angostura, 		 42 zł 
białko kurze)

Old Fashioned (Whiskey Jack Daniels, syrop cukrowy, Angostura)		  32 zł 

n a p oj e



DRINKS   

FILLERS        /  LI  Q U ERS 

Tinctures (Cherry, Dogwood, Guince) 	 4 cl	  19 zł   
Malibu	 4 cl	 14 zł  
Baileys	 4 cl	 14 zł 
Cointreau 	 4 cl	 17 zł 
Jägermeister 	 4 cl	  17 zł 
Jagermeister Manifest 	 4 cl	 22 zł
Kahalua 	 4 cl	 17 zł
Rin Quin Quin 	 4 cl	 20 zł
Chambord 	 4 cl	 20 zł
Midori  	 4 cl 	 18 zł

WERHMO     UT  /  B ITTER   

Contratto Vermouth Bianco / Rosso	  10 cl	 33 zł   
Campari	 4 cl	 14 zł  
Aperol	 4 cl	 14 zł  

DRINK    s 

Margarita (Tequila Blanco, Cointreau liqueur, lime juice, salt)		  35 zł

Mojito (Rum Havana Anejo 3 Y.O., sparkling water, lime, cane sugar)		  29 zł 

Cuba Libre (Rum Havana Anejo 3 Y.O., Coca Cola, lime)		  29 zł 

Tom Collins (Gin Bombay Sapphire, lemon juice, sugar syrup, sparkling water)		  32 zł 

Negroni (Gin Bombay Sapphire, Contratto Vermouth, Campari)		  40 zł

Espresso Martini (Wódka Finlandia, Likier Kahalua, Espresso) 		  39 zł

Pornstar Martini (Wódka Finlandia, Szampan Lamote, Puree z marakui, 		  42 zł
sok z limonki, syrop waniliowy) 

Long Island Ice Tea (Vodka Finlandia, tequila, gin Bombay Sapphire, Rum Havana 	 43 zł 
Anejo 3 Y.O., Cointreau, Coca Cola, lemon juice)		

Aperol Spritz (Aperol, Prosseco, orange) 		  40 zł 

Hugo Spritz (Prosecco, lime, elderflower syrup, fresh mint) 		  40 zł

Whisky Sour (Whiskey Jack Daniels, lemon juice, sugar syrup, Angostura, 		  42 zł 
chicken protein)

Old Fashioned (Whiskey Jack Daniels, sugar syrup, Angostura)		  32 zł 
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SAŁATY    

Sałata z grillowanym regionalnym kozim serem	 42 zł
halloumi z koziej farmy, karmelizowaną śliwką, sałatą, 
orzechami pekan, Parmezanem i żurawinowym 
sosem winegret  
180g 	 (7, 8, 10, 12)

Krucha sałata rzymska z grillowaną piersią	 45 / 52 zł
kurczaka lub krewetkami pomidorami, grzankami 
oraz klasycznym sosem Cezar 
180g 	 (1, 2, 3, 4, 7)

Sałata z burratą, melonem w miodzie z prosciutto	 49 zł
crudo, grzanka
180g 	 (1, 6, 7)

p o d pło m yk i 

Podpłomyk z sezonowaną wołowiną, mozzarellą, 	 49 zł
pieczarką Portobello i aioli czosnkowym z tabasco 
120g 	 (1, 7, 10)

Podpłomyk z serem owczym i Mozzarellą, 	 45 zł
cebulkami Cipolla, karczochami, pesto bazyliowym 
120g 	 (1, 7, 8)

Wegański podpłomyk z wege Mozarellą 	 41 zł
i szpinakiem z wege parmezanem i oliwą z oliwek  
120g 	 (1, 8, 10)
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pr ZYSTAWKI 

Krewetki z patelni na maśle z chili, 	 48 zł 
czosnkiem, białym winem, pietruszką, podane 
z pszenną bagietką durum
5 szt. 	 (1, 2, 7)

Cevische z łososia z kolendrą, 	 56 zł 
szalotką, chilli, sok z cytryn, miód
120g 	 (1, 4)

Szparagi z sosem holenderskim 	 38 zł
i jajkiem poche
150g 	 (3, 7)

Wątróbka gęsia duszona w Maderze 	 34 zł
z morelami, 	
150g 	 (1, 7)

Mazurski tatar wołowy 	 56 zł
z marynowanymi grzybkami szalotką, 
konserwowym ogórkiem, podany z pieczywem 
oraz żółtkiem jaja kurzego (na życzenie Gościa)
120g 	 (1, 3, 10)

Kosz pieczywa	 15 zł
(żytnie, pszenne, z żurawiną, bagietka durum) 
150g 	 (1, 3, 7, 8, 12)


