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Swiateczne menu serwowane

Zestaw 1

Krem z kiszonej kapusty z borowikami i Smietanag

Okon morski na pertowej kaszy kuskus z marchwig i suszonymi
pomidorami

Tarta Sliwkowa z lodem i bitg Smietana

Zestaw 2

Krem ziemniaczano-porowy z oliwa truflowa

Smazony filet z halibuta na kuskus z kalafiora z sosem z confitowanych
kaparéw i brokutem gotowanym

Tarta jabtkowa z lodem waniliowym

Wszystkie ceny netto ¢ Oferta Swigteczna
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Zestaw 3

Rolmops na satacie z musem z buraka

Zupa borowikowa z ziemniakami i jajkiem Mollet

Skapany w masle filet z sandacza z kremowym purée ziemniaczanym i
Swiezym szpinakiem

Torcik z rabarbarem i bezg

Zestaw 4

Matias z musem chrzanowym i satatkg z buraka

Staropolska zupa z suszonych grzybdéw, kiszonej kapusty i smazonego
rostbefu

Smazony f0sos z grating ziemniaczang, sosem ze swiezych pomidorow i
miksem satat

Sernik nowojorski z sosem karmelowym i owocami

Wszystkie ceny netto ¢ Oferta Swigteczna
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Jesiotr na blinie gryczanym z serkiem $Smietankowym i pesto

Krem z pieczonych burakéw z kozim serem i oliwg koperkowa

Halibut z pieca na cieptej satacie z ziemniakdéw i boczniakéw z musem z
dyni

Sernik z ricotty z sosem czekoladowym

Zestaw 6 170 zt

tosos marynowany w soi na satatce z groszku cukrowego i rukoli z salsg
z kolendry i chilli

Barszcz czerwony z pierozkami z suszonych grzybdw i kapusty

Filet z sandacza na ziemniaczanym risotto z borowikami i smazong
cukinig

Ciasto marchewkowe z sosem toffi i owocami

Wszystkie ceny netto ¢ Oferta Swigteczna
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