
Huczny Sylwester 2023/2024  
w Hotelu WISŁA Premium 

z muzyką na żywo  
i z wykwintnym góralskim menu  

startujemy o godzinie 20:00 
 

 
 

Na powitanie  

Aperitif  
Na powitanie przed naszym Hucznym Sylwestrem bąbelkowy Aperitif (250ml) 

 
Przystawka  

GÓRSKI PASZTET Z GĘSI NA WYRASTAJACYM PIECZYWIE 
Aksamitny pasztet pieczony w naszej kuchni z połączenia pieczonego mięsa gęsi oraz delikatnie 
przygotowanych podrobów, podawany z domowym pieczywem wyrastającym oraz konfiturą z leśnych 
owoców. 

 
Zupa  

KREM Z BESKIDZKICH SERÓW Z ZIOŁOWYM CRUNCH'EM 
Krem stworzony z górskich serów, które produkują lokalni dostawcy. Chrupkości w daniu nada ziołowy 
crunch wcześniej pieczołowicie przygotowywany przez naszego Szefa Kuchni, specjalnie dla naszych 
gości. 

 
Danie główne  

NIECODZIENNY SURF & TURF 
Specjalnie dla naszych gości przygotujemy długo pieczoną, rozpływającą się wołowinę w sosie 
maderowym (stworzonym na bazie połączenia czerwonego wina z marynowanym zielonym pieprzem i 
nutą cytryny), połączoną na talerzu z białą rybą co udoskonali to danie i zaimponuje najbardziej 
wymagającym podniebieniom. Wszystko dopełnią nietuzinkowe dodatki które sprawią, że danie będzie 
niepowtarzalne. 

 
Deser  

FONDANT CZEKOLADOWY Z WIŚNIOWYM SOSEM 
Fondant będzie podany z dodatkiem lodów waniliowych i świeżych owoców. 

 
1 Danie gorące 23:00 

KLASYCZNY DEVOLAY Z BABKĄ ZIEMNIACZANĄ I MIKRO-ZIOŁAMI  
Klasyka na talerzu z beskidzkimi dodatkami, babka ziemniaczana zrobiona wg staropolskiej receptury, 
sprosta najbardziej wyszukanym podniebieniom a lekka sałatka z mikro-ziół odkryje całą gamę 
nietuzinkowych smaków. 

 
2 Danie gorące 00:30 

KWAŚNICA GÓRALSKA 
Klasyczna odsłona kwiaśnicy, którą przygotujemy dla Państwa na wędzonych przez nas dodatkach. 
 

 
 

 

 
 



BUFET GÓRALSKI (uzupełniany do 01:00) 
bogaty wybór szynek i lokalnych kiełbas 
wybór serów żółtych i gołków beskidzkich (odpowiednik 
„oscypka”) 
bogaty wybór regionalnego pieczywa 
mix świeżych sałat 
beskidzki smalec wg lokalnej receptury z dużą ilością 
skwarków 
sałatki jarzynowe 
jajko w sosie tatarskim 

śledzie w dwóch smakach (z cebulką, czyli klasycznie oraz w sosie pomidorowym) 
ogórki kiszone 

 

BUFET FINGER FOOD WYTRAWNY (uzupełniany do 01:00) 
„Vitello tonato” – sałatka z długo pieczoną domową szynką  
Caprese – klasyczne połączenie pomidora z mozzarellą i bazylią na raz 
Bloody puff – kaszanka przygotowana w delikatny beskidzki sposób 

 
 

BUFET FINGER FOOD SŁODKI (uzupełniany do 01:00) 
Creme brulle – francuski krem z białą czekoladą 
Cheese cake – klasyczny sernik z musem owocowym 
Gingerbread – klasyczne ciasto imbirowe z domową marmoladą 
 

NAPOJE ALKOHOLOWE NA STOLE  
0,5 L wódki na parę 

 

NAPOJE ALKOHOLOWE NA OKOLICZNOŚĆ 
bąbelkowy Aperitif (250ml) na powitanie dla każdego uczestnika Hucznego Sylwestra 
kieliszek wina musującego o północy (250ml) na powitanie NOWEGO ROKU 2024 dla każdego uczestnika 
Hucznego Sylwestra 

 

NAPOJE GAZOWANE NA STOLE 
Pepsi 
Fanta 
Sprite  

 

NAPOJE NA ZAMÓWIENIE (bez limitu) 
herbata 
kawa 

 

BUFET Z NAPOJAMI (uzupełniany non stop) 
woda mineralna gazowana 
woda mineralna niegazowana 
soki owocowe 3 rodzaje:  
pomarańczowy,  
jabłkowy,  
czarna porzeczka 

 


