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Zapewniamy Panstwu:

DEKORACJE SALI
Swieze kwiaty oraz $wiece na stolach Gosci.
Wybierajac dodatkowe stoly tematyczne przygotowujemy ich aranzacje oraz ekspozycje w odpowiednim stylu nawigzujacym do ich asortymentu.
Dekoracje z zewnatrz nie sa zwiazane z dodatkowymi oplatami.

NUMERY STOLOW
RAMKI NA MENU
TABLICE NA LISTE 60SCI

Elegancka rame, na ktorej mozna umiescié wydrukowana liste Gosci z podzialem na stoly.

www.hoteltraugutta3.pl

tel. +48 790 414 333, +48 856 777 333
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+* MENU: 160z}/0s +»* MENU: 180z}/0s

Stala kompozycja menu Wlasna kompozycja menu do wyboru

PRIYSTAWKA w stole PRIYSTAWKA w stole
Mus z dziczyzny na chlebie z wlasnego wypieku Wybdr wiasny z menu
ZUPA serwowana LUPA serwowana
Rosil z dzikiego ptactwa z domowym makaronem Wyhdr wiasny z menu
DANIE GORACE serwowane DANIE GORACE serwowane
Poledwiczka wieprzowa z musem z jelenia podana z gratin z batata Wybér wlasny z menu
i sezonowymi dodatkami warzywnymi. 10 PRZEKASEK w bufecie (min. 300s)
10 PRZEKASEK w bufecie (min. 300s) Wybdr wlasny z menu
1. Tatar wolowy tradycyjny (podany po daniu goracym) NAPOJE
2. Kompozycja migs wedzonych (schab, Karkowka, poledwiczka, kawa z ekspresu, herbaty smakowe, woda, soki - bez limitu
Kielbasa wieprzowa) BUFET SLODKI
Pasztet bialy ze szpinakiem 2 rodzaje ciasta (120g/osoba):
Galantyna z kaczki z pomaraiczy v Sernik
Tortilla z salatami i grillowanym kurczakiem v Malinowa chmurka
Salatka z burakami, orzechami i rwang mozzarelly 2 rodzaje deserkow:
Salatka cezar z wedzonym indykiem. sosem anchois i v Deser owocowy w szkle
!;"Zﬂ"kﬂmi v Mini ptysie
Swieze warzywa Jub poza sezonem pikle {dynia, cukinia,
papryka, ogirek kiszony)
Sled7 7 musem chrzanowym na plastrach marynowanego
buraka
Deska serow dlugo dojrzewajacych oraz twardych z owocami i
\ APU;EEkmddd MENU BZIECIECE dzieci do lat 7
kawa z ekspresu, herbaty smakowe, woda, soki - bez limitu (50 % ceny wybranego menu)
BUFET SLODKI PRZYSTAWKA (opcja dodatkowa): Chipsy ziemniaczane
2 rodzaje ciasta (1202 osoba): ZUPA: Rors(]l 7 Uzikiego ptactwa z domowym makaronem
v Sernik DANIE GLOWNE:  Filet z kurczaka sielskiego podany z mini frytkami i mizeria

v Malinowa chmurka
2 rodzaje deserkow:

V" Deser owocowy w szkle

v" Mini ptysie

Dzieci do lat 3 bezplatnie.
Mozliwo$¢ zamowienia powyzszego dania w cenie 40 zl

www.hoteltraugutta3.pl
tel. +48 790 414 333, +48 856 777 333
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wlasna kompozycja:

PRZYSTAWKA (prosze wybrac | przystawke)

L.
2.
3.
4

Blin z lososiem gravlax i sosem limonkowym

Mus z dziczyzny na chlebie z wlasnego wypieku
Rosthef sous vide z zurawing i jablkiem + 15z1/0s
(arpaccio z buraka z balsamico + 10zl /os
Polgesek z zurawing i jablkiem + 15 zl/os

IUPA (prosze wybrac | zupe)

Rosol z dzikiego ptactwa z domowym makaronem

Krem z pora z prazonymi pestkami dyni i oliwa bazyliowa (vege)
Krem z pieczonych warzyw na bulionie rybnym

Consome wolowe z pierozkami z dziczyzny

DANIE GLOWNE (prosze wybraé | danie glowne)

Poledwiczka wieprzowa z musem z jelenia z sosem demi-glace podana z
gratin z batata oraz sezonowymi dodatkami warzywnymi

Policzki wolowe zapiekane z marchewky, szpinakiem i sosem demi-glace
oraz puree chrzanowym

Piers$ kaczki z kostka podana z sosem z leSnych owocow, gratin
ziemniaczanym oraz tatarem z pieczonego buraka ijablka

Duet piersi kurczaka z poledwiczka wieprzowa z sosem demi-glace
podany z puree ziemniaczanym i brokulem (dodatki warzywne sezonowe)
Konfitowane udo kacze podane z sosem z pieczonego jablka, kula kuskus
oraz burakiem z granatem i szpinakiem

Szyiika z jelenia w sosie jalowcowym 2 mini kluseczhami [ ogdriiem na
ostro + 10 z1/vs.

Gicz jagnipca 7 sosem rozmarynowyi podana 7 kaszy kuskus z leczo
(papryka. cukinia, baklazan) i + 10zl/os

PRZEKASK] TIMNE (prosze wybrac 10 przekasek)

Przekaski Miesne (plecamy wybir 5-6)

Tatar wolowy tradycyjny (podany po daniu goracym)

Kompozycja mies suszonych (schab, karkwka, rosthef, kielbasa)
Kompozycja mies wedzonych (schab, karkowka, poledwiczka, kielbasa
wieprzowa)

Pasziet z dziczyzny Hubertusa

Pasziel bialy z drobiu ze szpinakiem

Terrina z kaczki z pistacjami i Zurawing

g

Galantyna ze schabu z zurawing, orzechami wloskimi i suszonymi
pomidorami

Galantyna z Kaczki z pomarafcza

Galantyna z kurczaka z morely, pistacja i szpinakiem

Szynka parmenska z melonem

Tawijana szynka parmenska ze szparagami /maj-czerwiec)
Rosthel pieczony z parmezanem i rukoly (carpaccio)

Wedzony filet z indyka z sosem anchois i kaparami

Tortilla z salatami i grillowanym kurczakiem

Galareta z ozordw wolowych

Przekaski warzywne (polecamy wybir 3-4)

Salatka makaron Fiori z dynia, cukinia i szpinakiem

Salatka makaronowa z kurczakiem i serem w feta z rukoly i oliwg
Salatka z burakami, orzechami i rwang mozzarella

Salatka z rukola, dojrzewajacym rosthefem i serem pleSniowym
Salata rzymska mini z suszonymi pomidorami, oliwkami serem feta i
Kaparami

Salatka z mozzarelli z pomidorkami koktajlowymi i oliwa bazyliowy
Salatka cezar z kurczakiem, sosem anchois i grzankami

Salatka cezar z wedzonym indykiem, sosem anchois i grzankami
Salatka z gesi wedzonej i pomaranczy

Domowe pikle (dynia, cukinia. papryka, ogorek kiszony)

Ogorek malosolny /sezonows)

Przekaski Rybne, bezmiesne (polecamy wybir 2-3)

Sled7 z musem chrzanowym na plastrach z marynowanego buraka

Sledz w sosie $mietanowo-musziardowym

Deska serow dlugo dojrzewajacych oraz twardych z owocami i czekolady
Pasziet z selera

Terrina rybna z platkami migdalowymi

Tortilla z wedzonym lososiem

DANIA GOSCI PREFERUJACYCH KUCHNIE

WE

GETARIANSKA:

Dynia pizmowa z cieciora i szpinakiem

Makaron tagiatelle z borowikiem, parmezanem, pomidorem i oliwg
truflowa

Pierogi z farszem 7 soczewicy, szpinaku i suszonych pomidordw

www.hoteltraugutta3.pl
tel. +48 790 414 333, +48 856 777 333
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OFERTA DODATKOWA

PRIEKASKI SPECJALNE DODATKOWE SEODKOSCI I NAPOJE:
Sushi - 50 porcji 35021 Marcinek 2kg 220171
Szezupak faszerowany 21071 Sekacz tradycyjny ok. 3 kg 20071
Jesiotr wedzony ok. 1.0 kg 24071 Torcik Oreo 1,0kg (mozliwy w wersji bezglutenowej) 16071
Kaczka faszerowana z zurawing ok. 2.5 kg 22071 Beza z owocami ok. 2 kg 160z1
(Owoce i owocowe carpaccio (dla ok. 30 os.) 150z1
MONOPORCJE - deser YATEYAl
KULEINE DAN[A GORACE + 5“le0$ v torciki Oreo (min. 10sz1)
DANIE SERWOWANE WIELPORCJOWO POEMISKOWO v mango marakuja (min 10sz1)
(nalezy wybrac 2 dania serwowane 50/50) v mleczna czekolada z czerwona porzeczka — (min. 10sz()
":“f‘y ! f'Zi“Z"Z“" L "'l“““‘fy Z;i“l"“k _ Mini beziki z owocami (min 10sz1) 10z1/sz1
lf"kfwfm‘d“szunf‘ WSSt Z'“l"“mhl Kopythami Napoje gazowane 0.21 (np. Pepsi, 7up, Mirinda) ol
Fileciki z pieczone] ryby z warzywami Lemoniada 11 (cytrynowa, arbuzowa. truskawkowa) 357l

Szaslyk (losos, cukinia) Wino musujace bezalkoholowe 0,75 451l
Szaszlvk z poledwiczka wieprzowa. boczkiem. cebula i cukinia

Rolada z kurczaka z suszonymi pomidorami i zielonym pesto

DANIA GURACE SERW“WANE PRZEZ TURTY 12 z}/porcja

KUCHARZY- Proponowane torty to wy$mienity wyrdh Cukiernika naszej Restauraci.
° Torty dekorowane sa $wiezymi kwiatami.
DANIAZ ]]!]DATKAMI L e e JLamdwienie minimum 20porcfi
° I’,nsqs preczony calodei ok. 3.5kg (dla Zf’ 0soh) ?QM porcia okolo 100-120g, moZlivesé powiekszenia o wielokrolmosé 3 porcii
o  Udziec wieprzowy na goraco z dodatkami ok. 8 kg~ 500zl
o Udziec z dzika na goraco 7 dodatkami ok. 5 kg 55071 Proponowane smaki tortow:
e Smietanowo-malinowy
jasny biszkopt, krem $mietankowy/mascarpone z domowa 7elky
4 . .
malinowa
+ .
BUFET DA GORACYCH SHfos s
(wszystkie pozycje) Jasny biszkopt. marakuja/ krem mango/ porzeczka
Pierogiz dziczyzny Biata czekolada z porzeczka
Pierogi ze szpinakiem Jjasny biszkopt. biala czekolada 7z mascarpone i krem
Babka ziemniaczana $mielankowy/mascarpone z domowa konfitura z czarnej porzeczki
Mini kofty z dziczyzny
Konfitowane zebro wolowe
Loso$ pieczony - porcjowany
Mule w sosie Smietanowym
Dodatki (ratatui warzywne, pieczona dynia pizmowa)

www.hoteltraugutta3.pl
tel. +48 790 414 333, +48 856 777 333
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STOLY TEMATYCZNE

Stot TRAUGUTTA

NOWDSC

(wszystkie ponizsze pozycje)

Tatar wolowy
Tatar z sarny z cebuly i grzybkami marynowanymi

Tatar z lososia ze $wiezym ogorkiem, cebuly, rzodkiewka i Kolendra

Tatar ze $ledzia z cebuly i ogorkiem kiszonym

Tatar z buraka z awokado, granatem i mango

Tatar z twiczykiem, granatem, awokado i limonka

(arpaccio z wolowiny z cebuly, musztarda francusky i korniszonem
Miesa dojrzewajace (schab, poledwiczka, rosrhef)

Udziec - szynka dojrzewajaca

Ostrygi z limonka

Loso$ gravlax

Krewetki z mango i granatem

Salatka ze $wiezych warzyw

Trzy rodzaje pieczywa

Trzy rodzaje masla smakowego (paprykowe, ziolowe, slone)
ALKOHOLE:

Samogon Podlaski 31

Podlaska Przepalanka 0.7

Nalewki 0.7 — 3 smaki (z czarnego bzu, malinowa, pigwowa)

(Cena: 4900z1

Stol Mysliwego
POLSKA TRADYCJA

I
2.
3.
4.
0.
1.
8.

(wszystkie ponizsze pozycje)

Szczupak faszerowany

Gie$ nadziewana pistacjami
Pélgesek wedzony

Kielbasa z dzika

Poledwiczka wieprzowa wedzona
Miesa dojrzewajace (rosthef, schab)
Slonina

Kaszanka z dziczyzny

Klops z dziczyzny z wedzong $liwky
Pasziet z dziczyzny Hubertusa
Galareta wieprzowa

Rosthef z ziolami musztarda
Kielbasianka - WEK

Smalec z dziczyzny — WEK

Rillietes z sarny - WEK

Sery z puszezy bialowieskiej
Salatka z ogorkow na ostro

Dodatki: ogorki, pikle, chleb wiejski, Kwas chlebowy

(Cena: 3700z1

g

Stot Szefa Kuchni

BESTSELLER !

— i — — — et \
=TS L= o= =

=

(wszystkie ponizsze pozycje)

Jesiotr wedzony

Sushi 50 porcji

Kaczka faszerowana z Zurawing

Kielbasa wedzona 7 jelenia

Boczek sous vide w musztardzie francuskiej
Poledwiczka wedzona

Kabanosy z jelenia

Pasziet z Hubertusa z dziczyzny

Pasziet z selera ze szpinakiem

Rillietes z sarny - WEK

Kielbasianka — WEK

Smalec wieprzowy — WEK

Sledz atlantycki puszka INASI

Stynki w zalewie octowej

Filet z lososia gravlax

Tatar ze $ledzia

Deska mies dlugo dojrzewajacych

Sery z puszczy bialowieskiej

Dodatki: ogorki kiszone/malosolne, pikle. chrzan, chleb wiejski.

(Cena: 4300z1

Sweet Market

MUST HAVE

(wszystkie ponizsze pozycje)

Mini bezy z owocami — 10sz1

Ptysie z kremem chantilly — 20szt

Popsy jezynowe — 10zt

Tarta karmelowa z bananem — Iszt

(iasto Zygzak — biala czekolada, agrest, brownie — Iszt
Monoporcja — biala czekolada. mango, marakuja — 10szt
Mini donaty — biala czekolada, czerwona porzeczka — 10sz1
Mini serniczki — 10szt

Deserek owocowy w szkle — 10zt

(Cena: 1700 7

www.hoteltraugutta3.pl
tel. +48 790 414 333, +48 856 777 333




BANKIET

L= =

TRAUGUTTA3

HOTEL

g

ALKOHOLE

WINO MUSUJACE
e Prosecco (Wlochy)
o hezalkoholowy

WINO biale i czerwone

o Marques de Plata (Iliszpania)
e Antico (Wlochy)

WODKA 0,51

Tubréwka (zarna
Stumbras Classic
Stumbras Potato
Finlandia

WHISKY 0,7L
Jack Daniel's NO.7 (Ameryka)
Tullamore (Irlandia)
Ballantine’s (Szkocja)
Chivas Regal 12Y0 (szkocja)

ALKOHOLE REGIONALNE 0,5L
Nalewka na kwiatach czarnego bzu
Nalewka na owocach maliny
Nalewka na owocach pigwowca
Samogon Podlaski Palony Zytni

NAPOJE
e Domowy kwas chlebowy w sloju 51
e lemoniadalemia5|

OFERTA DODATKOWYCH DEKORAC)I
UDPLATNYCH: [vymagana wezesniefsza rezerwacgal

Istnieje mozliwo$¢ dodatkowego wypozyczenia:

Podtalerze (zlote/srebrne)
obrusy z weluru (szare/zielone)

Wamnkl rezerwacji i platmosci:

Potwierdzeniem rezerwacji jest wplata zadatku — w biurze lub przelewem bankowym (MBANK 14 1140 1775 0000 2496 7200 1003 SWIFT BREXPLPWMBK).
W przypadku rezygnacji z przyjecia zadatek nie podlega zwrotowi.

Ostateczne potwierdzenie iloci osob 7 dni przed terminem przyjecia.

Obiekt Traugutta 3 nie zezwala na wnoszenie jedzenia spoza Restauracji, mozliwe jest jedynie dostarczenie tortu za okazaniem faktury imiennej oraz
poswiadezenia jakoSci.

Alkohol Gosci — oplata korkowa 15z1/osoba dorosla

Rezerwacja Sali pon. — sob. do godz.: 22:00, ndz. do godz. 20:00. Przedluzenie wynajmu sali platne 400 zl/godzina

Wrazie dodatkowych pytan zapraszamy do kontaktu:
790 414 333

www.hoteltraugutta3.pl
tel. +48 790 414 333, +48 856 777 333




