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JAMOW GOTOWY ZESTAW NA IMPREZE. SPOTKANIE FIRMOWE BADZ ELEGANCKIE PRZYJECIE

KOMPOZYCJA FINGERFOOD | 229 71/ zestaw
(36 przekasek na eleganckim polmisku jednorazowym - dla 5-6 osob)

o tatar wolowy / majonez borowikowy / musztarda francuska / pikle
o poledwiczka wieprzowa / blin

o krewetka / mus z mango

o sledz litewski / grzanka/ burak / konfitura z jablek

o rosthef wolowy / karczoch / sos dijone / pieczywo

o pate zjelenia / blin

KOMPOZYCJA TATAROW | 269 71/ zestaw
(36 przekasek na eleganckim pothmisku jednorazowym - dla 4-5 osdb)

 tatar wolowy - podwojny set

o talar Szefa Kuchni z musztarda francuska
o tatar ze sledzia

« tatar z lososia

o latar wegetarianski

PODLASKI SET | 89 71/ zestaw
o pate z gesi- wek
o smalec wieprzowy ze skwarkami cebulg i jablkiem - wek
o Kkielbasianka 7 jeleniem - wek
o chleb wypiekany w Restauracji Regiment

MINI BURGER Z MIESEM Z JELENIA | 109 7}/ zestaw

bulka / mieso 7 jelenia / ser / satata pomidor | 6 sztuk

DODATKOWO POLECAMY

SALATKA Z SEREM HALLUMI | 69 7t/ 750 g

bukiet satat/ grillowany ser hallumi/ burak/ pomidor

CHLEB PSZENNO - ZYTNI RESTAURACJI REGIMENT | 29 7}/ sztuka

(mieszanka do wlasnego wypieku)

Hotel Traugutta3 & Restauracja Regiment 1884
+48 790 414 333 | +48 733 733 722

www.hoteltraugutta3.pl




ZUPY
o Flaki krolewskie z policzkami wolowymi | 65 z1/ 1 litr
e Strogonow z jelenia | 85 z/ 1 litr

DANIA GLOWNE
(Dania wieloporcjowe na goraco)

o+ Kaczka faszerowana z jablkami | 245 zl/ 2 kg

o Ges pieczona/gnocchi/buraczki | 580 z/ 3 kg

o Udziec z sarny/ziemniak pieczony/surowka russaka | 410 z/ 3 kg
» Loso$ pieczony/risotto/warzywa korzeniowe | 440 zl/ 2 - 2,5 kg
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SLODKIE DZIEEA SZTUKI AUTORSTWA NASZE) CUKIERNICZKI

TORTY | 20 71/ porcja
(porcja ok. 100 - 120 g/ 0soba)

o Tort $Smietana/malina/jasny biszkopt
o Tort biala czekolada/czarna porzeczka/jasny biszkopt
o Tort czekoladowa chrupka/wisnia/ciemny biszkopt

Minimalne zamowienie 20 porcji.
Mozliwos¢ powiekszenia o wielokrotnosc 5 porcji. Tort pietrowy od 40 porcji.

TORT NUMBER CAKE | 390 zl/ cyfra
(cyfra ok. 2 - 2,5 kg)

o Ksztalt cyfra lub litera
o Delikatne kruche ciasto/krem chantilly z biala czekolada/mus mirabelkowy/
mus owoce lesne/$wieze owoce

DODATKOWE SLODKOSCI

o Bezaz owocami | 190 7t | ok. 1,7 kg

o Marcinek tradycyjny | 310 zt | ok. 2 kg

o Sernik z bialg czekolada | 190 7t | ok. 1,3 kg
 Torcik oreo | 190 71 | ok. 1,6 kg

SWEET BOX | 349 zl/ zestaw: 9 monoporcji + 15 mini ptysi

SWEET BOX MINI | 149 71/ zestaw: 6 monoporcji

NAPOJE

« Domowy kwas chlebowy | 23 z}/ 1 litr
e Lemoniada | 3521/ 1 litr

Hotel Trauguttald & Restauracja Regiment 1884
+48 790 414 333 | +48 733 733 722
www.hoteltrauguttal.pl




PAKOWANIE | Dania pakowane sa w naczynia jednorazowe. Dania gorace pakowane sa zbiorczo lub
1-porcjowo, przekaski zimne ulozone sa na naczyniu do bezposredniego wystawienia na stot.

DANIA GORACE | Dania gldowne mozemy przygotowac do odgrzania lub na goraco. Aby podtrzymac
ich temperature wypozyczamy dodatkowo tzw. termobox'y, ktore pozwalaja utrzymac odpowiednia
temperature dan nawet do 2 h. Za wypozyczenie pobierana jest kaucja w wysokosci 200 zl (platne
gotowka przy odbiorze). Zwrot dnia nastepnego.

ROZLICZENIE | W ramach potwierdzenia zamowienia przyjmujmy zadatek w wysokosci 30%
wartosci zamowienia platny Biurze Obstugi Gosci lub przelewem (Alior Bank o/Bialystok 91 2490 0005
0000 4520 7913 8644). W przypadku rezygnacji z realizacji zamowienia zadatek nie podlega zwrotowi.
Zamowienie mozna oplacic karta, gotowka badz przelewem.

DOWOZ | Dowdz jest dodatkowo platny: 30 71 na terenie Bialegostoku. Dostawy poza Bialymstokiem
wyceniane sa indywidualnie, w zaleznosci od odleglosci.

ODBIOR | Odbidr osobisty, bezplatny w Hotelu Traugutta3. Godziny cateringéw ustalane sa
indywidualnie. W miare mozliwosci sugerujemy planowanie realizacji zamowien w godz. 12:00 -
20:00.

WAZNE | Wydarzenia obshugujemy kompleksowo, tj. transport, wyposazenie, dekoracje, obstuga.
Przygotowujemy indywidualne wyceny. Skontaktuj sie z nami i dowiedz sie wiece;j!
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Catering Traugutta3

Doswiadczenie w realizacji cateringéw w formie
zasiadanej oraz bufetowej w dowolnych
przestrzeniach.

Nie ogranicza nas miejsce ani liczba Gosci.
Nasze realizacje siegaty juz ponad 1 000 osé6b!

Wydarzenia premium

Zaplanuj wizje lokalna wybranego miejsca
Z naszym Event Managerem.

Przedstaw nam swoje oczekiwania, a my dzieki
doswiadczeniu i kreatywnosci zadbamy
o kompleksowa organizacje Twojego wydarzenia.

Finger food

Finger food to efektowna forma matych porcji
przekasek, ktore sprawdzg sie na kazdym wydarzeniu.

Na stono lub na stodko zdecydowanie wzbogacaja
menu. Zaskocz swoich Gosci nowymi smakami!

CATERING TRAUGUTTA3
T: 448 790 414 333, T: +48 856 777 334
marketing@hoteltraugutta3.pl
www.hoteltraugutta3.pl/catering



