TRAUGUTTAS

CATERING

]

SWIATECZNE
SPOTKANIE
FIRMOWT

Laplanuj spotkanie pelne magii Swial
w siedzibie Twojej firmy!

L .
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hOLACJA W BUFECIE

TRAUGUTTA3
L' 129 71 [ osoba

BUFET DAN GORACYCH (wyber 6 pozycii)

Przy rezerwacji powyzej 30 oséb

Smazony filet z suma, sos z ogorkow kiszonych, parmezan
Pieczony losos, krewetki, mule, pieczone warzywa
Konfitowana noga z kaczki, sos zurawinowy

Kofty z sarny, sos demi-glace, szpecle

Chinkali wolowe w bulionie z warzywami

Pierogi z dziczyzna

Pierogi z serem i prazona cebulka

Mini kartacze, okrasa

Kopytka z wedzona sliwka

Pierogi z kapusta i grzybami (WEGE)

Wigilijny bigos z grzybami lesnymi, wedzona sliwka (WEGE)
e Babka ziemniaczana z grzybami lesSnymi (WEGE)

BUFET SLODKI NAPOJE

(wszystkie ponizsze pozycje) e Woda gazowana i niegazowana
e Kompot z suszu

Tort piernikowy z konfitura sliwkowa
Makowiec swiateczny

Sernik z bialg czekoladg i bakaliami
Mini ptysie z kremem Chantilly
Ciastka “orzeszki” z nadzieniem

+48 730 414 333
marketing@hateltraugutta3.pl
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TRAUGUTTA3

PAKIET ZIMNYCH PRZEKASEK
. + 7571 [ osoba

PRZEKASKI ZIMNE W BUFECIE

(wybér 12 pozycji)

Tatar z tososia z marynowanym borowikiem

Trio krewetek: torpedo, w ciescie ziemniaczanym, Nobashi, mus limonkowy

Sledz na babce ziemniaczanej z suszonymi grzybami i gzikiem

Filet z pieczonego lososia z salatka jarzynowa

Terrina z ryb stodkowodnych z rodzynkami

Salatka jarzynowa z kawiorem z pstraga }
Karp w galarecie z jajkiem przepiorczym

Tatar z jelenia, tatar wotowy

Kompozycja mies suszonych: karkowka, schab, rostbef

Pasztet z miesa jelenia z sosem zZurawinowym

Pasztet bialy z pistacja i morela

Schab po bialostocku, chrzan, kurki, jabtko

Plastry wedzonej kaczki, pomarancza, zurawina, rukola

Salatka z kurczakiem, karmelizowana mandarynka, rukola, granat, orzech wiloski, sos wingret
Carpaccio z buraka, pomarancza, orzech wloski (WEGE)

o Salatka z kasza kuskus, brokul, migdaly, orzechy nerkowca, mieta, dressing imbirowy (WEGE)
e Sos tatarski

+48 730 414 333
marketing@hateltraugutta3.pl

www.hoteltraugutta3.pl




TRAUGUTTAS3 WARUNKI REZERWALUJI

CATERING

]

WARUNKI REALIZACJI:

Oplata logistyczna: transport (na terenie Bialegostoku), wypozyczenie zastawy stolowej oraz
obstuga - 1000 7t

Istnieje mozliwosc¢ wypozyczenia stolow koktajlowych

Polwierdzeniem rezerwacji jest wplata zadatku — w Biurze Obslugi Gosci Hotelu Trauguttas lub
przelewem bankowym:

(mMBANK 14 1140 1775 0000 2496 7200 1003 SWIFT BREXPLPWMBK).

W przypadku rezygnacji z przyjecia zadatek nie podlega zwrotowi

Ostateczne potwierdzenie ilosci 0sob - 7 dni przed terminem realizacji

Al
CATERING:
Czas trwania kolacji z przekaskami - do 5 godzin
Czas trwania kolacji bez przekasek - do 3 godzin

Sprawdz limitowana oferte prezentow Swiatecznych w Butiku Traugutta3!

+48 730 414 333
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	ŚWIĄTECZNE SPOTKANIE FIRMOWE
	Zaplanuj spotkanie pełne magii Świąt
	w siedzibie Twojej firmy!
	+48 790 414 333
	marketing@hoteltraugutta3.pl

	KOLACJA W BUFECIE
	129 zł / osoba
	BUFET DAŃ GORĄCYCH
	Smażony filet z suma, sos z ogórków kiszonych, parmezan
	Pieczony łosoś, krewetki, mule, pieczone warzywa
	Konfitowana noga z kaczki, sos żurawinowy
	Kofty z sarny, sos demi-glace, szpecle
	Chinkali wołowe w bulionie z warzywami
	Pierogi z dziczyzną
	Pierogi z serem i prażoną cebulką
	Mini kartacze, okrasa
	Kopytka z wędzoną śliwką
	Pierogi z kapustą i grzybami (WEGE)
	Wigilijny bigos z grzybami leśnymi, wędzona śliwka (WEGE)
	Babka ziemniaczana z grzybami leśnymi (WEGE)

	BUFET SŁODKI
	(wszystkie poniższe pozycje)
	Tort piernikowy z konfiturą śliwkową
	Makowiec świąteczny
	Sernik z białą czekoladą i bakaliami
	Mini ptysie z kremem Chantilly
	Ciastka “orzeszki” z nadzieniem

	NAPOJE
	Woda gazowana i niegazowana
	Kompot z suszu
	+48 790 414 333
	marketing@hoteltraugutta3.pl
	www.hoteltraugutta3.pl



	PAKIET ZIMNYCH PRZEKĄSEK
	+ 75zł / osoba
	PRZEKĄSKI ZIMNE W BUFECIE
	+48 790 414 333
	marketing@hoteltraugutta3.pl
	www.hoteltraugutta3.pl



	WARUNKI REZERWACJI
	WARUNKI REALIZACJI:
	CATERING:
	Sprawdź limitowaną ofertę prezentów świątecznych w Butiku Traugutta3!
	+48 790 414 333
	marketing@hoteltraugutta3.pl
	www.hoteltraugutta3.pl




