REGIMENT

RESTAURACJA
+1884-

OFERTA
CATERINGOWA
2021



Menu Dan Goracych

ZUPY / 250 ml
(prosze o wybor jednej zupy)
« Krem z biatych warzyw / 13 7t
« Rosol z dzikiego ptactwa z domowym makaronem / 11 z}
« Chlodnik czerwony / 13 zt

DANIA GLOWNE
(prosze o wybor jednego dania, minimalna liczba dan 10)
« Konfitowana noga z kaczki / sos z owocow lesnych / 39 7t
 Roladka z piersi kurczaka z mozzarela i suszonymi pomidorami / sos zielone pesto / 32 7t
« Kofta z dziczyzny (2szt) / sos demi glace / 39 zt
o Szaszlyk z lososiem i cukinia (2szt) / 37 7t
« Kaszotto z nowalijkami / 32 zt

DODATKI SKROBIOWE
(prosze o wybor jednego dodatku)
« Kluski slaskie 150 g
« Kopytka 150 g
« Babka ziemniaczana 200 g

DODATKI WARZYWNE
(prosze o wybor dwoch dodatkow)
« Bukiet salat z sosem vinegrette
« Ogorki malosolne
« Mloda biala kapusta z marchwia i koprem

ZESTAW DZIECIECY / 29 7t
« Rosol z bazanta z domowym makaronem
« Filety z kurczaka zagrodowego z kopytkami i ogorkiem

DODATKOWE DANIE GORACE 27 zt/0s '
(porcja 4 szt., minimum 10 porcji) =
« Pierogi z mi¢sem sarny
« Pierogi ze szpinakiem
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Przekaski zimne

ZESTAW przekasek zimnych / 49 zl/o0s
(minimalne zamowienie 10 porcji)

1. Tatar wolowy

2. Kompozycja wedlin wedzonych i suszonych

3. Kompozycja pasztetow (z dziczyzny, z drobiu)

4. Salatka Cezar

5. Salatka: makaron Fiori/dynia/cukinia/szpinak/parmezan

ZESTAW przekasek zimnych / 69 z}/os
(minimalne zamowienie 10 porcji)
1. Tatar wolowy
2. Kompozycja wedlin wedzonych i suszonych
3. Kompozycja pasztetow (z dziczyzny, bialy)
4. Salatka Cezar
5. Salatka makaron Fiori /dynia/cukinia/szpinak/parmezan
6. Salata: burak/rwana mozzarella/orzech wloski
7. Finger food (fosos gravlax/hummus/sledz)

PRZEKASKI ZIMNE - zamowienia specjalne

- Kaczka faszerowana kasza gryczang i miesem /ok. 2 kg/ 210 zt
- Szezupak faszerowany /ok. 1,5 kg/ ok.30porcji / 210 7t

- Jesiotr wedzony /ok 1,4 kg/ 190 71

- Ges faszerowana z pistacjami /1 szt. /ok. 3.3 kg/ 290 z1

- Udziec z sarny /ok. 3 kg/ 390 7zt

- Sushi / soporcji / 310 7t
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TORTY / 12 zl porcja
(porcja ok.100-1202/0s)

-‘Tort Smietanowo - malinowy
‘Tort biala czekolada z porzeczka
‘Tort mango marakuja

Minimalne zamowienie 20 porcji
Mozliwosc powiekszenia o wielokrotnosc 5 porcji

DODATKOWE SLODKOSCI

- Beza z owocami /ok. 1,7 kg/ 1607t

- Malinowa chmurka /ok.1,4kg/ 1207t

- Marcinek tradycyjny /ok. 2 kg/ 195zt

- Sernik z biala czekolada /ok.1,3kg/ 15521
- Torcik OREO /ok.1,6kg./ 150 7t

SWEET BOX / 225 l/zestaw SWEET BOX MINT / 99 sl zestaw
(9 monoporcji, 15 mini pLysi) (6 monoporcji)

NAPOYFE
o Domowy kwas chlebowy /1 litr/ 1521
o Lemoniada /1litr/ 21zt

ALKOHOL - WINO

o Wytrawne biate/czerwone Marques de Plata Hiszpania /0,71/ 29zt
o Wytrawne biate/czerwone Antico Rosone Wlochy /0,71/ 29z
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USLUGI DODATKOWE
TRANSPORT CATERINGU
o dowoz na terenie Biategostoku, przy zamowieniu cateringu powyzej 2000 zl gratis, ponizej 2000 zl koszt: 50 z1.
e Poza Bialymstokiem wycena indywidualna

OBSLUGA
o Obstuga przyjecia (kucharz do wydania dan goracych oraz kelner) do 30 osob, koszt: 500 zt (do 5h).
o Dodatkowy kelner do 30 0sob, koszt: 300 zt.
¢ Dodatkowa godzina obstugi kelnerskiej, koszt: 60 zl/kelner/ godzina.

STOLY/KRZESEA
Usluga wypozyczenia stolow/krzesel wraz z ustawieniem oraz transportem na terenie Biategostoku:
e do 30 0s0b: 500 zt;
e 31-60 0s0b: 800 zl;
® powyzej 60 0s0b wycena indywidualna.
Wymiary stolow: prostokatny 16ocmxgocm, gocmxgocm, okragly Srednica 18ocm.
e Obrus okragly, prostokatny: 30 z1/ sztuka
o Stolik koktajlowy: 30 zl/ sztuka.

ZASTAWA
o Wypozyczenie kompletu naczyn (sztucce, talerze, bulionowki, szkto do napoi), 15zt / osoba komplet.
o wypozyczenie filizanek. Koszt: 5 z1/ sztuka
o wypozyczenie karafki do napoi. Koszt 5 z1 / sztuka
e Wypozyczenie kieliszkow do wlasnego alkoholu, 2 zl/ sztuka
e Podgrzewacz do potraw, 40 7t
e Mozliwos¢ przygotowania przekasek zimnych na polmiskach Restauracji. Kaucja 400 zl.
o odbior wlasny lub dowoz ww. zastawy dzien przed przyjeciem. Koszt dowozu: 50 z1.

REALIZACJA ZAMOWIENIA
ZAMOWIENIE | Ostateczne potwierdzenie liczby oséb oraz menu 5 dni przed data przyjecia

PAKOWANIE | Dania pakowane sa w naczynia jednorazowe. Dania gorace pakowane s3 zbiorczo lub
1-porcjowo, przekaski zimne utozone sa na naczyniu do bezposredniego wystawienia na stol.

DANIA GORACE | Dania gtdéwne mozemy przygotowac na goraco lub do odgrzania. Aby podtrzymac ich temperature
wypozyczamy dodatkowo tzw. termobox'y, ktore pozwalaja utrzymac odpowiednia temperature dan nawet do 2h. Za
wypozyczenie pobierana jest kaucja w wysokosci 200zt (platne gotowka przy odbiorze). Zwrot dnia nastepnego.

ROZLICZENIE | W ramach potwierdzenia zamoéwienia przyjmujmy zadatek w wysokos$ci 30% wartosci zamowienia platny
Biurze Obstugi Gosci lub przelewem (mBank 14 1140 1775 0000 2496 7200 1003).

W przypadku rezygnacji z realizacji zamowienia zadatek nie podlega zwrotowi. Zamowienie mozna oplaci¢ karta, gotowka
badz przelewem.

ODBIOR OSOBISTY CATERINGU | Bezplatny w Restauracji. Godziny odbiorow cateringéw ustalane sa indywidualnie. W
miare mozliwosci sugerujemy planowanie realizacji zamowien w godz. 11:00 - 20:00.
ZAMOW JUZ DZ1S

Tel. 790 414 333 lub 733 733 722
e-mail: marketing@hoteltrauguttas.pl
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