
ŚWIĄTECZNE
SPOTKANIE FIRMOWE

Zaplanuj spotkanie pełne magii Świąt 
w najbardziej świątecznym hotelu w Polsce!

AUTORSKIE MENU, ŚWIĄTECZNA STREFA DO ZDJĘĆ, STYLOWE DEKORACJE, 
WYJĄTKOWA OPRAWA MUZYCZNA, LIMITOWANE KOLEKCJE PREZENTOWE,

ŚWIĄTECZNY KLIMAT GRATIS!



KOLACJA SERWOWANA
155ZŁ/OS.

PRZEKĄSKA (wybór jednej)
Tatar ze śledzia / krewetka w cieście filo / borowik
Pate z gęsi / pomarańcze karmelizowane / grzanka / mus z czerwonej cebuli
Tatar z jelenia / marynowany borowik / mus z lubczyku i jałowca 
Carpaccio z buraka / piklowane jabłko / karmelizowany orzech / mandarynka w miodzie

ZUPA (wybór jednej)
Barszcz czerwony / wędzony jesiotr
Krem z suszonych grzybów / babka ziemniaczana / kwaśna śmietana / szczypior
Consome wołowe / chinkali z mięsem 

DANIE GŁÓWNE (wybór jednego)
Grillowany sandacz / gnocchi z suszonymi pomidorami i szpinakiem / blanszowany dziki brokuł 
Pieczony ł﻿osoś / czarna soczewica / sos z piernikowo-pomarańczowy
Konfitowana noga z kaczki w pomarańczach / jabłko pieczone z wędzoną śliwką / 

       gratin dyniowo-ziemniaczane 
Kofta z jelenia / sos z wędzonej śliwki / kopytka / pieczone warzywa 

DESER*
*Przy rezerwacjach powyżej 20 osób - Świąteczny bufet słodki

Tort piernikowy z konfiturą śliwkową
Makowiec świąteczny
Sernik z białą czekoladą i bakaliami 
Mini ptysie z kremem chantilly
Orzeszki z nadzieniem

*Przy rezerwacjach poniżej 20 osób - Deser serwowany (wybór jednego)
Sernik z białą czekoladą i bakaliami

KAWA Z EKSPRESU / HERBATY SMAKOWE / WODA / KOMPOT Z SUSZU



PAKIET ZIMNYCH PRZEKĄSEK
+70ZŁ/OS.

Pierogi z kapustą i grzybami 
Pierogi z serem i prażoną cebulką 
Pierogi z dziczyzną 
Chinkali wołowe w bulionie z warzywami
Miętus smażony / mule 
Ragout z boczniaków / smażony filet karpia

Tatar z łososia z marynowanym borowikiem 
Carpaccio z buraka / pomarańcza / orzech włoski
Trio krewetek: torpedo / ziemniaczana / w cieście filo / mus limonkowy 
Babka z suszonymi grzybami / śledź / gzik 
Tatar z jelenia / tatar wołowy
Filet z pieczonego łososia z sałatką jarzynową 
Mięsa suszone (karkówka / schab / rostbef)
Terrina z ryb słodkowodnych z rodzynkami 
Pasztet z mięsa jelenia z sosem żurawinowym
Sałatka jarzynowa z kawiorem z pstrąga
Karp w galarecie z jajkiem przepiórczym 
Pieczony karczek
Sos tatarski

Dodatkowo polecamy:
Jesiotr wędzony |  ok. 2kg | 590 zł
Łosoś pieczony w całości | ok. 2kg | 990 zł
Węgorz wędzony | ok. 1,5 kg | 590zł
Kaczka nadziewana mięsem z jelenia ok. 2kg | 390 zł

Rekomendowane WINO:
Białe wytrawne LUMA (Włochy Sycylia) | 65 zł
Czerwone wytrawne PRIMITIVO (Włochy
Puglia) | 65 zł

BUFET DAŃ GORĄCYCH
+60ZŁ/OS.

POWYŻEJ 30 OSÓB W BUFECIE (wszystkie wymienione pozycje)
PONIŻEJ 30 OSÓB W STOLE GOŚCI (wybór 6) 

kolejne danie gorące - powyżej 30 osób  (wybór 4 pozycji)

Kapusta z grzybami i wędzoną śliwką 
Babka ziemniaczana z grzybami leśnymi 
Noga z kaczki / pieczone jabłko z żurawiną 
Kofty z sarny w sosie demi glace
Szaszłyk z łososiem i krewetką 



WARUNKI REALIZACJI

Potwierdzeniem rezerwacji jest wpłata zadatku – w biurze lub przelewem bankowym 
       (MBANK 14 1140 1775 0000 2496 7200 1003 SWIFT BREXPLPWMBK).

W przypadku rezygnacji z przyjęcia zadatek nie podlega zwrotowi.
Ostateczne potwierdzenie ilości osób 7 dni przed terminem przyjęcia.

warunki rezerwacji

sala

Rezerwacje 12-18 osób | Organizacja w Restauracji Regiment - karta menu restauracji.
Rezerwacje powyżej 18 osób | Organizacja na sali bankietowej Robinia - za potwierdzeniem
dostępnego miejsca.
Możliwość rezerwacji sali na wyłączność | zależy od potwierdzonej liczby Gości - do
potwierdzenia 
Czas trwania kolacji z przekąskami do 5 godzin
Czas trwania kolacji bez przekąsek do 3 godzin
Rezerwacja Sali | Pon. – sob. do godz. 22:00, nd. do godz. 20:00. Przedłużenie wynajmu sali płatne 

       1000 zł/godzina.
Sala może zapewnić opłatek oraz muzykę na żywo w postaci występu pianisty - cena do ustalenia. 
Hotel Traugutta3 i Restauracja Regiment nie zezwala na wnoszenie jedzenia spoza obiektu. 
Alkohol Gości | Możliwe jest wniesienie własnego alkoholu na salę bankietową Robinia. 
Opłata korkowa wynosi 20zł/osoba dorosła. W Restauracji Regiment serwowany jest wyłącznie
alkohol Restauracji.

REZERWACJE I ZAMÓWIENIA
tel. +48 790 414 333 

e-mail: marketing@hoteltraugutta3.pl


