
PRZYSTAWKA
Terrina z krewetek i szyjek rakowych ze szpinakiem

 serwowana z kompozycją sałat z marynowaną kalarepą i dressingiem limonkowym

DANIE GŁÓWNE
Pieczony filet perliczki z karmelizowanymi burakami aromatyzowanymi tymiankiem

podana z ziemniakiem fondant i maślaną kapustą

 BUFET ZIMNY
Zapiekanki filio z figami, marmoladą z czerwonej cebuli i serem gorgonzola

Rillettes z golonki na czosnkowym crostini z solą pistacjową
Carpaccio z ośmiornicy w asyście marynowanego kopru włoskiego, 

karczocha i cydrowego winegret
Selekcja wędlin i serów
Trio śledzia bałtyckiego

Sałatka Waldorf
Sałatka z pieczonych warzyw śródziemnomorskich z serem feta i bazyliowym pesto

Masło /Pieczywo
 

BUFET CIEPŁY
Krem z pieczonej dyni i kokosa z prażonymi orzechami 

Staropolski zraz wieprzowy w sosie własnym
Smażony na palonym maśle miecznik z sosem veracruze

Ziemniaki boulangere
Ryż basmati z nutą anyżu

Blanszowany brokuł z sosem cytrynowo-maślanym
Sałatka z kiszonego ogórka z dressingiem miodowo-musztardowym

DESERY 
Kakaowe ptysie z kruszonką, kremem chałwowym i czarną porzeczką

Finansjerki z malinami i kremem ganach z białej czekolady
Mini bezy bazyliowo-limonkowe, Ciasto miodowo-kajmakowe, 

Brownie z kremem czekoladowym namelaka, z chili i śliwką w rumie
Sernik baskijski, Mus mango-marakuja, Ciasto oczy carycy

OPEN BAR
Wódka, Wino, Napoje gazowane, 

Soki owocowe, Woda, Kawa/herbata  


