
 

 

 
 

RESTAURACJA 
RESTAURANT 

 

 PINARBO 
 

 
 

Szef kuchni Paweł Guziewicz poleca 
Recommended by Paweł Guziewicz Head Chef  

 
 
 

Drodzy goście od 8 osób naliczamy serwis 10 %, 

także przy rachunkach dzielonych. 

Dear guests from 8 people we charge the service 10%, 

 also for split bills. 

 
 

HOTEL NALEŻY  
MEMBER OF 

 
 



 

 

Przystawki/Starters 
 

Tatar wołowy/Beef tartare  2,4,9 

szalotka, marynowany borowik, ogórek konserwowy, żółtko,  
sorbet musztardowy, grzanki czosnkowe 

 

shallot, marinated boletus, pickled cucumber, egg yolk, mustard sorbet, garlic croutons 
 

54 PLN  
 

Tatar z pieczonego buraka/Baked beetroot tartare 7,10 

mus z koziego sera, karmelizowane orzechy włoskie 
 

goat cheese mousse, caramelized walnuts 
 

31 PLN 
 

Hummus 1,2,10 

marchewka, seler naciowy, papryka, chleb pita 
 

carrot, celery stalk, pepper, pita bread 
 

24 PLN 
 

Carpaccio z jagnięciny/Lamb carpaccio 7,9 

marynowana kalarepa, ser D O P Pecorino, rukola, oliwa, czarny pieprz 
 

marinated kohlrabi, D O P Pecorino cheese, arugula, olive oil, black pepper 
 

56 PLN 
 

Tłuczone awokado/Mashed avocado 2,4,5 

kolendra, limonka, grzanka/coriander, lime, toast  

24 PLN 
kolendra, limonka, wędzony pstrąg, grzanka/coriander, lime, smoked trout, toast 

29 PLN 
 

Śledź&jajko/Herring&egg 5,4,9 
matias, olej lniany, cebula, jajko, musztarda, pieprz, 

 chleb na zakwasie własnego wypieku  
  

matias, linseed oil, onion, egg, mustard, pepper, home-baked sourdough bread 
 

45 PLN 
 

https://www.google.com/search?source=univ&tbm=isch&q=beef+silverside+tartare&client=firefox-b-d&fir=R7NHe46t4YNu5M%252CXZPY0OG_KCNN3M%252C_%253BUzqt91_qEraykM%252C8j07aLQnkDnsSM%252C_%253B68MKCHxcTT_RqM%252CcwUMhIvXBOfxsM%252C_%253BXfzGteUG_keBCM%252CN6V6Nsj8dWjxBM%252C_%253BVx-SDqBLTywrdM%252CjkScAGcROU1NGM%252C_%253BVaM1Wxr3UmcpaM%252CT8iBQhL-VeWIkM%252C_%253B3-dgtuje1XGD_M%252CdYTdfLczW5dFXM%252C_%253B0VATdX89SVb1TM%252CENTFrKU5bvEfsM%252C_%253Bzlyfc_Ogx2dk6M%252C5jjDlxNcU7ZkRM%252C_%253BSSV2M1evRfksQM%252Cyfu1KLhSC57OHM%252C_&usg=AI4_-kTGkrBsJFGvV9f8-dL76ubzEQl9_A&sa=X&ved=2ahUKEwij7Ib1-v36AhVXEncKHXgOCTUQjJkEegQIHRAC


 

 

 
 
 

Zupy/Soups 
 

Rosół z domowego ptactwa/Homemade poultry broth 1,2,4,5,7,14 
kurczak, kaczka, makaron jajeczny, marchewka  

 

chicken, duck, egg noodles, carrots 
 

28 PLN 
 

Flaki wołowe w rosole/Beef tripe in broth 1,2 
flaki wołowe, kurczak, marchew, seler, pietruszka 

 

beef tripe, chicken, carrots, celery, parsley 
 

28 PLN 
 

Żurek staropolski/Polish sour rye soup 2,4 

zaklepka ziemniaczana, boczek, jajko, biała kiełbasa  
 

mashed potato, bacon, egg, white sausage 
 

32 PLN 
 

Zupa dnia/Soup of the day 
Alergeny dostępne u obsługi  

Allergens available at the service 
 

21 PLN  

 
 
 
 
 
 
 



 

 

Sałaty/Salad 
 

Sałatka Cezar/Caesar salad 2,7,9,10 
boczek, orzeszki pinii, suszone pomidory, Parmigiano Reggiano D O P, grzanki pszenne 

 

bacon, pine nuts, dried tomatoes, Parmigiano Reggiano D O P, wheat croutons 
 

z udkiem kurczaka sous vide/with chicken leg sous vide 
 

47 PLN 
 

z krewetkami piri piri/with piri piri shrimp 
 

66 PLN 
 

Mix sałat/Mix salad 2,3,6 

rukola, szpinak baby, sałata strzępiasta, pieczona papryka, ciecierzyca, awokado, 
marynowana kalarepa, mozzarella, dressing kminkowy 

 

arugula, baby spinach, chopped lettuce, roasted peppers, chickpeas, avocado,  
marinated kohlrabi, mozzarella, caraway dressing 

 

29 PLN 

 
Ryby/Fish 

 

Smażony sandacz/Fried zander 5,7,13 

szafranowe risotto, brokuł gałązkowy, pomidory koktajlowe 
 

saffron risotto, sprouting broccoli, cherry tomatoes 
 

 75 PLN 
 

 Pieczona tusza pstrąga/Whole baked trout 5,10,13  
ziemniaki Lyonnaise, pieczone warzywa medetariańskie 

 

Lyonnaise potatoes, baked medetarian vegetables 
 

55 PLN 
 

Patelnia rybna dla 2 osób/Fried fish pan for 2 people 2,4,5,6,7,13 

sandacz, miętus, okoń, pierogi rybne, papryka, cukinia, pieczarka, ziemniaki, sos tatarski 
 

zander fillet, fried burbot, perch fillet, fish dumplings, peppers, zucchini,  
champignon, potatoes, tartar sauce 

 

190 PLN 

https://www.diki.pl/slownik-angielskiego?q=champignon


 

 

 
 
 

NOWOŚĆ W NASZEJ KARCIE 
NEW IN OUR CARD 

Steki na kamieniu z lawy wulkanicznej do samodzielnego wysmażenia 
Steaks on a volcanic lava stone to fry yourself 

 

Stek z polędwicy wołowej sezonowanej na sucho 
  Dry-aged beef centre cut fillet 4,7 
sos pieprzowy, sos berneński, masło czosnkowe,  
pieczone warzywa medetariańskie, frytki rustic 

 

pepper sauce, bernese sauce, garlic butter, baked medetarian vegetables, rustic chips 
 

125 PLN 
 

Stek z rostbeffu sezonowanego na sucho 
Dry-aged roast beef steak 4,7 

sos pieprzowy, sos berneński, masło czosnkowe,  
pieczone warzywa medetariańskie, frytki rustic 

 

pepper sauce, bernese sauce, garlic butter, baked medetarian vegetables, rustic chips 
 

95 PLN 
 

Burger wołowy/Beef burger 1,3,7,10,11 

bułka maślana własnego wypieku, boczek dojrzewający pancetta, ogórek konserwowy, 
pomidor, ser cheddar, sos z karmelizowanej cebuli, frytki rustic 

 

home baked brioche, matured pancetta bacon, pickled cucumber, 
tomato, cheddar cheese, caramelized onion sauce, rustic chips 

 

47 PLN 
 

 
 
 
 



 

 

 

Dania główne/Main dish 
 

       Kurczak supreme sous vide/Chicken supreme sous vide  2,4,7 

chicche ziemniaczane, sos gorgonzola, brokuł gałązkowy 

potato chicche, gorgonzola souce, sprouting broccoli 
 

49 PLN 
 

Konfitowane udko z kaczki/Confit duck leg 1,13 

kluski śląskie, modra kapusta, demi glace 
 

Silesian dumplings, red cabbage, demi glace 
 

 64 PLN 
 

Schabowy z kością i jajkiem sadzonym smażony na smalcu 2,4,7 
Pan fried bon in Pork schnitzel with fried egg   
ziemniaki Lyonnaise, zasmażana kiszona kapusta z kminkiem 

 

Lyonnaise potatoes, fried sauerkraut with cumin 
 

56 PLN 
 

Pierogi i makarony/Dumplings and pasta 

 
                               Pierogi z pieczonej kaczki (6 szt.) 

       Dumplings with roast duck (6 pcs.) 2,4,7 
pieczona kaczka, okrasa z boczku i cebuli, natka pietruszki  

 

roasted duck, bacon, onion, parsley 
 

47 PLN 
 

 Pierogi ze szpinakiem i serem korycińskim (6 szt.) 
        Spinich dumplings with Korycinski cheese (6 pcs.) 2,4,7 

ser koryciński, szpinak, sos śmietanowy z pietruszką 
 

Koryciński cheese, spinach, cream souce with parsley 
 

38 PLN 



 

 

 
      
 

 Pierogi z sandacza podsmażane na maśle z cytryną (5 szt.) 
            Zander dumplings fried in butter with lemon (5 pcs.) 2,4,7,13,5 

mascarpone, gorgonzola, nać pietruszki  
 

mascarpone, gorgonzola, parsley 
 

37 PLN 
 

Penne Pollo 2,7 
kurczak, boczek, szalotka, czosnek, wino, śmietana, czarny pieprz, bazylia 

 

chicken, bacon, shallots, garlic, wine, cream, black pepper, basil 
 

41 PLN 

 
Spaghetti aglio e olio 2,7 

oliwa z oliwek, czosnek, chili, szalotka, oliwki, pomidor koktajlowy,  
Parmigiano Reggiano DOP, natka pietruszki, grzanka czosnkowa 

 

olive oil, garlic, chili, shallots, olives, cherry tomato,  
Parmigiano Reggiano DOP, parsley, garlic croutons 

 

32 PLN 
 

Tagliatelle z owocami morza w sosie Pernod  

Seafood tagliatelle in Pernod sauce 2,5,7,13    
mix owoców morza, śmietana, czosnek, Pernod 

 

seafood mix, cream, garlic, Pernod 
 

58 PLN 
 

Penne Arrabbiata 2,7 
sos pomidorowy, Parmigiano Reggiano DOP, natka pietruszki,  

czosnek, oliwa z oliwek, pikantna papryka 
 

tomato sauce, Parmigiano Reggiano DOP, parsley, garlic, olive oil, spicy papryka 
 

26 PLN 
 
 

https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&sca_esv=ca099d9a36fc4ee2&sca_upv=1&q=garlic+croutons&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwiszPDVn7yEAxWcbPEDHbhVCS4QBSgAegQIDBAC


 

 

 
 
 

 
Dania dla dzieci/Dishes for children  

 
Fileciki z kurczaka/Chicken fillets 2,4,7 

kurczak, frytki, mizeria 
 

chicken, French fries, cucumber salad 
 

30 PLN 
 

Smażony Sandacz/Fried zander 5,7 

puree ziemniaczane, warzywa gotowane na parze 
 

mashed potatoes, steamed vegetables 
 

36 PLN 
 

Spaghetti bolognese 2,4,7                       
wieprzowina, sos boloński, Parmigiano Reggiano DOP 

 

 pork, bolognese sauce, Parmigiano Reggiano DOP 
 

30 PLN 
 

Rosół/Broth 1,2,4 

makaron, marchewka, pietruszka  
 

pasta, carrot, parsley 
 

14 PLN 
 

Lody/Ice cream 7 
lody, sos owocowy, bita śmietana 

 

ice cream, fruit sauce, whipped cream 
 

28 PLN 

  

 



 

 

 
 
 
 

Deser/Dessert 
 

Naleśnik zabajone/Crepe 2,4,7 
truskawki, sos zabajone, beza, bita śmietana, puder fiołkowy 

 

strawberry, zabajone sauce, meringue, whipped carem, violet powder 
 

35 PLN 
 

Szarlotka na ciepło z gałką loda waniliowego 2,4,7 
Warm apple pie with a scoop of vanilla ice cream  

 

27 PLN  
 

Fondant czekoladowy z lodem chałwowym 2,4,7,10 
Chocolate fondant with challah ice  

 

28 PLN  
 

Tarta cytrynowa & mini bezy z sosem owoców leśnych 
          Lemon tart & baby meringues with forest fruit sauce 2,4,7,13 

 

24 PLN 
 

 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 

Alergeny/ allergens: 
1 seler/celery, 2 gluten, 3 skorupiaki/shellfish, 4 jaja/eggs, 5 ryby/fish, 

6 dwutlenek siarki/sulphur dioxide, 7 mleko/milk, 8 mięczaki/molluscs, 
9 musztarda, gorczyca/mustard, 10 orzechy/nuts, 11 sezam/sesame,  

12 soja/soy, 13 cytrusy/citrus, 14 grzyby/mushrooms 
 
 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 

MENU Z GRAMATURĄ DOSTĘPNE JEST U OBSŁUGI 
THE WEIGHT MENU IS AVAILABLE AT THE SERVICE 

 
 

 


