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SPA & RESORT

PRZYSTAWKA

,Velvet Octopus & Truffle” | R
‘ Cienkie ptaty osmiornicy prasowanej, serwowane na rzemieslniczej oliwie truflowej, si
z dodatkiem palonych serc karczochéw i chrupiagcych ptatkéw marynowanej kalarepy

DANIE GEOWNE
Soczysta piers kurczaka kukurydzianego z chrupiaca skérka
serwowana na aksamitnym puree z batata,
z dodatkiem blanszowanych dzikich brokutéw i aromatycznego sosu z pietruszki

BUFET PRZEKASKOWY
Tatar wotowy
Kawior z pstragga na migdatowym crostini
Krewetki w panierce z mtodej kolendry, podane z egzotyczng salsg z ananasa
Miesa i wedliny przygotowane tradycyjnymi metodami,
wedzone drewnem olchowym i owocowym
Kompozycja serow rzemieslniczych
Schab po warszawsku
Satatka z wedzong kaczka, melonem i pomarancza
Satatka z grillowanej cykorii, jabtka i sera pleSniowego
Pieczywo koktajlowe/masto

BUFET DAN GORACYCH
Krem z karmelizowanego pora i pieczonego ziemniaka
, z kruszonka z wedzonego boczku
,.5'?;3; Zrazy wieprzowe w sosie wtasnym
Smazony okon morski, podany na warzywnym ratatouille
Kasza bulgur
Pieczone ziemniaki z rozmarynem i czosnkiem
Karmelizowane marchewki
Blanszowany kalafior pod beszamelowa chmurka

DESERY
Ciasta i desery z hotelowej cukierni
Kawa/herbata

OPEN BAR
Wadka, wino, napoje gazowane, soki owocowe, woda
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