FIRMOWA

SWIATECZNE SPOTKANIE,
KTORE BUDUJE RELACJE W ZESPOLE

Wigilia firmowa to doskonata okazja,
by podsumowac rok i podziekowac pracownikom
za wspolng prace.
W Hotelu Warszawa SPA & Resort w Augustowie
D stworzymy dla Was wyjatkowsa,
Swigtecznag atmosfere sprzyjajaca integraciji
| budowaniu dobrych emociji.

DLACZEGO U NAS?

& Menu inspirowane klasycznymi smakami
polskiej Wigilii — w nowoczesnej odstonie.

Kameralny, elegancki klimat tuz nad jeziorem.

+

+ Profesjonalna obstuga i indywidualne podejscie.

+

Mozliwo$¢ organizaciji atrakcji dodatkowych.

Zapraszamy do kontaktu.
Zadbamy o kazdy detal,
dopasowujac oferte do Twoich potrzeb.

87 643 85 00, 87 643 8517
hotel@hotelwarszawa.pl
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FIRMOWA

af MENU |

ZUPA
Barszcz czerwony z uszkami

DANIE GLOWNE
Filet z sandacza serwowany na czarnej soczewicy
z brukselka i sosem cytrynowym

DESER
Sernik z bezg i migdatami

DANIA W BUFECIE
Pierogi z kapustg i grzybami
Satatka jarzynowa
Pieczywo/masto

) N
Y
NAPOJE
Kawa/herbata
Kompot z suszu
N, + Woda mineralna
79 zt/os

+
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FIRMOWA

MENU i

ZUPA
Zupa grzybowa z tazankami

DANIE GEOWNE
Smazony karp po zydowsku
z puree ziemniaczanym i wigilijng kapusta

DESER
Ciasto czekoladowe z chatwg i bezg

DANIA W BUFECIE
Krokiety z grzybami i kapusta
Pstrag w galarecie
Satatka $ledziowa a la Bismarck
Pieczywo/masto

NAPOJE
Kawa/herbata

+ Kompot z suszu

Woda mineralna

19 zt/os
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FIRMOWA
e MENU I

ZUPA
Rubinowy barszcz z pasztecikiem

DANIE GLOWNE
Pieczona tusza pstraga teczowego
z brukselka i ziemniakami opiekanymi

+ DESER
Sernik z powidtami Sliwkowymi
I musem piernikowym

DANIA W BUFECIE
e Lestaw pierogow:
z sandaczem, z kapusta i grzybami
Sledz? po japorisku
Ryba po grecku
Pasztet z cukinii z sosem tatarskim
Satatka jarzynowa
! A Pieczywo/masto
NAPOJE
, Kawa/herbata
Kompot z suszu
Woda mineralna
149 zt/os
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FIRMOWA

e MENU IV

DANIA CIEPLE W BUFECIE
Rubinowy barszcz z pasztecikiem
Zestaw pierogow:

z sandaczem, z kapustg i grzybami
Smazony filet tososia z sosem rakowym
Ziemniaki opiekane z aromatycznymi ziotami
Brukselka z bakaliami

DANIA ZIMNE W BUFECIE
Ryba po grecku

Satatka jarzynowa
Pieczywo/masto
¥ BUFET StODKI
Piernik
Makowiec
NAPOJE
! + Kawa/herbata
Kompot z suszu
Woda mineralna
} 149 zt/os
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FIRMOWA

v N MENU V

DANIA CIEPLE W BUFECIE

Krem z podgrzybkow z nuta Ja’rowca

z groszkiem ptysiowym i kwasng Smietang
Wolno duszone piersi kacze w sosie Sliwkowym
Smazony pstrag na palonym masle
oproszony ziotami prowansalskimi
| ptatkami migdatéw
) N Pierogi z kapusta i grzybami
Ziemniaki opiekane z aromatycznymi ziotami

Brukselka w emulsji maslano-czosnkowe]

DANIA ZIMNE W BUFECIE
e Karp w galarecie
Szczupak faszerowany
musem z szyjek rakowych i krewetek
Sledzie w dwéch odstonach
Satatka jarzynowa
Pieczywo/masto

BUFET StODKI
Piernik
Sernik

Makowiec

NAPOJE
Kawa/herbata
Kompot z suszu
Woda mineralna

179 zt/os

HOTE L
/gj_aJLA.LaJ...a_@

*x *x Kk %
SPA & RESORT




FIRMOWA

v N MENU VI

DANIA CIEPLE W BUFECIE
Rubinowy barszcz na zakwasie z pasztecikiem
Pieczona piers indyka
nadziewana zurawing i orzechami wtoskimi
Dzwonki karpia smazone w chrupkiej panierce
z mastem ziotowym
Kapusta wigilijna z suszonymi grzybami,

) wedzona sliwky, jabtkiem i majerankiem
Pierogi z kapustag i grzybami w ztociste] cebulce
Ziemniaki Boulanger
Duet kalafiora i brokuta
z nasionami stonecznika

DANIA ZIMNE W BUFECIE
Ryba po grecku
Tatar ze $Sledzia
z marynowang rzodkiewka i pumperniklem
Kulebiak z kapusta i grzybami
+ Satatka jarzynowa
Pieczywo/masto

BUFET StODKI
Piernik
Sernik

Orzechowiec

NAPOJE
Kawa/herbata
Kompot z suszu
Woda mineralna

+ 199 zt/os
Z HOTEHL "
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FIRMOWA

MENU Vii

DANIA CIEPLE W BUFECIE
Zupa rybna
Konfitowane udo z kaczki na modrej kapuscie
Bitki wieprzowe w sosie wtasnym
Smazony filet z tososia w sosie citrus beurre blanc
Zestaw pierogow: z sandaczem, z kapustg i grzybami
Kapusta wigilijna
Y+, suszonymi grzybami, olejem Inianym i majerankiem
Puree ziemniaczane
Fasolka szparagowa
zrumieniona na masle z butkg tartg

DANIA ZIMNE W BUFECIE
Karp w galarecie z suszong limonka
Sledzie po kaszubsku w oleju i ztotej cebulce
Carpaccio z buraka z segmentami pomaranczy

| kruszonka z koziego sera

+ Satatka z wedzonym rybami
I marynowang kalarepg
Pieczywo/masto

DESERY
Piernik
Sernik

Orzechowiec

* NAPOJE
Kawa/herbata
Kompot z suszu
Woda mineralna

- 209 zt/os
Z HOTEL o
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