IMIE | NAZWISKO: TELEFON:

DATA SPOTKANIA: E-MAIL:

DATA PRZYJECIA: MIEJSCE | GODZINA SLUBU:
LICZBA OSOB:

GODZINA ROZPOCZECIA:

POKOJE HOTELOWE / LICZBA OSOB:

(MINIMUM 20 POKOJOW DLA ZACHOWANIA CENY SPECJALNEJ)

O Slub w plenerze

O Oranzeria O Stoty okragle lub O Stoty prostokatne

O Sala bankietowa O Stoly okragle

O Pakiet Srebrny O Bufet lub O P6Imiski

O Pakiet Zloty O Bufet lub O Pétmiski

O Pakiet Platynowy O Bufet lub O Potmiski

O Degustacja* Data degustaciji:

O Open bar #1**

O Open bar #2**

O Open bar #3**

O Optata korkowa (50,00 zl/o0s.)

O Bufet wiejski

O Bufet wiejski Baczewskiego

O Bufet lesny

O Bufet Finger Food

O Poprawiny: do 50% zaproszonych gosci - 150 zt/os. Liczba goSci:
O Poprawiny: powyzej 50% zaproszonych gosci - 190 zl/os. Liczba gosci:
O Pieczone prosi¢ - indywidualnie (od 3,500 z})

*degustacja weselna dla par z podpisang umowq
w prezencie od hotelu. Kazda dodatkowa osoba - 150,00 zi
**zgodny z ofertq lub réwnorzedny

Uslugi realizowane przez Hotel Kawallo za posSrednictwem podwykonawcéw na zlecenie Pary Mtlodej,
podlegaja 10% oplacie operacyjnej, doliczanej do stawki podstawowej podwykonawcy.



389 z1/os.

+35 zt/os. napoje gazowane, soki
owocowe, woda, Kawa, herbata

ROWANE

S REBRNY

OBIAD SERWOWANY

* Rosot z wiejskiej kury z domowym makaronem / Flaki staropolskie

* Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym *lub w sosie musztardowo-miodowym z puree ziemniaczanym
z dodatkiem wasabi i warzywami z pary

lub*

e Udo z kaczki w sosie pomaranczowo-miodowym z dodatkiem whiskey z ziemniakami z wody

i karmelizowanymi buraczkami

e Szarlotka z lodami

PRZYSTAWKI ZIMNE
Tortille z kurczakiem i warzywami

Tatar wolowy podany z piklami

Sledz w trzech odstonach

Tymbaliki drobiowe

Rolada szpinakowa z wedzonym tososiem

Loso$ w zalewie octowej z czerwona cebula
Satatka grecka
Satatka szwajcarska

WYDANIE DRUGIE - "KROLEWSKA UCZTA"
Uczta wydawana przez kucharzy obecnych na sali
* Barszcz czerwony

» Udziec wieprzowy pieczony

« Zeberka w sosie BBQ

* Kotlet mielony

* Szasztyk drobiowy z warzywami

* Golonka w piwie w glazurze miodowej

* Pieczone jabtko z kaszanka

* Kapusta zasmazana

* Pieczone ziemniaki

WYDANIE TRZECIE (W FORMIE BUFETU)

e Karczek pieczony w sosie wlasnym z grzybkami, kluskami §laskimi i modra kapusta
* Kotlet devolay podany z opiekanymi ziemniakami i suré6wka z marchwi

 Zurek staropolski z jajkiem i bialg kielbasa

* Medaliony wieprzowe z pieczarka

* Rolada z kurczaka w potrawce

* Kopytka

e Zestaw surowek

DESERY
* Ciasta - mix + mini desery + owoce

*istnieje mozliwo$¢ wyboru dwoch dan gléwnych, za dodatkowg optata +30,00 zt/os. do ceny podstawowej



439 z1/0s.

+35 zt/os. napoje gazowane, soki
owocowe, woda, Kawa, herbata

ROWANE

Z £t OTY

OBIAD SERWOWANY
Przystawka oczekujgca: Rostbef angielski z sosem mango-jalapeno i balsamico podany na rukoli

* Rosot z wiejskiej kury z domowym makaronem / Flaki staropolskie

* Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym *lub w sosie musztardowo-miodowym z puree ziemniaczanym
z dodatkiem wasabi i warzywami z pary

lub*

e Udo z kaczki w sosie pomaranczowo - miodowym z dodatkiem whiskey z ziemniakami z wody i
karmelizowanymi buraczkami

* Szarlotka z lodami

PRZYSTAWKI ZIMNE

* Tortille z kurczakiem i warzywami

* Tatar wolowy podany z piklami

+ Sledz w trzech odstonach

* Tymbaliki drobiowe

* Rolada szpinakowa z wedzonym lososiem
* Loso$ w zalewie octowej z czerwong cebula
* Roladki z szynki z rukolg i gruszka

» Satatka grecka

» Satatka szwajcarska

* Satatka caprese

WYDANIE DRUGIE - "KROLEWSKA UCZTA"
Uczta wydawana przez kucharzy obecnych na sali
* Barszcz czerwony

* Udziec wieprzowy pieczony

« Zeberka w sosie BBQ

* Kotlet mielony

* Szaszlyk drobiowy z warzywami

* Golonka w piwie w glazurze miodowej

* Pieczone jabtko z kaszanka

* Kapusta zasmazana

* Pieczone ziemniaki

WYDANIE TRZECIE (W FORMIE BUFETU)

» Karczek pieczony w sosie wlasnym i grzybami, kluskami §lagskimi i modra kapusta
* Kotlet devolay podany z opiekanymi ziemniakami i suréwka z marchwi

e Zurek staropolski z jajkiem i biatg kietbasg

* Medaliony wieprzowe z pieczarka

* Rolada z kurczaka w potrawce

* Kopytka

* Mix pierogow

* Zestaw surowek

DESERY
e Ciasta - mix + mini desery + owoce

*istnieje mozliwo$¢ wyboru dwoch dan gtéwnych, za dodatkowq oplata +30,00 zt /os. do ceny podstawowej



479 z1/os.

+35 zt/os. napoje gazowane, soki
owocowe, woda, Kawa, herbata

ROWANE

PLATYNOWY

OBIAD SERWOWANY
Przystawka oczekujgca: Rostbef angielski z sosem mango-jalapeno i sosem balsamico podany na rukoli

* Rosot z wiejskiej kury z domowym makaronem / Flaki staropolskie

* Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym *lub w sosie musztardowo-miodowym z puree
ziemniaczanym z dodatkiem wasabi i warzywami z pary

lub*

e Udo z kaczki w sosie pomaranczowo-miodowym 2z dodatkiem whiskey z ziemniakami z wody
karmelizowanymi buraczkami

* Szarlotka z lodami

PRZYSTAWKI ZIMNE

e Tortille z kurczakiem i warzywami

e Tatar wotowy podany z piklami

Sledz w trzech odstonach

Tymbaliki drobiowe

Rolada szpinakowa z wedzonym tososiem
Loso$ w zalewie octowej z czerwong cebula
Roladki z szynki z rukolg i gruszka

Tatar z tososia

Satatka grecka

Satatka szwajcarska

Satatka caprese

Satatka z awokado

WYDANIE DRUGIE - "KROLEWSKA UCZTA"
Uczta wydawana przez kucharzy obecnych na sali
* Barszcz czerwony

e Udziec wieprzowy pieczony

Zeberka w sosie BBQ

Kotlet mielony

Szaszlyk drobiowy z warzywami

Golonka w piwie w glazurze miodowej
Pieczone jabtko z kaszanka

Kapusta zasmazana

Pieczone ziemniaki

WYDANIE TRZECIE (W FORMIE BUFETU)

Zupa kurkowa

Karczek pieczony w sosie wilasnym z grzybami, kluskami §lagskimi i modra kapusta
Kotlet devolay podany z opiekanymi ziemniakami i suréwkg z marchwi
Grillowany filet z indyka podany na spaghetti marchewkowym

Zurek staropolski z jajkiem i biata kietbasa

Medaliony wieprzowe z pieczarka

Rolada z kurczaka w potrawce

Kopytka

Mix pierogow

Boeuf Stroganow

Zestaw surdéwek

DESERY
e Ciasta - mix + mini desery + owoce

*istnieje mozliwo$¢ wyboru dwoch dan gléwnych, za dodatkowa oplata +30,00 zt/os. do ceny podstawowe;j



NOTATKI




