


Zaskocz swoich Gosci i zorganizuj przyjecie
weselne w nowoczesnym stylu, gdzie na scianach
maluje sie historia, a kazdy element, niezaleznie od
struktury idealnie wspotgra z catoscia.

Hotel Koszary gwarantuje wyjgtkowe przyjecie
do 120 oso6b. Loftowa przestrzen restauracyjna
w potaczen z wielofunkcyjng salg, idealnie
sprawdzi sie jako powierzchnia, w ktorej znaj-
dzie sie duzo miejsca na zabawe taneczng oraz
miejsca siedzgce dla Gosci. Proponujemy

ulokowanie Gosci przy tradycyjnych stotach

rodzinnych lub okraggtych.

Pyszna kuchnia uswietni cate wydarzenie.

Wszystkie te szczegoty stworzg atmosfere, ktora
sprawi, ze Panstwa przyjecie bedzie wspaniate
i niezapomniane.

W cenie pakietu zapewniamy:

Konsultacje i profesjonalng pomoc przy organizacji przyjecia
Obstuge kelnerska

Sprzet multimedialny

Dedykowane menu

Ceremonie powitania chlebem i solg

Kieliszek powitalnego wina musujgcego
dla wszystkich Gosci

Eleganckie nakrycie stotow, biate pokrowce
na krzestach, swiece

Pokoje dla Gosci w specjalnej cenie

Apartament dla Nowozencow, $niadanie
w Restauracji Kantyna gratis

Bezptatny parking dla Gosci

Dzieci 0-3 lat menu dzieciece gratis,
3-9 lat 50% ceny, podwykonawcy 50 % ceny

Perfekcjonizm powstaje wtedy, kiedy potaczy sie pasje do gotowania z mitoscig do odkrywania
nowych smakow. Taka jest kuchnia Szefowej Kuchni Magdaleny Kulas - petna wyjgtkowych

smakow i naturalnych sktadnikow.



Menu 329 zt/os.

® 3 SERWOWANE DANIA GORACE

® PIERWSZE DANIE (zupa, danie gtéwne, deser)

® DRUGIE DANIE (danie gtéwne)

® TRZECIE DANIE (danie gorgce po potnocy)

® PRZYSTAWKI (8 przystawek wstawionych w stoty)
® BUFET StODKI

® NAPOJE (kawa, herbata, woda z cytryng i mietg,
soki owocowe, napoje gazowane)

Zapewhniamy zabawe do 4:00
(kazda dodatkowo rozpoczeta Th - 500 zt)

Przystawki (8 do wyboru):

Wegetarianskie:

[ ] Kieszonki z pieczonego buraka z nadzieniem z sera feta, rukolg, sosem balsamicznym

[ ] Deska serow z owocami sezonowymi, orzechami i domowa konfiturg zurawinowg

L] Mini szasztyki: mozzarella, pomidorki koktajlowe, rukola, bazyliowy sos

(] Tatar z pieczonego buraka z awokado, czerwonga cebulka, selerem naciowym i kaparami

Rybne:

[ ] tosos gravlax z ogérkiem i sosem musztardowym
[ ] Rolmops z jajem, cebulka i kiszonym ogorkiem
1 Sledz klasyczny w oleju z cebulg i majerankiem
L] Mini szasztyki z krewetki tygrysiej, ananasa grillowanego i pomidorkow koktajlowych
Miesne:
L] Deska mies pieczonych: schab ze sliwkg, rolada z boczku z czosnkiem i majerankiem,
karczek z papryka, pasztet koszarowy, pikle, chrzan z zurawing
Galantyna drobiowa z sosem chrzanowym i kaparami
Poledwiczki wieprzowe z musem z wedzonej sliwki, marynowane grzyby
Szynka dojrzewajgca z melonem i rukolg
Kaski kurczaka z warzywami i serem cheddar w ciescie francuskim
Schab po warszawsku

Sataty:

Safaty z kozim serem, gruszkg w winie, sezonowymi owocami, dressingiem miodowym,
czosnkowymi grzankami

Safaty z pieczonym burakiem, fetg, rukolg, kaparami jabtkowymi i prazonymi migdatami
Safatka grecka

Safatka cezar
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Zupy (2 do wyboru, serwowane w proporcji 50:50)

Esencjonalny rosét z makaronem i lubczykiem

Flaczki koszarowe z pulpecikami i parmezanem

Krem z borowikdw z ziotowa Smietanka i czosnkowymi grzankami

Krem z kalafiora z oliwg truflowa i prazonymi ziarnami

Krem z zielonego groszku, ze Smietankg mietowa i maslanymi grzankami

Ooooo

Dania gtowne (2 do wyboru):

[ ] Pieczony schab w sosie z wedzong sliwka, suflet ziemniaczany, fasolka szparagowa w maslanej
emulsji, karmelizowane buraczki

Poledwiczki wieprzowe w grzybowym sosie, opiekane ziemniaki, colestaw

Piers kurczaka faszerowana boczkiem wedzonym i serem, ziemniaczki z wody z koprem, marchewki
baby, kalafior pieczony, safata z dressingiem

Piers kacza confit w sosie na czerwonym winie, pieczone warzywa, mix satat z dresingiem

Polik wotowy w sosie na czerwonym winie, pirdg z kaszy gryczanej, warzywa na parze, kompresowany
koprem ogodrek
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Rybne:
L] Miruna pieczona w cytrynowym sosie, ziemniaki z wody, warzywa na parze, satata z dressingiem
miodowym
[ ] Pieczony fos0s, buraczane risotto, karmelizowana marchew, satata z dressingiem
Wegetarianskie:
[ ] Buraczane risotto ze szpinakiem, kaparami i prazonymi orzechami laskowymi
[ ] Cukinia faszerowana czerwonym ryzem, papryka i pieczarkami, zapiekana pod serem tallegio
[ Pieczony camembert na pieczarce z domowa konfiturg zurawinowa, sataty z miodowym dressingiem

Weganskie:

L] Grillowane i duszone warzywa na hummusie, sataty
[ ] Pieczen z fasoli, demi glace z palonych warzyw, warzywa na parze, crispy tofu




Danie po potnocy (1 do wyboru):

[ ] Beef Strogonow
L] Zur zjajkiem i biatg kietbasa
L] Wegierska gulaszowa

Deser (1 do wyboru):

L] Deserlodowy
[ ] Mus z biatej i gorzkiej czekolady z likierem solony karmel i ciasteczkiem amaretto
[ ] Krem mascarpone z owocami i sosem czekoladowym

Stodki stot

Mini desery (3 do wyboru) :

[ ] Panna cotta zowocowym sosem

L] Mus chatwowy z zurawing

[ ] Pudding chia na mleku kokosowym z owocami
[ ] Pudding banan/masto orzechowe

Ciasta (5 do wyboru):

Jabtecznik koszarowy sosem karmelowym
Sernik z polewa z biatej czekolady, migdatami i sosem owocowym
Biszkopt z truskawkowg pianka i galaretka
Marchewkowe z bakaliami i kremem smietankowym
Muffinki z kremem

Tarta czekoladowa z kremem $mietanowym i owocami
Biszkopt z kremem czekoladowym i owocami

Kruche z owocowg piankg i polewg z czekolady
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NOS RACINES
Merbot




Opcje dodatkowe

Dekoracje kwiatowe
Fontanna czekolady
Animacje dla dzieci
Drink bar

Pokazy barmanskie
Fotobudka

Napis Love
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Torty:

[ ] Mascarpone z owocami sezonowymi
jasny biszkopt, nasacz na biatym rumie, krem mascarpone, mus owocowy, owocowa pianka,
dekoracje z sezonowych owocow, bez, miety i kwiatow
[ ] Black devil
ciemny biszkopt, nasacz amaretto, zelowane wisnie, krem z gorzkiej czekolady,
krem z mlecznej czekolady, dekoracje z sezonowych owocdw, bez, miety i kwiatow
[ ] Orzechowy
jasny biszkopt, nasacz z likierem orzechowym, zelowana gruszka w winie, krem cappuccino
z orzechami, czekoladowa polewa, dekoracje z sezonowych owocow, bez, miety i kwiatédw
[ ] Pavlowa

beza z kremem mascarpone, musem owocowym, sezonowe owoce, Cytrynowy lemon curd,
dekoracje z sezonowych owocow, miety i kwiatow

Open bar (do 10h):

[ ] Pakiet|:Wino biate, wino czerwone, wodka czysta: 89 zI/ 10s.

[ ] Pakiet Il: Wino biate, wino czerwone, wodka czysta, piwo: 109 zt/ 1 0s.

L] Pakiet Ill: Wino biafe, wino czerwone, wodka czysta, piwo, whisky, rum, gin,
tequila, wermuth: 139 zt/10s.

Mozliwos¢ wniesienia wtasnego alkoholu
- optata korkowa - 20 zt / Tos.
Istnieje takze opcja wynajmu catego
obiektu na wytgcznosc




WIEJSKI| STOL - 2900 z¢

Karczek 3 kg

Schab 3 kg

Boczek 3kg

Kietbasa wiejska 3 kg

Kabanos 3 kg

Szynka znoga 1 szt (ok. 8 kg)
Pasztetowa 3 kg

Salceson biaty i czarny po 2 kg
Smalec wiasnej produkgji
Pikle (ogorki kiszone, konserwowe, papryka, pieczarki)
Pieczywo
Dekoracja
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LIVE COOKING
39 zt/1 os (1-2h)

[ ] OPCJA I: makarony np. z krewetkami
i pomidorkami, z gorgonzolg i szpinakiem,
z leSnymi grzybami

L] OPCJA Il: owoce morza z focaccig wiasnego
wypieku: krewetki flambirowane,
mule, mini- oSmiorniczki

L] OPCJA llI: flambirowana piers kacza sous
vide na satatce z sezonowymi owocami

L] OPCJA IV: crepes suzette (ptongce nalesniki)

Menu dzieciece

L] Rosot
[ ] Nuggetsy z kurczaka, frytki, surowka
L] Klopsiki w sosie pomidorowym, Dzieci do 9 roku zycia
ziemniaki, suréwka i podwykonawcy 50% ceny
] Deser lodowy/Ciasto Dzieci do 3 roku zycia bezptatnie




Dodatkowo, oferta obejmuje:

-~ 3-daniowg kolacje wg menu Szefowej Kuchni
z kieliszkiem powitalnego prosseco w hotelowej restauracji,
przygotowang w rocznice slubu dla Panstwa Mtodych
(wymagana wczesniejsza rezerwacja)

v 10% rabat na wszystkie kolejne imprezy rodzinne
dla Panstwa Mtodych

(chrzciny, komunie, rocznice, imieniny i urodziny) organizowane
dla min. 20 osob.
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WIOLETTA KONARZEWSKA SYLWIA KORCZAK - MACIAK
SPECJALISTA DS. SPRZEDAZY SPECJALISTA DS. SPRZEDAZY
+48 536 904 763 +48 505 125 273

wkonarzewska@arche.pl smaciak@koszaryarchehotel.pl




