
W KAŻDYM PAKIECIE GWARANTUJEMY: 
• kameralną salę dostosowaną do liczby Gości
• elegancko nakryte stoły, serwety, świece i dekoracje 
świąteczne, opiekę koordynatora – od zapytania  
po realizację

WIOLETTA KONARZEWSKA
Kierownik Sprzedaży
kom. 536 904 763
wkonarzewska@arche.pl

SYLWIA KORCZAK-MACIAK
Specjalista ds. Sprzedaży
kom. 505 125 273
smaciak@koszaryarchehotel.pl

Koszary Arche Hotel***   
ul. Dominikańska 11 | 05-530 Góra Kalwaria

Świąteczne 
w Koszarach

spotkania

Wigilie Firmowe to wyjątkowy czas, kiedy pracownicy  
mogą wspólnie świętować  i celebrować chwile w sposób  

magiczny. Warto przy tym zadbać, by miejsce takiej  Wigilii  
nie było przypadkowe. 

Zapraszamy na tradycyjne wigilie do Koszary Arche Hotel, 
gdzie stylowe wnętrze idealnie współgra z nowoczesną  

kuchnią Magdaleny Kulas. 
Przekazujemy Państwu ofertę tworzoną w oparciu o najlepsze, 
świąteczne smaki  i zapraszamy świątecznie do Góry Kalwarii.



Zupa serwowana (1 do wyboru):
*	 barszcz na domowym zakwasie
*		grzybowa	z	łazankami

Danie	główne	serwowane	(1	do	wyboru):
*	miruna w cytrynowym sosie, opiekane ziemniaki,  

warzywa na parze
*	pierś	kurczaka	w	grzybowym	sosie,	kopytka,	 

zasmażana	czerwona	kapusta	
*	makaron casarecce z grzybami i parmezanem

Deser serwowany (1 do wyboru):
*	makowiec	japoński	z	czekoladą
*	sernik
*	jabłecznik

Napoje
kawa,	herbata,	karafki	z	wodą	mineralną	z	cytryną	i	miętą

Oferta serwowana I

Koszary Arche Hotel***   
ul. Dominikańska 11 | 05-530 Góra Kalwaria
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W KAŻDYM PAKIECIE GWARANTUJEMY: 
kameralną salę dostosowaną do liczby Gości  
elegancko nakryte stoły, serwety, świece i dekoracje 
świąteczne | opiekę koordynatora od zapytania  
po realizację



W KAŻDYM PAKIECIE GWARANTUJEMY: 
• kameralną salę dostosowaną do liczby Gości
• elegancko nakryte stoły, serwety, świece i dekoracje 
świąteczne, opiekę koordynatora – od zapytania  
po realizację

WIOLETTA KONARZEWSKA
Kierownik Sprzedaży
kom. 536 904 763
wkonarzewska@arche.pl

SYLWIA KORCZAK-MACIAK
Specjalista ds. Sprzedaży
kom. 505 125 273
smaciak@koszaryarchehotel.pl

Koszary Arche Hotel***   
ul. Dominikańska 11 | 05-530 Góra Kalwaria

Zupa serwowana (1 do wyboru):
*	 barszcz na domowym zakwasie
*		grzybowa	z	łazankami

Danie	główne	serwowane	(1	do	wyboru):
*	dorsz, chrzanowe puree ziemniaczane, duszone pieczarki
*	miruna w cytrynowym sosie, opiekane ziemniaki,  

warzywa na parze
*		pierś	kurczaka	w	grzybowym	sosie,	kopytka,	 

zasmażana	czerwona	kapusta	
*	 makaron casarecce z grzybami i parmezanem

Ciepła	przekąska	wstawiona	w	stół	(1	do	wyboru):
*	tradycyjna	kapusta	wigilijna
*		zasmażane	pierogi	z	kapustą	i	grzybami

Przystawki	wstawione	w	stół	(2	do	wyboru):
*		śledź	w	occie	z	cebulą
*		śledź	w	oleju	z	cebulą	i	majerankiem
*		pasztet	koszarowy	z	żurawiną	i	chrzanem
*	 boczniaki po kaszubsku
*		rolmops	z	jajem	i	ogórkiem
*	 tatar z pieczonego buraka i awokado

Deser serwowany (1 do wyboru):
*	makowiec	japoński	z	czekoladą
*	 sernik
*		jabłecznik

Napoje
kawa,	herbata,	karafki	z	wodą	mineralną	z	cytryną	i	miętą

Oferta serwowana II



W KAŻDYM PAKIECIE GWARANTUJEMY: 
• kameralną salę dostosowaną do liczby Gości
• elegancko nakryte stoły, serwety, świece i dekoracje 
świąteczne, opiekę koordynatora – od zapytania  
po realizację

WIOLETTA KONARZEWSKA
Kierownik Sprzedaży
kom. 536 904 763
wkonarzewska@arche.pl

SYLWIA KORCZAK-MACIAK
Specjalista ds. Sprzedaży
kom. 505 125 273
smaciak@koszaryarchehotel.pl

Koszary Arche Hotel***   
ul. Dominikańska 11 | 05-530 Góra Kalwaria

Zupa serwowana (1 do wyboru):
*	 barszcz na domowym zakwasie
*	grzybowa	z	łazankami

Danie	główne	serwowane	 
(1 do wyboru):
*	 dorsz, chrzanowe puree  

ziemniaczane, duszone pieczarki
*	 miruna w cytrynowym sosie,  

opiekane ziemniaki, warzywa  
na parze

*		pierś	kurczaka	w	grzybowym	 
sosie,	kopytka,	zasmażana 
czerwona kapusta 

*	 makaron casarecce z grzybami  
i parmezanem

*		grillowany	łosoś,	batat,	mix	sałat

Ciepła	przekąska	wstawiona	w	stół	
(1 do wyboru):
*		tradycyjna	kapusta	wigilijna
*		zasmażane	pierogi	z	kapustą	 

i grzybami

Przystawki	wstawione	w	stole	 
(5 do wyboru):
*		śledź	w	occie	z	cebulą
*		śledź	w	oleju	z	cebulą	 

i majerankiem
*		sałatka	śledziowa
*		deska	mięs	koszarowych,	pikle
*		pasztet	koszarowy	z	żurawiną	 

i chrzanem
*		sałatka	z	gruszką	i	serem	 

pleśniowym,	prażone	orzechy
*		sałatka	z	pieczonym	burakiem,	fetą	

i kaparami
*	 boczniaki po kaszubsku
*		rolmops	z	jajem	i	ogórkiem
*	 tatar z pieczonego buraka  

i awokado

Słodki	stół:
*	makowiec	japoński	z	czekoladą	
*		piernik	z	miętową	czekoladą
*		biszkopt	makowy	z	pomarańczami	 

i	kremem	śmietankowym
*		deser	mascarpone	z	prażonym	 

makiem,	bakaliami

 

Oferta serwowana III

Napoje:
kawa,	herbata,karafki	z	wodą	mineralną	z	cytryną	i	miętą



W KAŻDYM PAKIECIE GWARANTUJEMY: 
• kameralną salę dostosowaną do liczby Gości
• elegancko nakryte stoły, serwety, świece i dekoracje 
świąteczne, opiekę koordynatora – od zapytania  
po realizację

WIOLETTA KONARZEWSKA
Kierownik Sprzedaży
kom. 536 904 763
wkonarzewska@arche.pl

SYLWIA KORCZAK-MACIAK
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kom. 505 125 273
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Koszary Arche Hotel***   
ul. Dominikańska 11 | 05-530 Góra Kalwaria

Zupy	(2	do	wyboru):
*	 barszcz na domowym zakwasie  

z uszkami
*		rosół	z	kaczki	z	makaronem
*		grzybowa	z	łazankami	

Danie	główne		(2	do	wyboru):
*	 dorsz	duszony	z	cebulą	i	śmietaną
*		pieczony	filet	łososia	 

w cytrynowym sosie
*		zasmażane	pierogi	z	kapustą	 

i grzybami
*		udo	kacze	confit	z	sosem	 

śliwkowym
*		polędwiczki	wieprzowe	w	sosie	

grzybowym

Dodatki (4 do wyboru):
*	 tradycyjna	kapusta	wigilijna	 

z grzybami
*	 ziemniaki opiekane
*		surówka	z	kapusty	pekińskiej	 

z	winogronem,	jabłkiem	 
i orzechami

*	 kopytka
*		zasmażana	modra	kapusta	 

z rodzynkami
*	 pieczone warzywa korzeniowe

Przystawki (4 do wyboru):
*	 śledź	w	occie	z	cebulą
*		śledź	w	oleju	z	cebulą	 

i majerankiem
*		sałatka	śledziowa	z	pieczonym	

burakiem i jajem
*		łosoś	gravlax	z	sosem	 

musztardowym	i	ogórkiem
*	deska	mięs	koszarowych,	pikle
*		pasztet	koszarowy	z	żurawiną	 

i chrzanem
*	sałatka	z	gruszką	i	serem	 

pleśniowym,	prażone	orzechy
*		sałatka	z	pieczonym	burakiem,	fetą	

i kaparami
*	 boczniaki po kaszubsku
*		rolmops	z	jajem	i	ogórkiem
*	 tatar z pieczonego buraka  

i awokado

Słodki	stół:
*	 makowiec	japoński	z	czekoladą
*		piernik	z	miętową	czekoladą
*		biszkopt	makowy	z	pomarańczami	

i	kremem	śmietankowym
*		deser	mascarpone	z	prażonym	

makiem,	bakaliami

Oferta bufetowa

Napoje:
kawa,	herbata,karafki	z	wodą	mineralną	z	cytryną	i	miętą


