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Zaskocz swoich Gosci

Zorganizuj przyjecie weselne w nowoczesnym stylu, gdzie na scianach maluje sie historia,
a kazdy element, niezaleznie od struktury idealnie wspotgra z catoscia.

Hotel Koszary gwarantuje wyjatkowe przyjecie do 120 osob. Loftowa przestrzen restauracyjna w potgczeniu
z wielofunkcyjng salg, idealnie sprawdzi sie jako powierzchnia, w ktérej znajdzie sie duzo miejsca na zabawe
taneczng oraz miejsca siedzgce dla Gosci. Proponujemy ulokowanie Gosci przy tradycyjnych stotach
rodzinnych lub okragtych. Pyszna kuchnia uswietni cate wydarzenie. Wszystkie te szczegéty stworzg
atmosfere, ktéra sprawi, ze Panstwa przyjecie bedzie wspaniate i niezapomniane.

W cenie pakietu zapewniamy:

» Konsultacje i profesjonalng pomoc przy organizacji przyjecia

* Obstuge kelnerskg

* Sprzet multimedialny

* Dedykowane menu

» Kieliszek powitalnego wina musujgcego dla wszystkich Gosci

» Eleganckie nakrycie stotéw, biate pokrowce na krzestach, Swiece

* Pokoje dla Gosci w specjalnej cenie

* Bezptatny parking dla Gosci

» Dzieci 0-3 lat menu dzieciece gratis, 3-9 lat 50% ceny, podwykonawcy 50% ceny




Obiad po slubie do 4h 259 zt | os.

+ kieliszek powitalnego wina musujgcego

* 5 przystawek wstawionych w stole lub w bufecie,

+ obiad serwowany: zupa, danie gtdéwne, stodki stot
* napoje: kawa, herbata, woda mineralna z cytryng

Przystawki (5 do wyboru):
Wegetarianskie:

O Kieszonki z pieczonego buraka z nadzieniem
z sera feta, rukolg, sosem balsamicznym

O Deska seréow z owocami sezonowymi, orzechami
i domowa konfiturg zurawinowg

O Tatar z suszonych pomidoréw

Rybne:
O tosos gravlax z ogorkiem i sosem musztardowym

O Sledz klasyczny w oleju z cebulkg i majerankiem
Miesne:

O Deska pieczonych mies: schab ze $liwka, rolada
z boczku z czosnkiem i majerankiem, karczek
z papryka, pasztet koszarowy, pikle, chrzan

z zurawing

O Galantyna drobiowa z sosem chrzanowym
i kaparami

O Kaski kurczaka z warzywami i serem cheddar
w ciescie francuskim

O Schab po warszawsku
Sataty:

O Satatka grecka

O Satatka cezar

Zupy (1 do wyboru):

O Esencjonalny rosét z makaronem
i lubczykiem

O Flaczki koszarowe z pulpecikami
Parmezanem

O Krem z kalafiora z oliwa truflowg
i prazonymi ziarnami

O Krem z pomidoréw ze stodkg $mietang, oliwg
szczypiorkowg i czosnkowymi grzankami

i mieta, soki owocowe, napoje gazowane

Dania gtéwne (1 do wyboru):
Miesne:

O Poledwiczki wieprzowe w grzybowym sosie, opiekane
ziemniaki, colestaw

O Piers kurczaka w sosie kurkowym, ziemniaki z wody
z koprem, marchewki baby

L Eskalopki z indyka, sos pieczeniowy, ziemniaki, mix satat

O Zraziki wieprzowe, puree ziemniaczane, sos
musztardowy, mix safat

Rybne:

U Miruna pieczona w cytrynowym sosie, ziemniaki
z wody, warzywa na parze, safata z dressingiem
miodowym

Wegetarianskie:

O Kalafior z soczewicg, puree z groszku, pomidorki
koktajlowe

Weganskie:

O Grillowane i duszone warzywa
na hummusie, sataty

Stodki stét (3 ciasta do wyboru):

O Jabtecznik koszarowy z sosem karmelowym

O Sernik z polewsg z biatej czekolady, migdatami
i sosem owocowym

O Biszkopt z truskawkowg piankg i galaretkg

O Biszkopt z kremem czekoladowym i owocami

Do ogélnego rachunku nalezy doliczy¢ 10%
opfaty logistyczne;.

Oferta obowigzuje przy minimum

20 osobach dorostych.




Obiad po slubie do 6h 309 zt | os.

* Kieliszek powitalnego wina musujgcego

+ 5 przystawek wstawionych w stole lub w bufecie

» obiad serwowany: zupa, danie gtéwne
+ deser
» dodatkowe danie gtéwne

+ sfodki stét | napoje: kawa, herbata, woda mineralna z cytryng i mieta, soki owocowe,

 napoje gazowane

Przystawki (5 do wyboru):

Wegetarianskie:

Kieszonki z pieczonego buraka z nadzieniem
z sera feta, rukolg, sosem balsamicznym

Deska seréw z owocami sezonowymi, orzechami
i domowa konfiturg zurawinowg

Mini szasztyki: mozzarella, pomidorki koktajlowe, rukola,
bazyliowy sos

Tatar z suszonych pomidoréw

Rybne:

tosos gravlax z ogoérkiem i sosem musztardowym
Sledz klasyczny w oleju z cebulg i majerankiem

Mini szasziyki z krewetki tygrysiej, ananasa
grillowanego i pomidorkéw koktajlowych

Miesne:

Deska pieczonych migs: schab ze $liwkg, rolada
z boczku z czosnkiem i majerankiem, karczek

z papryka, pasztet koszarowy, pikle, chrzan

z zurawing

Galantyna drobiowa z sosem chrzanowym
i kaparami

Poledwiczki wieprzowe z musem z wedzone;j
Sliwki, marynowane grzyby

Szynka dojrzewajgca z melonem i rukolg

Kaski kurczaka z warzywami i serem cheddar
w ciescie francuskim

Schab po warszawsku

Jajka faszerowane w 3 odstonach smakowych

Salaty:

Sataty z kozim serem, gruszka w winie, sezonowymi
owocami, dressing miodowy, czosnkowe grzanki

Sataty z pieczonym burakiem, feta, rukolg, kaparami
jabtkowymi i prazonymi migdatami

Safatka grecka
Satatka cezar

Satatka caprese

Zupy (2 do wyboru, serwowane
w proporcji 50:50):

O

O

Esencjonalny rosét z makaronem i lubczykiem
Flaczki koszarowe

Krem z borowikéw z ziotowg Smietankg
i czosnkowymi grzankami

Krem z kalafiora z oliwg truflowg i prazonymi ziarnami

Krem z pomidoréw ze stodkg $mietang, oliwg
szczypiorkowg i czosnkowymi grzankami

Do ogélnego rachunku nalezy doliczy¢ 10%
opfaty logistyczne;.

Oferta obowigzuje przy minimum

20 osobach dorostych.




Dania gtéwne (2 do wyboru):
Miesne:

O Poledwiczki wieprzowe w grzybowym sosie,
opiekane ziemniaki, colestaw

O Piers kurczaka w sosie kurkowym, ziemniaki z wody
z koprem, marchewki baby

O Piers kacza confit w sosie na czerwonym winie, pieczone
warzywa, mix satat z dresingiem

O Polik wotowy w sosie na czerwonym winie, kopytka,
warzywa na parze

O Eskalopki z indyka, sos pieczeniowy, ziemniaki, mix satat
O Zraziki wieprzowe, puree ziemniaczane, sos
musztardowy, mix satat
Rybne:

O Pieczony tosos, puree ziemniaczane, karmelizowana
marchew,satata z dressingiem

Wegetarianskie:

O Kalafior z soczewica, puree z groszku, pomidorki
koktajlowe

Weganskie:

U Grillowane i duszone warzywa
na hummusie, sataty

Do ogdlnego rachunku nalezy doliczy¢ 10%
opfaty logistyczne;.

Oferta obowigzuje przy minimum

20 osobach dorostych.
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Deser (1 do wyboru, serwowoany):

O Deserlodowy z owocami
O Krem czekoladowy (sultanski) z owocami i bezg

O Krem mascarpone z owocami i sosem czekoladowym

Stodki st6t (2 mini desery, 4 ciasta)

Mini desery (2 do wyboru):
Panna cotta z owocowym sosem
Mus chatwowy z zurawing

Pudding chia na mleku kokosowym z owocami
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Pudding bananowy
Ciasta (4 do wyboru):
O Jabtecznik koszarowy z sosem karmelowym

O Sernik z polewg z biatej czekolady, migdatami
i sosem owocowym

O Biszkopt z truskawkows pianka i galaretka
O Muffinki z kremem

U Tarta czekoladowa z kremem $mietanowym
i owocami

O Biszkopt z kremem czekoladowym i owocami

O Kruche z owocows pianka i polewg z czekolady




Dodatkowo

Open bar Menu dzieciece
O Wino biate, wino czerwone, wodka czysta O Nuggetsy z kurczaka, frytki, suréwka
O do 4h: 89 i/ 1 os O Klopsiki w sosie pomidorowym, ziemniaki, suréwka
O do6h: 99 zl/ 1os O Deser lodowy/Ciasto
Dzieci od 3 do 9 roku zycia 50% ceny
Dzieci do 3 roku zycia bezptatnie
[0 Wino biate, wino czerwone, wédka czysta, piwo
O do4h: 109zt 1 0s
H sdohi 13z Za dodatkowg optatg oferujmy:

Pakiet 3 : .
Dekoracje kwiatowe

O Wino biate, wino czerwone, wddka czysta, piwo,

whisky, rum, gin, tequila Fontanna czekolady

00 do4h: 139 2t/ 1 os Animacje dla dzieci

O do6h: 159 zt/ 1os Drink bar

. iy e Pokazy barmanskie
Mozliwos¢ wniesienia wiasnego alkoholu :

— optata korkowa: 20 zt/ 10s. Fotobudka
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Live cooking

Pozwol nam wspottworzy¢ swojg historie,
sprawimy, ze Twoje przyjecie bedzie wyjgtkowe.

Do zobaczenia!

WIOLETTA KONARZEWSKA MARTYNA KOCISZEWSKA
KIEROWNIK DS. SPRZEDAZY SPECJALISTA DS. SPRZEDAZY
+48 536 904 763 +48 535 977 480

wkonarzewska@arche.pl sprzedaz@koszaryarchehotel.pl
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