
Na Wielkanoce spotkania zaprasza Magdalena Kulas – Szefowa Kuchni Koszary Arche Hotel w Górze Kalwarii. 
 Magdalena Kulas to jedna z cenionych polskich Szefowych Kuchni, która w ostatnim czasie tworzyła dania 

 w Restauracji Winny Garaż. Miłośniczka slow food, pasjonatka kuchni polskiej i prawdziwa wielbicielka
tradycyjnych wypieków.

Wioletta Konarzewska - Specjalista ds. Sprzedaży
 

+48 536 904 763
wkonarzewska@arche.pl



Zupa  / 1 do wyboru /:
Żurek na żytnim zakwasie z wędzonką i jajem - 300 ml
Krem chrzanowy z solonymi płatkami migdałowymi i wędzonym boczkiem -
300 ml
            
Danie ciepłe /1 do wyboru/: 
Pierożki z białą kiełbasą w musie cebulowym 
Sufleciki ziemniaczane z duszonym porem, szynką parmeńską i groszkiem
 
Przekąski /5 do wyboru/: 
- faszerowane jaja (pieczarka, szynka, wędzony łosoś)
- tradycyjna sałatka jarzynowa 
- wybór mięs pieczonych z piklami (pasztet, boczek, karczek, szynka) 
- pieczeń rybna z cytrynowym majonezem 
- pierś kacza z jabłkami i żurawiną 
- półmisek sałat: mix sałat z miodowym dressingiem, marynowane
pieczone buraki, grillowane warzywa, owoce sous vide w winie
- schab po warszawsku 
- pate z wątróbki drobiowej z winiakiem 
- zimne nóżki 
- tymbaliki drobiowe 
- opcja wegańska: hummus (tradycyjny, buraczany, pomidorowy), smalczyk
z fasoli
 
Bufet słodki: 
Babeczki kruche z kajmakiem, babeczki kruche z czekoladą, keks, sernik
waniliowy

85 zł/os


