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Zaskocz swoich Gosci i zorganizuj przyjecie weselne w nowoczesnym stylu, gdzie
na Scianach maluje sie historia. Hotel Koszary gwarantuje wyjatkowe przyjecia do 120 osob.
Loftowa przestrzen restauracyjna w potaczeniu z wielofunkcyjna salg, idealnie sprawdzi sie
jako powierzchnia, w ktorej znajdzie sie miejsce na zabawe taneczng oraz miejsca siedzace.

Pyszna kuchnia urozmaici cate wydarzenie. Perfekcjonizm powstaje wtedy, kiedy potfaczy sie
pasje do gotowania z mitoscia do odkrywania nowych smakow.
Taka jest kuchnia w Arche Koszary Hotel - petna wyjatkowych smakow i naturalnych
sktadnikow.

Wszystkie te elementy stworza atmosfere, ktora sprawi, ze Panstwa przyjecie bedzie
wspaniate i niezapomniane!

|




349 z1/0s.

3 SERWOWANE DANIA GORACE

PIERWSZE DANIE (zupa, danie gtowne, deser)

DRUCGIE DANIE (danie giowne)

TRZECIE DANIE (danie gorace po poinocy)

PRZYSTAWKI (8 przystawek wstawionych w stoty)

BUFET SLODKI

NAPOJE (kawa, herbata, woda z cytryna i migta, soki owocowe, napoje gazowane)

W cenie pakietu zapewniamy:
» Konsultacje i profesjonalna pomoc przy organizacji przyjecia
« Obstuge kelnerska
« Sprzet multimedialny
» Dedykowane menu
« Kieliszek powitalnego wina musujacego dla wszystkich Gosci
« Eleganckie nakrycie stotow, biate pokrowce na krzestach, Swiece
 Pokoje dla Gosci w specjalnej cenie
« Apartament dla Nowozencow i Sniadanie w Restauracji Kantyna gratis
» Bezplatny parking dla Gosci
» Dzieci O-3 lat menu dziecigce gratis,
« 3-9 lat 50% ceny
« podwykonawcy 50 % ceny

Do ogolnego rachunku nalezy doliczy¢ 10% oplaty logistyczne;j.
Oferta obowiazuje przy minimum 4O osobach dorostych.




MENU:

Przystawki (8 do wyboru):

Wegetarianskie:

* Kieszonki z pieczonego buraka z nadzieniem z sera feta, rukola, sosem balsamicznym

* Deska serow z owocami sezonowymi, orzechami i domowa konfitura zurawinowa

* Mini szaszlyki: mozzarella, pomidorki koktajlowe, rukola, bazyliowy sos

* Tatar z pieczonego buraka z awokado, czerwona cebulka, selerem naciowym i kaparami
Rybne:

* Losos gravlax z ogorkiem i sosem musztardowym

* Rolmops z jajem, cebulka i kiszonym ogorkiem

« Sledz klasyczny w oleju z cebula i majerankiem

* Mini szasziyki z krewetki tygrysiej, ananasa grillowanego i pomidorkow koktajlowych
Miesne:

* Deska migs pieczonych: schab ze Sliwka, rolada z boczku z czosnkiem i majerankiem,

» karczek z papryka, pasztet koszarowy, pikle, chrzan z zurawing

» (Galantyna drobiowa z sosem chrzanowym i kaparami

* Poledwiczki wieprzowe z musem z wedzonej sliwki, marynowane grzyby

» Szynka dojrzewajaca z melonem i rukola

* Kaski kurczaka z warzywami i serem cheddar w ciescie francuskim

e Schab po warszawsku
Salaty:

 Salaty z kozim serem, gruszka w winie, sezonowymi owocami, dressingiem miodowym,

* czosnkowymi grzankami

 Sataty z pieczonym burakiem, feta, rukolg, kaparami jabtkowymi i prazonymi migdatami

 Satatka grecka

 Salatka cezar

Zupy (2 do wyboru, serwowane w proporcji 50:50):

* Esencjonalny ros6t z makaronem i lubczykiem

Flaczki koszarowe z pulpecikami i parmezanem

Krem z borowikow z ziotowa Smietanka i czosnkowymi grzankami

Krem z kalafiora z oliwa truflowa i prazonymi ziarnami

Krem z zielonego groszku, ze Smietanka migetowa i maslanymi grzankami

Do ogolnego rachunku nalezy doliczy¢ 10% opfaty logistyczne;j.
Oferta obowiazuje przy minimum 40O osobach dorostych.




Dania gtowne (2 do wyboru):

* Pieczony schab w sosie z wedzona sliwka, suflet ziemniaczany, fasolka szparagowa w maslanej
emulsji, karmelizowane buraczki
* Poledwiczki wieprzowe w grzybowym sosie, opiekane ziemniaki, colestaw
* Piers kurczaka faszerowana boczkiem wedzonym i serem, ziemniaczki z wody z koprem,
marchewki, baby, kalafior pieczony, satata z dressingiem
* Piers kacza confit w sosie na czerwonym winie, pieczone warzywa, mix safat z dresingiem
* Polik wolowy w sosie na czerwonym winie, pirog z kaszy gryczanej, warzywa na parze,
kompresowany koprem ogorek
Rybne:
* Miruna pieczona w cytrynowym sosie, ziemniaki z wody, warzywa na parze, salata z
dressingiem miodowym
* Pieczony tosos, buraczane risotto, karmelizowana marchew, satata z dressingiem
Wegetarianskie:
* Buraczane risotto ze szpinakiem, kaparami i prazonymi orzechami laskowymi
* Cukinia faszerowana czerwonym ryzem, papryka i pieczarkami, zapiekana pod serem tallegio
* Pieczony camembert na pieczarce z domowa konfiturg zurawinowa, sataty z miodowym
dressingiem
Weganskie:
e Crillowane i duszone warzywa na hummusie, salaty
* Pieczen z fasoli, demi glace z palonych warzyw, warzywa na parze, crispy tofu

Danie po potnocy (I do wyboru):

e Beef Strogonow
e Zur z jajkiem i biata kietbasa
* Wegierska gulaszowa

NOS RACINES
Merlot

Do ogolnego rachunku nalezy doliczy¢ 10% optaty logistyczne;j.
Oferta obowiazuje przy minimum 40O osobach dorostych.




Deser (1 do wyboru):

* Deser lodowy
* Mus z biatej i gorzkiej czekolady z likierem solony karmel i ciasteczkiem amaretto
* Krem mascarpone z owocami i sosem czekoladowym

Stodki stot:

e Mini desery (3 do wyboru) :
Panna cotta z owocowym sosem
Mus chatwowy z zurawing
Pudding chia na mleku kokosowym z owocami
Pudding banan/masto orzechowe

e (Ciasta (5 do wyboru):
Jabtecznik koszarowy z sosem karmelowym
Sernik z polewa z bialej czekolady, migdatami i sosem owocowym
Biszkopt z truskawkowa pianka i galaretka
Marchewkowe z bakaliami i kremem Smietankowym
Muffinki z kremem
Tarta czekoladowa z kremem Smietanowym i owocami
Biszkopt z kremem czekoladowym i owocami
Kruche ciasto z owocowa pianka i polewa z czekolady

Menu dzieciece:

* Rosot

* Nuggetsy z kurczaka, frytki, surowka

e Klopsiki w sosie pomidorowym, ziemniaki, surowka
e Deser lodowy/Ciasto

Do ogolnego rachunku nalezy doliczy¢ 10% optaty logistyczne;j.
Oferta obowiazuje przy minimum 40O osobach dorostych.




Opcje dodatkowe:

e Dekoracje kwiatowe
e Fontanna czekolady
e Animacje dla dzieci
e Drink bar

e Pokazy barmanskie
e Fotobudka

e Napis Love

OPEN BAR (do IOh):

Pakiet | : Wino biate, wino czerwone, wodka czysta: 99 zl/ los.
Pakiet IIl: Wino biate, wino czerwone, wodka czysta, piwo: 119 zl/ 1 os.

Pakiet Ill: Wino biate, wino czerwone, wodka czysta, piwo, whisky, rum, gin, tequila, wermuth: 149 zl/los.

Istnieje takze mozliwos¢ wniesienia wiasnego alkoholu - oplata korkowa - 20 zt / | os.

WIEJSKI STOL - 3500 zt:

e Karczek 3 kg

e Schab 3 kg

e Boczek 3kg

e Kietbasa wiejska 3 kg

e Kabanos 3 kg

e Szynka z noga | szt (ok. 8 kg)

e Pasztetowa 3 kg

e Salceson biaty i czarny po 2 kg
¢ Smalec wiasnej produkgji

e Pikle (ogorki kiszone, konserwowe, papryka, pieczarki)
e Pieczywo

e Dekoracja

Do ogolnego rachunku nalezy doliczy¢ 10% optaty logistyczne;j.
Oferta obowiazuje przy minimum 40O osobach dorostych.




OO

Dodatkowo, oferta obejmuije:

3-daniowa kolacje wg menu Szefa Kuchni
z kieliszkiem powitalnego prosseco w hotelowej restauracji,
przygotowana w rocznice Slubu dla Panstwa Mtodych
(wymagana wczesniejsza rezerwacja)

10% rabat na wszystkie kolejne imprezy rodzinne
dla Panstwa Mlodych (chrzciny, komunie, rocznice, imieniny i urodziny)
organizowane dla min. 20 0sob.

POZWOL NAM WSPOLTWORZYC SWOJA
HISTORIE, SPRAWIMY, ZE TWOIE
PRZYJECIE BEDZIE WYJATKOWE.

SKONTAKTUJ SIE Z NAMI!

WIOLETTA KONARZEWSKA  SYLWIA KORCZAK - MACIAK DOMINIKA GRZYBOWSKA
KIEROWNIK DS. SPRZEDAZY  SPECJALISTA DS. SPRZEDAZY SPECJALISTA DS. SPRZEDAZY
+48 536 904 763 +48 505 125 273 +48 535 977 480
wkonarzewska@arche.pl ~ smaciak@koszaryarchehotel.pl dgrzybowska@koszaryarchehotel.pl




