
DLA FIRM
Wielkanoc

ZORGANIZUJ SPOTKANIE
WIELKANOCNE 

DLA SWOICH PRACOWNIKÓW 
W HISTORYCZNYCH WNĘTRZACH 

ARCHE KOSZARY HOTEL

WIĘCEJ INFORMACJI:
www.koszaryarchehotel.pl

JUŻ OD
109 zł



Zupa (jedna do wyboru):
Żurek z białą kiełbasą i jajkiem
Rosół z makaronem i lubczykiem
Krem z pieczonego buraka

Danie główne (jedno do wyboru):
Rolada z piersi kurczaka ze szpinakiem i mozzarellą,
ziemniaczane gratin, wiosenna sałatka z kiełkami
Wieprzowina w sosie chrzanowym, ziemniaczki z
koprem, marchew baby
Lasagne warzywna z brokułami i beszamelem

Słodki bufet:
sernik
jabłecznik
ciasto owocowe z kremem mascarpone

Napoje: kawa, herbata, woda z cytryną w karafkach

*Oferta obowiązuję przy minimum 20 osobach.

Wariant I
109 zł/os.*



Wariant II
159 zł/os.*

Zupa (jedna do wyboru):
Żurek z białą kiełbasą i jajem
Rosół z makaronem i lubczykiem
Flaczki koszarowe
Krem porowy z grzankami

Danie główne (jedno do wyboru):
Rolada z piersi kurczaka ze szpinakiem i mozzarellą, ziemniaczana
zapiekanka, wiosenna sałatka z kiełkami
Wieprzowina w sosie chrzanowym, ziemniaczki z koprem, 

       marchew baby
Dorsz filet w cytrynowym sosie, ziemniaczki, młode warzywa na parze
Lasagne warzywna z brokułami i beszamelem

Przystawki (cztery do wyboru):
Jaja zawijane w szynkę parmeńską z farszem z suszonych pomidorów
Deska mięs pieczystych
Schab po warszawsku
Zimne nóżki
Terrina z kurczaka z winogronami
Sałatka z awokado, mozzarellą, pomidorkami i granatem
Sałatka warzywna z wędzonym łososiem w cykorii 
Sałata grecka

Słodki bufet:
sernik
jabłecznik
ciasto owocowe z kremem cytrynowym

Napoje: kawa, herbata, woda z cytryna w karafkach

*Oferta obowiązuję przy minimum 20 osobach.



Skontaktuj się z nami

Wioletta Konarzewska - Kierownik ds. Sprzedaży 

wkonarzewska@arche.pl  tel.: 536 904 763

Sylwia Korczak-Maciak - Specjalista ds. Sprzedaży 

smaciak@koszaryarchehotel.pl  tel.: 505 125 273

Dominika Grzybowska - Specjalista ds. Sprzedaży

dgrzybowska@koszaryarchehotel.pl   tel.: 535 977 480


