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Święta zaczynają się od stołu - 
zadbaj o firmową Wigilię bez stresu!   



Z I M N Y  B U F E T  -  8 0 g  -  m i n .  1 0  p o r c j i  
3 p . / o s .  -  4 5 z ł  |  6 p . / o s .  -  8 9 z ł

Pa s z t e t  p i e c z o ny  z  ż u raw i n ą   1 p. /  1 2 z ł
S c h ab  s o u s - v i d e  z e  ś l i wk ą  i  mu s e m  c h r z a n ow y m  1 p. /  1 4 z ł
Ł o s o ś  w  g al a re t c e  a ny ż owe j  1 p. /  1 8 z ł
S a n d a c z  w  g al a re c i e  ko p e rkowe j  1 p. /  1 7 z ł
Ro l a d a  w i e p r z owa  z  g r z y b a m i  1 p. /  1 6 z ł
Ry b a  p o  g re c k u  1 p. /  1 2 z ł

M O N O P O R C J E  -  8 0 g  -  m i n .  1 0  p o r c j i  

Tat a r  z  ł o s o s i a  n a  g r z a n c e  z  t ap e n a d ą  z  o l i wek    1 p. /  1 6 z ł
Ś l e d ź  w  ś m i e t a n i e  z  c ebu l ą  p i k l owa n ą  i  o l i wą  p o rową  1 p. /  1 2 z ł
Wy t raw n e  t a r t al e t k i  z  s ał at k ą  z  t u ń c z y k a  1 p.  /  1 6 z ł
B o c z n i ak i  p o  k a s z u b s k u  z  we g e  p a r m e z a n e m  1 p. /  1 4 z ł

G O T O W E  P L A T E R Y

Wy b ó r  r y b  g o t owa nyc h  1 k g /  2 9 9 z ł
ł o s o ś  w  ga l a re c i e  a ny żowe j ,  p s t rą g  z  k a p a ra m i ,  s a n d a c z  w  ga l a re c i e
ko p e rkowe j

Wy b ó r  s e rów  i  wę d l i n  z  o r z e c h a m i  i  w i n o g ro n a m i    1 k g /  2 9 9 z ł
Wy b ó r  m i ę s  p i e c z o nyc h  z  ć w i k ł ą  i  c h r z a n e m  1 k g /  2 4 9 z ł

s ch a b  ze  ś l i wk ą ,  p o l ę d w i c z k a  w i e p r zowa  w  t y m i a n k u ,  
ro l a d a  w i e p r zowa  z  g r z y b a m i ,  ro l a d a  d ro b i owa  z  s u s zo ny m i
p o m i d o ra m i    



S A Ł A T K I  -  1 0 0 g  -  
m i n .  5 0 0 g  j e d n e g o  r o d z a j u

Tra dyc y j n a  s a ł a t k a  j a r z y n owa  1 p. /  1 1 z ł
S a ł a t k a  z  wę d z o ny m  ł o s o s i e m  1 p. /  1 9 z ł

m i x  s a ł a t ,  s o s  w i n e g re t ,  o l i wk i ,  k a p a ry,  c ze r wo n a  c e b u l a
S a ł a t k a  g re c k a  1 p. /  1 4 z ł

m i x  s a ł a t ,  o l i wk i ,  fe t a ,  o gó re k  z i e l o ny,  p a p ry k a ,  c e b u l a  c ze r wo n a
S a ł a t k a  ś l e d z i owa  1 p. /  1 2 z ł

ś l e d ź ,  z i e m n i a k i ,  o gó re k  k i s zo ny,  s zc z y p i o re k ,  j o g u rt  n a t u ra l ny
S a ł a t k a  z  k u rc z a k i e m  1 p. /  1 4 z ł

m i x  s a ł a t ,  k u rc z a k  g r i l l owa ny,  p o m i d o r  ko k t a j l ow y,  c e b u l a
c ze r wo n a ,  s e r  g ra n a  p a d a n o,  p o m a ra ń c zow y  s o s  w i n e g re t

S Ł O D K I  B U F E T  -  1 0 0 g  -  m i n .  1 0  p o r c j i

Pa n n a  c o t t a  c y n a m o n owa  1 p.  /  1 3 z ł  
Ś w i ąt e c z ny  p i e r n i k  1 p. /  1 3 z ł
S e r n i k  1 p. /  1 3 z ł
S z a r l o t k a  1 p. /  1 3 z ł
M akow i e c  1 p. /  1 3 z ł
C i a s t o  m a rc h ewkowe  1 p. /  1 3 z ł
C i a s t o  k awowe  1 p. /  1 3 z ł



D A N I A  N A  C I E P Ł O

Z U P Y  -  m i n .  1  l i t r

Barszcz czerwony z uszkami 250 ml/ 24zł
Zupa grzybowa z łazankami 250 ml/ 28zł

Zupa rybna z lanymi kluskami 250 ml/ 26zł 

R Y B Y  -  m i n .  5  p o r c j i

Polędwica z dorsza w sosie beurre blanc 180 g/ 30zł

Łosoś z cytrynową panierką 180 g/ 38zł

Smażony filet z karpia z cebulą i majerankiem 180 g/ 28zł

M I Ę S A  -  m i n .  5  p o r c j i

Pierś i noga pieczonej kaczki 500 g/ 60zł

Schab ze śliwką w marynacie korzennej 180 g/ 28zł

Boeuf strogonow z rostbefu 180 g / 56zł

Karkówka konfitowana z czosnkiem i rozmarynem 160 g/ 26zł

D O D A T K I  -  m i n .  5  p o r c j i

Pierogi z kapustą i grzybami 7 szt. / 18zł

Pierogi ruskie 7 szt. / 18zł

Pierogi z mięsem 7 szt. / 20zł

Zasmażana kapusta z grzybami 100 g/ 14zł

Kluski kładzione z omastą 100 g/ 12zł


