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x o Pasztet pieczony z zurawina 1p./ 12zt . ,\: .
N « Schab sous-vide ze §liwka 1 musem chrzanowym 1p./ 14zl *._ D
., % e« tosos w galaretce anyzowej Ip./ 18zt -
« Sandacz w galarecie koperkowej 1p./ 17zt *° i
- « Rolada wieprzowa z grzybami 1p./ 16zt . " .
. « Ryba po grecku Ip./ 12zt . :
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« Tatar z tososia na grzance z tapenada z oliwek 1p./ 16zt ISt

« Sledz w $mietanie z cebula piklowana i oliwa porowa 1p./ 12zl
« Wytrawne tartaletki z satatka z tunczyka 1p. / 16zt
.» Boczniaki po kaszubsku z wege parmezanem 1p./ 14zt
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S « Wybor ryb gotowanych 1kg/ 299z} o
v loso$S w galarecie anyzowej, pstrag z kaparami, sandacz w galarecie = A

. * koperkowej
S « Wybor serow i wedlin z orzechami i winogronami 1kg/ 299z} *
4 « Wybor mie¢s pieczonych z ¢wikla i chrzanem 1kg/ 249z}

schab ze sliwkaq, poledwiczka wieprzowa w tymianku, .
. . . . 2
rolada wieprzowa z grzybami, rolada drobiowa z suszonymi ¢
5 pomidorami
X
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a « Tradycyjna satatka jarzynowa 1p./ 11z} SV
-« Satatka z wedzonym tososiem 1p./ 19z} *_ ¥ o
» .
. *mix salat, sos winegret, oliwki, kapary, czerwona cebula *
« Salatka grecka 1p./ 14zl - A
- mix salat, oliwki, feta, ogérek zielony, papryka, cebula czerwona “'
M - Satatka Sledziowa 1p./ 12z} .
. "* Sled?, ziemniaki, ogérek kiszony, szczypiorek, jogurt naturalny .
* o* « Salatka z kurczakiem 1p./ 14zl .
?& mix salat, kurczak grillowany, pomidor koktajlowy, cebula * x
x+ | czerwona, ser grana padano, pomaranczowy sos winegret
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- Panna cotta cynamonowa Ip. / 13zl
-« Swiateczny piernik 1p./ 13zt - *
« Sernik 1p./ 13zt

e - Szarlotka 1p./ 13zt \é,
. .+ Makowiec 1p./ 13z} . %
% : » =
' « * o Ciasto marchewkowe 1p./ 13zt >
o - Ciasto kawowe 1p./ 13zt o
.
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« Barszcz czerwony z uszkami 250 ml/ 24z}

. Zupa grzybowa z lazankami 250 ml/ 28z} v
tor « Zupa rybna z lanymi kluskami 250 ml/ 26z} s
¥ » : S
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Y X » Poledwica z dorsza w sosie beurre blanc 180 g/ 30zt e
*

» LosoS$ z cytrynowa panierka 180 g/ 38zk ¥
« Smazony filet z karpia z cebula i majerankiem 180 g/ 28zt
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Piers i noga pieczonej kaczki 500 g/ 60zt

.- « Schab ze Sliwkg w marynacie korzennej 180 g/ 28z} \;
( » Boeuf strogonow z rostbefu 180 g / 56zt * * f‘
%
x « Karkowka konfitowana z czosnkiem i rozmarynem 160 g/ 26z} *'*
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* « Pierogi z kapusta i grzybami 7 szt. / 18zt o
. « Pierogi ruskie 7 szt. / 18zt * x
- X « Pierogi z migsem 7 szt. / 20z |
- ¥ « Zasmazana kapusta z grzybami 100 g/ 14z} x

Kluski ktadzione z omasta 100 g/ 12z} x



