RESTAURACIA

LECHICKA

POCZUJ] SMAK SWIAT
Z NASZYM MENU SWIATECZNYM

TRADYCYJNE POTRAWY SWIATECZNE | SWIATECZNA ATMOSFERA
BEZPLATNY PARKING | NOCLEG W SWIATECZNE] CENIE

W CENIE KAZDEGO ZESTAWU WODA, KAWA, HERBATA
ORAZ LAMPKA WINA BIALEGO LUB CZERWONEGO



ZUPA

Tradycyjna zupa rybna z majerankiem i lanymi kluseczkami
lub
Barszcz czerwony z uszkami

DANIE GLOWNE

Karp pieczony podawany z gotowanymi ziemniakami i kapustg z
grzybami
lub
Karkowka konfitowana podawana z kluseczkami §laskimi,
sosem piernikowym
i zasmazanymi buraczkami
lub
Risotto z grzybami, szpinakiem i serem grana padano (vege’)

DESER

Klasyczny sernik podawany z konfitura sliwkowga



ZUPA
(do wyboru jedna z ponizszych propozycji)

Zupa grzybowa z tazankami
Tradycyjna zupa rybna z majerankiem i lanymi kluskami
Barszcz czerwony z uszkami

DANIE GLOWNE - 1,5 PORCJ1/os.
(do wyboru piec z ponizszych propozycji)

L.oso$ pieczony z mastem ziolowym
Karp smazony z majerankiem
Dorsz panierowany z sosem tatarskim
Karkowka konfitowana z sosem piernikowym
Poledwiczka wieprzowa sous-vide z sosem grzybowym
Filet z kurczaka z ziotami i serem mozzarella
Udko z kaczki konfitowane z sosem porto
Pierogi z miesem
Pierogi z kapusta i grzybami - 4 szt./porcja (vege'r)
Risotto grzybowe ze szpinakiem i serem grana padano (vege’)

DODATKI SKROBIOWE - 1,5 PORC]JI/os.
(do wyboru trzy z ponizszych propozycji)

Kluski kladzione z boczkiem i cebula
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Ziemniaki opiekane z ziotlami
Puree ziemniaczane
Frytki
Kopytka
Kluski slaskie z oliwg porowa



DODATKI WARZYWNE - 1,5 PORC]JI/os.
(do wyboru trzy z ponizszych propozycji)

Modra kapusta gotowana z winem
Biata kapusta zasmazana z grzybami
Warzywa gotowane z mastem ziolowym
Bukiet surowek
Buraki zasmazane z chrzanem

CIASTA - 1,5 POR(C]JI/os.
(do wyboru trzy z ponizszych propozycji)

Makowiec
Piernik
Sernik
Orzechowiec z kremem
Korzenne ciasto marchewkowe



ZUPA
(do wyboru jedna z ponizszych propozycji)

Zupa grzybowa z tazankami
Tradycyjna zupa rybna z majerankiem i lanymi kluskami
Barszcz czerwony z uszkami

DANIE GLOWNE - 1,5 PORCJI/o0s.
(do wyboru piec z ponizszych propozycj)

L.oso$ pieczony z mastem ziolowym
Karp smazony z majerankiem
Dorsz panierowany z sosem tatarskim
Karkowka konfitowana z sosem piernikowym
Poledwiczka wieprzowa sous-vide z sosem grzybowym
Filet z kurczaka z ziotami i serem mozzarella
Udko z kaczki konfitowane z sosem porto
Pierogi z miesem
Pierogi z kapusta i grzybami - 4 szt./porcja (veger)
Risotto grzybowe ze szpinakiem i serem grana padano (vege)

DODATKI SKROBIOWE - 1,5 PORC]JI/os.
(do wyboru trzy z ponizszych propozycji)

Kluski kladzione z boczkiem i cebula
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Ziemniaki opiekane z ziotlami
Puree ziemniaczane
Frytki
Kopytka
Kluski slaskie z oliwg porowa



DODATKI WARZYWNE - 1,5 PORC]JI/os.
(do wyboru trzy z ponizszych propozycji)

Modra kapusta gotowana z winem
Kapusta zasmazana z grzybami
Warzywa gotowane z mastem ziolowym
Bukiet surowek
Buraki zasmazane z chrzanem

CIASTA - 1,5 POR(C]JI/os.
(do wyboru cztery z ponizszych propozycjt)

Makowiec
Piernik
Sernik
Orzechowiec z kremem
Brownie
Korzenne ciasto marchewkowe

ZIMNY BUFET - 3 PORCJE/os.
(do wyboru pigc z ponizszych propozycji)

SledZ w §mietanie
Satatka jarzynowa
Boczniaki po kaszubsku (vege™)
L.oso§ w galaretce anyzowej
Schab sous-vide ze §liwka i musem chrzanowym
Indyk w galaretce porto
Pasztet z kaczki z sosem cumberland
Pieczywo i masto



Soki owocowe (jabtko/pomarancz) - 15 ZL/ 11
Swigteczny kompot z suszu - 15 ZL/ 11
Coca-Cola, Fanta, Sprite - 15 ZL /0,85 1

Wino domu biate/czerwone VANE!
Wino musujace Prossecco Extra Dry 70 ZL./ 0,751
Wina butelkowane 657L /0,751
Piwa butelkowane z grupy Zywiec 14 7. /0,5 1
Wédka Wyborowa 60 ZL/ 0,51
Wédka Biaty Bocian 60 ZL. /0,51
Woaodka Baczewski 707 /0,51
Whisky Grant’s Triple Wood 90 ZL./ 0,51
Whiskey Jack Daniel’s OLD NO.7 110 ZL./ 0,51

Istnieje mozliwosc dostarczenia wlasnego alkoholu.
Doliczamy wtedy oplate korkowg w wysokosci 20 zt za kazdqg otwartq butelke.



W cenie przyjecia zapewniamy Panstwu dekoracje stotu:
swieze kompozycje kwiatowe, serwetki dobrane kolorystycznie do okolicznosci,
biate obrusy, swigteczne biezniki, §wiece.

Serwis kelnerski nie jest doliczany do rachunku, moga Panstwo wynagrodzic
obshuge napiwkiem wedlug wlasnego uznania.

Wszelkie modyfikacje w menu mogg Panstwo wprowadzaé¢ do 7 dni przed
przyjeciem.

Zmiang ilosci os6b moga Panstwo wprowadzi¢ do 14 dni przed przyjeciem.

Dodatkowa dekoracja sali balonami, kwiatami lub napisami jest mozliwa w dniu
przyjecia lub dzien wczesniej, po wczesniejszym ustaleniu terminu z obstuga.
Restauracja nie zapewnia montazu i demontazu dekoracji dostarczonych przez
Gosci.

Dania wraz z dodatkami, ktére zostaly po przyjeciu pakujemy dla Panstwa na
wynos w ekologiczne opakowania. Koszt jednego opakowania to 4 zt.

Przyjecia po godzinie 22:00 sa dodatkowo ptatne - 200 zl za kazda rozpoczeta
godzine.

Istnieje mozliwo$¢ organizacji wieczoru tanecznego z DJem
cena ustalana indywidualnie

GORACO ZACHECAMY DO ZORGANIZOWANIA TEGO
NIEZAPOMNIANEGO WYDARZENIA U NAS, GDZIE NASZ
DOSWIADCZONY ZESPOL ZADBA O KAZDY SZCZEGOL TAK
ABY MOGLI PANSTWO SKUPIC SIE NA WSPOLNYM
SWIETOWANIU I ATMOSFERZE RADOSCI.

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU I REZERWAC]I JUZ DZIS.

ZYCZYMY WESOLYCH SWIAT I NIEZAPOMNIANE] WIGILII
FIRMOWE]!



