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MENUA e MENU B

PRZYSTAWKA PRZYSTAWKA
CARPACCIO Z TUNCZYKA Z DRESSINGIEM ZIOLOWYM z GRILLOWANE KREWETY Z NUTA PIETRUSZKI, CZOSNKU
Z MUSZTARDA DIJON PODANY NA GRZANCE | BAZYLIl, PODANE Z POMIDORKAMI KOKTAJLOWYMI . .
NA GRZANCE
LUPA LUPA ’
» SWINGOWY DUET KREMOW CONSOMME Z GESINY | PIEROZKAMI WtASNEGO
WYROBU
DANIE GLOWNE DANIE GLOWNE
PIECZONY JELEN W MUSIE SMIETANOWYM ZE PIECZONY £tOSOS PODANY NA CZARNYM TAGIATELLE |
SMARDZAMI, SERWOWANY Z MINI KOPYTKAMI W SOSIE RAKOWYM -
WLASNEGO WYROBU | BUKIETEM SALAT
DESER DESER
MARCEPANOWE PARFAIT AMORE Z MUSEM JAZZOWE TE AMO Z NUTA CZEKOLADY | WANILII
MALINOWYM PODANE Z MUSEM Z CZARNYCH JAGOD

DLA KAZDES ZAKOCHANE) PARY BUTELKA WINA GRATIS! *170 Zt / PARA



