
Olenderskie Smaki

lane  k lusk i  z e  świeżym lubczyk iem/warzywa okopowe
 z  gospodars twa P .  Wójc ika

C Z E R N I N A  N A  P O D R O B A C H  3 5 Z Ł

R O S Ó Ł  Z  G Ę S I  O W S I A N E J  3 5 Z Ł

GĘSI POCHODZĄ Z CERTYFIKOWANEJ HODOWLI Z INSTYTUTU
ZOOTECHNIKI W KOŁUDZIE WIELKIEJ, GDZIE OD PONAD 50 LAT

 DBA SIĘ O TO, ABY GĘSI BYŁY JAK NAJLEPSZE.

PAMIĘTAJCIE, TO WŁAŚNIE W INSTYTUCIE ROZPOCZĘŁA SIĘ AKCJA 
“GĘSINA ŚWIĘTEGO MARCINA”

Z A P R A S Z A M Y  W A S  N A  N A S Z E  M E N U

O L E N D E R S K I  T A T A R  Z  G Ę S I E G O  Ż O Ł Ą D K A  
W G .  “ B A B C I  I W O N Y ”  3 9 Z Ł

lane  k lusk i  ze  świeżym lubczykiem/suszone  owoce/podroby/
mikro  z io ła  Aquapólko

gruszki  z  naszego  sadu/c iemny sos  z  czerwonym winem i  żurawiną/
puree  z  modre j  kapusty/puder  z  buraka/mikro  z io ła  Aquapólko

gęs i  żo łądek/rydze  w miodzie  “Olendersk ie  Smaki” /
musztarda francuska/konf i tura z  dyni/ sza lotka/

lubczyk/pieczywo naszego  wypieku

NA POCZĄTEK

P I E R O G I  Z  S Z A R P A N Ą  G E S I Ą  O W S I A N Ą  4 8 Z Ł



Olenderskie Smaki

smażone  ś l iwki  w Olendersk ie j  nalewce/
maś lana kruszonka z  gęs im t łuszczem/

C R U M B L E  Z E  Ś L I W K A M I  2 8 Z Ł

z  konf iturą  “Olenderskie  Smaki”/z  sezonowymi owocami
 z  “Krainy 100 Jez ior”  lub serkiem mascarpone oraz  cukrem pudrem

P A N C A K E S  P O  O L E N D E R S K U  2 8 Z Ł

bułka  naszego wypieku/kot let  z  s iekanego je lenia/panierowany
camembert  od Grażyny Szłapki/konfitura  z  boczku z łotnickiego 

i  cebul i /majonez  grzybowy/frytki  z  nasze j  pracowni/sa łatka
 z  miodowym sosem winegret

D Z I K I  B U R G E R  6 9 Z Ł

DANIE GŁÓWNE

S Z A R P A N A  G Ę Ś  C O N F I T  7 9 Z Ł

gęś  owsiana conf i t /chałka/konf i tura z  młode j  kapusty/p ik lowana
czerwona cebula/c iemy sos  z  suszoną ś l iwką/micro  z io ła

Aquapólko

G O L O N K A  D U S Z O N A  W  P I W I E
6 9 Z Ł

przednia  go lonka wieprzowa/c iemny sos  z  p iwem
Olendersk im/maślane  puree  z  z i emniaków od P .Wójc ika/

duszona kapusta  od Szymona Bednarka

pasternak/jarmuż/śmietankowy sos  z  białym winem
 z winnicy “Zielona”/warzywa okopowe z  gospodarstwa

 P.  Wójcika

DESER

M I Ę T U S  S O U T E  7 5 Z Ł


