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OLANDXA

Wigilia firmowa - czas na podsumowanie i podzigkowania

Firmowe Wigilie to doskonaly moment na odpoczynek oraz
podsumowanie efektow naszej codziennej pracy, dokonan
i sukcesow. To takze idealna okazja, aby podziekowaé naszym

pracownikom i kontrahentom za wspotprace.

Oferujemy:
Klimatyczne miejsce z dala od miejskiego zgietku,
Tradycyjne potrawy swigteczne - menu juz od 119z/os,
60 pokoi w stylu rustykalnym,
Strefa basenowa - basen i jacuzzi z panoramicznym widokiem na
Jezioro Kuchenne, sucha sauna i taznia parowa,
Ognisko z pieczeniem kietbasek i olenderskim grzaricem juz od 80zt/os
z mozliwoscig nastrojowej muzyki na Zywo od 300zt/h.

Dodatkowo zorganizujemy dla Ciebie i Twojej firmy
warsztaty:

Pieczenie lub zdobienie p:’crm'kdw juz od 45z¥/os,
“Dombki z piernika” juz od 160zt/os,

Wspdlne zdobienie chofnleijui od 80zY/os,
Tworzenie bombek juz od 110z¥/os,

“Czekoladowa choinka” juz od 160zl/os,

Szycie swigtecznej skarpety juz od 130zt/os.

*Powyzsze ceny s3 cenami brutto.



OLANDXA

Zestaw nr 1

Zupa

Podana w wazach

Tradycyjny barszcz wigilijny
gotowany na zakwasie z burakow
z nutky grzyboéw oraz polskich jablek podany z uszkami
z kapustg oraz grzybami

Dania ciepte
Podane w stét w potmiskach
(2,5 porcji na osobe)
Swigteczna kapusta z grzybami
Pierogi z kapustg oraz grzybami
Karp z krainy 100 jezior smazony na ma$le klarowanym w mace
gryczanej z pieczarkami
Filet z pstraga teczowego w prazonych ptatkach migdatow
Swigteczny bigos z suszonymi §liwkami oraz borowikami

Ryba po grecku
Makietki
Selekcja olejow Olenderskie smaki
Pieczywo z naszej pracowni

119 zl/os.

*Powyzsze ceny s3 cenami brutto.



OLANDXA

Zestaw nr 2

Zupy

Podane w wazach

Krem z borowikéw
aromatyzowany oliwg truflowg podany z fazankami

Dania ciepte
Podane w stét w potmiskach
(2,5 porcji na osobe)
Pierogi z kapustg oraz grzybami
Paszteciki z ciasta francuskiego faszerowane grzybami
Sandacz w pomaran czowym sosie z cynamonem
Migtus w sosie Smietanowym z kurkami
Karp soute podany z pieczarkami
Policzki ztotnickie w sosie z czerwonego wina oraz suszonych sliwek
Dania zimne

Bufet finger food
Aromatyczny pasztet z dziczyzny nadziewany suszonymi §liwkami
Ryba po grecku
Ternia z sandacza z rodzynkami oraz orzechami
Safata z orzechami wioskimi, serem kozim oraz granatem
Safaty z miodowym sosem
Selekcja ser6w regionalnych z orzechami oraz winogronem
Selekcja wedlin oraz mies pieczonych z naszej pracowni
Sledzie na trzy sposoby
Marynaty z naszej pracowni
Selekcja olejow Olenderskie smaki
Pieczywo z naszego wypieku

Bufet stodkosci

Szarlotka z cynamonem

Poznariski zawiajniec z ciasta drozdzowego z makiem oraz bakaliag
Swiateczny sernik

Mini ptysie ze Smietanowym kremem z cynamonem

154 zVos.

*Powyzsze ceny s3 cenami brutto.



OLANDXA

Zestaw nr 3

Starter
(Do wyboru jeden na osobe)

Pasztet z dziczyzny
nadziewany $liwkami, konfitura z modrej kapusty
8z cynamonem, chipsy z rzodkiewki arbuzowej, §wieze ziota, chabry
: Y 0s0$ gravlax
f konfitura z malin, $wieze ziota, jajko przepidreze, kawior z pstraga
Pierogi z gesing oraz pieczong gruszka
sos grzybowy, pomarariczowy kawior z agaru, chipsy z pasternaka

Zupa do wyboru
( Do wyboru jedna na osobe)

5 Tradycyjny barszcz wigilijny
& cotowany na zakwasie z burakow z nutkg grzybéw oraz polskich jabtek podany z
uszkami z kapustg oraz grzybami
Zupa grzybowa
z nutg warzyw ogrodowych oraz bialego wina podana z tazankami
Krem z dyni pizmowej
ze $wiezym imbirem, pomarariczg oraz prazong czarnuszka

Danie gléwne
(Do wyboru jedno na osobe)

Sandacz z krainy 100 jezior
purée z pasternaka, romanesco , grillowana limonka, chips z pietruszki, swieze ziota
Fosos z pieca
purée z dyni pieczonej z cynamonem, pach choi, pomidorki cherry, kurki
Karp z krainy 100 jezior
z ziemniakami pieczonymi z rozmarynem, kapusta z grzybami
Udko z kaczki gorzyriskiej
kapusta modra pieczona z jabtkiem , kopytka, korzenny sos
z czerwonym winem i rodzynkami , chipsy z buraka
Policzki ze $wini zlotniczej
pasternak, mlode warzywa, chipsy z buraka, sos z piernikiem,
Udko z gesi WlClkOpOlSklej owsianej
buraki pieczone z miodem, puree z dyni , pieczone
z cynamonem jabiko, $wieze ziota



| OLANDXA

Zestaw nr 3

Deser
(Do wyboru jeden na osobe)

Sernik korzenny
z konfiturg z wisni , platki chabrow, beziki
Miodownik
konfitura z malin , crunch korzenny, mini ptys
Makowiec
SOS Waniliowy Z cynamonem

Bufet zimny dostepny po kolacji

Bufet finger food
Safata z kozim serem ,orzechami wloskimi oraz winogronem
Roszponka z pomidorkami koktajlowymi oraz miodowym sosem
Satatka z wedzonym tososiem
Selekcja seréw regionalnych z orzechami oraz winogronem
Roladka z soli oraz tososia
Ryba po grecku
Matiasy w kwasniej $mietanie z polskimi jabtkami oraz cebulks
Selekcja wedlin oraz migs pieczonych z naszej pracowni
Tro¢ wedrowna faszerowana lisémi mtodego szpinaku otulona
pomarariczowym omletem z czerwonym pieprzem
Marynaty z naszej pracowni
Pieczywo naszego wypieku

198 zl/os.

Powyzsze ceny s3 cenami brutto. ﬂj
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