jrezas
%

SRP
OSTOJpr

CHOBIENICE

SNU WIESIELL

2024




MENUITIGNACEGO

Zupa
* Krem z biatych warzyw
Dania gtowne*

* Rulonik z mastem ziotowym

* /razy wotowe z gorczycowa zaprawa

* Piers nadziewana serem w ztocistej
zbozowej panierce

* Udo kaczki na sposdb Hrabiego Ignacego

» Zawijaniec z farszem pieczarkowym

* Mtode ziemniaki oprdszone ziotami

* Domowe buteczki na parze

» Kluski ziemniaczane z szatwia

¢ Maslana kapusta z chrupiacym boczkiem

» Sataty mieszane z sezonowych warzyw
(3 rodzaje)

* Sos cielecy

Deser

* Mus z naszej pracowni z owocami
* 3 rodzaje domowych wypiekéw (2 porcje)

Zimny bufet**

* Barszcz z kiszonych burakow
z pasztecikiem

* Pomidorki z mozzarella, miesne kulki i
serek philadelphia z tososiem

» Koszyczki z ciasta filo ze szpinakiem i feta

» Galaciki drobiowe i wieprzowe w barwnej
skorce

» Galantyna z kurczaka z morela i pistacja

» Pasztet w ciescie francuskim z zurawina

» Pateczki w zalewie stodko-kwasnej

» Satatka ze sledzia battyckiego w Smietanie

» Satatka z wedzonego kurczaka i pikli

» Satata z rukoli, gruszki marynowanej, sera
lazur iorzechow wtoskich

» Satata z sezonowych warzyw z grillowana
piersig z kurczaka i sosem miodowym

* Pieczywo- rdzne rodzaje

4601510 pln/os

Kolacja |

* Golonka wieprzowa podana na
gniecionych ziemniakach z karmel
izowana pietruszka i sosem z ciemne
go piwa

Kolacja ll

» Zupa gulaszowa wedtug receptury
Ignacego

*3 porcje na osobe **5 porcji na osobe



MENU MACIEJA

Zupa

* Rosot z wielu mies z domowym makaronem

I julienami serwowany w wazach
Dania gtowne*

* Rulonik z mastem ziotowym

* /razy wotowe z gorczycowa zaprawa

* Piers nadziewana serem w ztocistej
zbozowe] panierce

* Udo kaczki na sposdb Hrabiego Ignacego

* Piers nadziewana szpinakiem i suszonymi
pomidorami

* £ 0s0S na puree z groszku

* Mtode ziemniaki oprdszone ziotami
ogrodowymi

* Domowe buteczki na parze

» Kluski ziemniaczane z szatwia

* Modra kapusta

» Sataty mieszane z sezonowych warzyw
(3 rodzaje)

* Sos cielecy

Deser
* Mus z naszej pracowni z owocami
* 3 rodzaje domowych wypiekdw (2 porcje)

Zimny bufet**

e Barszcz z kiszonych burakdow
z pasztecikiem

e Pomidorki z mozzarella, miesne kulki i
serek philadelphia z tososiem

» Koszyczki z ciasta filo ze szpinakiem |
feta

e Tatar wotowy

e Garvlax z tososia

e Satatka z rukoli, gruszki marynowanej,
sera lazur i orzechow wtoskich

* Galaciki wotowe | wieprzowe w barwne|
skorce

* Poledwica w malinach z tymiankiem

* Pasztet w ciescie francuskim
Z zurawina

e Pateczki z w zalewie stodko-kwasnej

e Satatka z sezonowych warzyw z gri-
llowana piersia z kurczaka i sosem
miodowym

» Satatka z wedzonego kurczaka i pikli

e Satatka ze sledzia battyckiego
w Smietanie

e Pieczywo - rozne rodzaje

510 | 540-pln/os

Kolacja bufet

* Soczysta wotowina z duszonymi warzy
wami w czerwonym winie | zaprawie po
midorowo-limonkowej z ziotami

* Ziemniaki z prazonym boczkiem
w zaprawie z serow plesniowych

» Zapiekany brokut w biatej zaprawie

Kolacja |

» Udziec serwowany z dodatkami

Kolacja ll

* Zurek wielkopolski z jajkiem

*3 porcje na osobe **5 porcji na osobe



MENU ANDRZEJA

Przystawka*

* Staropolski pasztet z wedzonego pstraga
podany z marynowana gorczyca, musem z
marchewki i dzikimi ziotami

» Tatar z suszonych pomidordw z chipsem
z parmezanu, oliwa porowa i grzanka

* Pate z watrdbki gesiej z zytnim chlebem,
konfitura z czerwonej cebuli i oliwa
z wedzonych warzyw

Zupa*

* Bulion wotowy z drobiowym nudle
i oliwa rozmarynowa

* Krem z biatych warzyw

» Zupa krem rakowy z puree,
szyjkami rakowymi i kawiorem

Dania gtowne*

* Faszerowane udko z kaczki na sposob
dziadka Mielzynskiego podana z ttuczonymi
zapiekanymi ziemniakami, marchwia z
szatwia, duszona cebula, dzikimi ziotami
I sosem z czerwonego wina

* Sandacz z pieca na biatej kaszy
w sosie porowym z biata rzepa

» Sakiewki z cieleciny z zapiekanka
gratin i grillowanymi warzywami

Deser*

* Mini beza z kremem mascarpone
I owocami sezonowymi
» Parfait jogurtowe w zamszowe] skorce
z czekolady i malinowym sosem
» Tarta migdatowa z sosami owocowymi
e Ptys z orzechowym kremem ze
Swiezymi owocami
¢ 3 rodzaje domowych wypiekow
(2 porcje)

Zimny bufet **

e Barszcz z kiszonych burakdow
z pasztecikiem

e Pomidorki z mozzarella, miesne
kulki i serek philadelphia z tososiem

e Koszyczki z ciasta filo ze
szpinakiem i feta

e Galaciki drobiowe i wieprzowe
w barwnej skdrce

» Pasztet w ciescie francuskim
Z zurawina

* Poledwiczki wieprzowe w malinach
z tymiankiem

e Tatar z suszonych pomidorow

e Tatar wotowy

e Satata z rukoli, gruszki marynowanej,
sera lazur i orzechow wtoskich

570|620 pin/os

Zimny bufet **dc.

» Satata z sezonowych warzyw z grillowana
piersia z kurczaka i sosem miodowym

» Paszteciki z ciasta francuskiego
z farszem tunczykowym

* Gravlax z tososia

* Pieczywo

Kolacja bufet

» Soczysta wotowina z duszonymi warzy
wami w czerwonym winie | zaprawie po
midorowo-limonkowej z ziotami

* Ziemniaki z prazonym boczkiem
w zaprawie z serow plesniowych

» Zapiekany brokut w biatej zaprawie

Kolacja |

» Udziec serwowany z dodatkami

Kolacja ll

* Zurek wielkopolski podany z suszonymi

grzybami runa lesnego

* jedna pozycja dla wszystkich Gosci
** 5 porcji na osobe



INFORMACJE DODATKOWE

W cenie kazdej wersji menu:

e Kawe, herbate bez limitu

e Wode mineralna bez limitu

e Barszcz czerwony czysty bez limitu

¢ 1 litr soku na osobe

¢ (0,5 litra napoju gazowanego na osobe
¢ Sezonowe owoce filetowane

Dostepne dodatkowo
bufety tematyczne:

e Bufet wege

e Bufet lemoniady i owoce

» Bufet Stodki

e Bufet Rybny

e Wiejski Stot

* Bufet wtoski (dania zimne i ciepte)
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