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Kolacja serwowana

Zupa rybna z pierozkami
Gotabki z kasza bulgur i borowikiem na puree
z cebuli, ziotowa Smietana i peklowany buraczek

Bufet ciepty (2 porcje/os.)
Karp smazony z sosem ziotowym

Udko z kurczaka nadziewane grzybami
Pierogi z kapusta i grzybami

Warzywa smazone na masle czosnkowym -

Ziemniaki gotowane z koperkiem

Bufet zimny (3 porcje/os.)

Ryba po grecku

Koperty z ciasta filo z soczewica, boczkiem i serem

mimolette

Sledz w dwéch odstonach

Pasztet w ciescie francuskim
Placuszki z cukinii z kwasna sSmietana
Satata z gruszka i kremowym serkiem

Bufet deserowo-kawowy

Kéwa, herbata, woda
Kompozycja ciast Swiatecznych:
- sernik

- makowiec

Oferta przedstawia ceny netto

i dotyczy grup powyzej 20 os.

Istnieje mozliwos¢ dopasowania serwowanych dan
pod diety wykluczeniowe i alergie.
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Kolacja serwowana Bufet zimny (3 porcje/os.)
Do wyboru jedna zupa i jedno danie gtowne dla catej grupy

Ryba po grecku
Barszcz dosmaczony suszonymi owocami i uszkami  $led7 w dwdch odstonach

lub Koperty z ciasta filo z soczewica, boczkiem i serem
Zupa grzybowa z tazankami  mimolette

_ _ Tatar z wedzonego tososia
Karp pleczany w stodko kwasnej glazurze, plyndzg Satatka z rukoli, gruszki i sera lazur
z boczniakiem, puree selerowe z nuta gruszki  Terrina drobiowa z chorizo i szpinakiem

lub Poledwiczki wieprzowe w sosie miodowym
Stek ze szczupaka z sosem koperkowym, ziemniaczane
puree z pieczonym czosnkiem i mus z pora z orzechowa  Bufet deserowo-kawowy (2 porcje/os.)
posypka -
Kéwa, herbata, woda
Bufet ciepty (2,5 porcji/os.) Kompozycja ciast Swiatecznych:

- sernik
Zraz wotowy - makowiec
Udko z kurczaka nadziewane grzybami  _pjernik

Ryba maslana w sosie paprykowym  Deserki piernikowe i makowe z kajmakiem
Pierogi z twarogiem i ziemiankami  Patera owocdéw

Pierogi z kapusta i grzybami _ /
y Kalafior zapiekany w korzennych przyprawach ~ Oférta przedstawia ceny netto -

/ / . A i dotyczy grup powyzej 20 os.

Warzywa smazone na masle czosnkowym Istnieje mozliwo$¢ dopasowania serwowanych dan —

{ Ziemniaki gotowane z koperkiem  pod diety wykluczeniowe i alergie. ﬁ
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Kolacja serwowana
Do wyboru jedna zupa i jedno danie gtowne
dla catej grupy

Zupa ogonowa
lub
Zupa grzybowa z tazankami

Karp pieczony w stodko kwasnej
glazurze, plyndze z boczniakiem,
puree selerowe z nuta gruszki

lub

Stek ze szczupaka z sosem
koperkowym, ziemniaczane puree

z pieczonym czosnkiem i mus z pora
z orzechowa posypka

lub

Gotabki z kasza bulgur i borowikiem
na puree z cebuli, ziotowa Smietana
| peklowany buraczek

POTI{AN/]

Bufet ciepty (2,5 porcji/os.)

Barszcz
Zeberka wotowe
Udko z kaczki

Maslana ryba w sosie paprykowym

Pierogi z wedzonym twarogiem
i ziemniakami
Pierogi z kapusta i grzybami
Warzywa smazone
na masle czosnkowym
Kalafior zapiekany w korzennych
przyprawach
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Modra kapusta z zurawina

Bufet deserowo-kawowy
(2 porcje/os.)

Kawa, herbata, woda
Kompozycja ciast swiatecznych
(sernik, makowiec, piernik]
Deserki piernikowe i makowe

z kajmakiem
Patera owocow

v/

Bufet zimny (4 porcje/os.)
%
Ryba po grecku
Mus grzybowy z kurek
Salsa z krewetki na awokado
z serkiem

Koperty z ciasta filo z soczewica,

boczkiem i serem mimolette
Sledz w dwéch odstonach
Galaretka z karpia
Pasztet w ciescie francuskim
Tatar z wedzonego tososia
Placuszki z cukinii z kwasna
Smietana
Terrina drobiowa z chorizo
i szpinakiem
Satata z gruszka i kremowym
serkiem

Oferta przedstawia ceny netto

i dotyczy grup powyzej 20 os.
Istnieje mozliwos¢ dopasowania
serwowanych dan

pod diety wykluczeniowe i alergie.




