
 

 

OFERTA WESELNA  

 

Jeśli marzysz o: 

ɍ możliwości ślubu w plenerze, 

ɍ weselu w kameralnym obiekcie, w samym sercu parku 

krajobrazowego 

ɍ znakomitym menu, które zadowoli gusta najbardziej 

wymagających Gości 

ɍ swobodzie doboru dań według własnych potrzeb i upodobań 

ɍ szybkiej i profesjonalnej obsłudze przyjęcia, którą zapewni zespół 

doświadczonych pracownikówɎ 

 

Ɏskorzystaj z oferty weselnej Hotelu Prezydent w Spale! 

 

Proponujemy Państwu kilka pakietów weselnych do wyboru, 

zawierających: 

ɍ przywitanie nowożeńców chlebem i solą na czerwonym dywanie 

ɍ kieliszek wina musującego  

ɍ uroczysty obiad weselny 

ɍ dodatkowe ciepłe posiłki 

ɍ bogaty bufet przekąsek 

ɍ bufet ciast i deserów 

ɍ nielimitowane spożycie kawy, herbaty i wody mineralnej 

ɍ 1l soków owocowych oraz 0,5 l napoi gazowanych na osobę 

 

 

Warunkiem realizacji przyjęcia weselnego w naszym obiekcie jest 

rezerwacja min. 20 pokoi hotelowych (280 zł/doba/pokój)  

dla gości weselnych. 

 

WESELE MARZEŃ 
 



 

 

Na początek przywitanie nowożeńców chlebem i solą na czerwonym dywanie oraz kieliszek wina 

musującego dla wszystkich Gości. 

 

UROCZYSTY OBIAD WESELNY (SERWOWANY) 

Przystawka: Camembert zapieczony w cieście filo / żurawinowy vinaigrette 

Danie główne: Pierś z kurczęcia z maślakami / rumian e ziemniaki w tymianku /  kompozycją 

sezonowych warzyw 

Deser: ɊWpuszczeni w malinyɉ ɀ lody waniliowe  / bita śmietana / kruszona beza / sos malinowy 

 

ϥϥ CϥEPŁA KOLACJA 

Polędwiczki wieprzowe  / sos paprykowo-pieczarkowo-winny / ziemniaki gotowane z masłem 

koperkowym /  pieczone warzywa korzenne z rozmarynem 

 

ϥϥϥ CϥEPŁA KOLACJA 

Boeuf Strogonow /  ciepła bagietka 

 

ϥV CϥEPŁA KOLACJA 

Barszcz czerwony z majerankiem / pasztecik mięsny 
 
PRZYSTAWKI 

ɍ pasztet z żurawiną (domowej roboty), 

ɍ deska wędlin z hotelowej wędzarni, 

ɍ pieczone mięsa, 

ɍ szaszłyk z baby mozzarelli, pomidorków koktajlowych, 

ɍ rolada z kurczaka z serem i szpinakiem, 

ɍ terrina z łososia, chrzanowo- kremowy sos, 

ɍ śledzie na dwa sposoby, 

ɍ jaja w sosie Charon, 

ɍ słone kruche ciastka nadziewane pieczarkami, 

ɍ tradycja, której nie można pominąć ɀ sałatka jarzynowa, 

ɍ sałatka z brokułów, winogron, majonezu, 

ɍ sałatka z buraków, prażonych pestek dyni, pomarańczowej oliwy z oliwek i sera feta, 

ɍ marynaty w occie, 

ɍ wybór pieczywa i maseł smakowych ɀ bułki, masło. 

 

SŁODKϥ BUFET 

ɍ Sernikowy zachwyt, 

ɍ Zakazany owoc (jabłecznikowa fantazja), 

ɍ Truskawkowe Pole. 

 

NAPOJE 

Nielimitowane spożycie kawy, herbaty i wody mineralnej 

1l soków owocowych oraz 0,5 l napoi gazowanych na osobę 

PAKϥET SZAMPAŃSKϥ ɀ 235 zł / osoba 



 

 

Na początek przywitanie nowożeńców chlebem i solą na czerwonym dywanie  

oraz kieliszek wina musującego dla wszystkich Gości. 

 

UROCZYSTY OBIAD WESELNY (SERWOWANY) 

Zupa: Rosół z jagnięciny z trawą cytrynową / kolendra / mięsne pulpety 

Danie główne: Delikatna wołowina po prowansalsku / kasza z grzybami / buraki z sherry 

Deser: ɄBanana-toffi deserɅ ɀ banany / chrupiąca czekolada / toffi / śmietanka z kahluą 

 

ϥϥ CϥEPŁA KOLACJA 

Polędwiczki wieprzowe  / sos paprykowo-pieczarkowo-winny / ziemniaki gotowane z masłem 

koperkowym /  pieczone warzywa korzenne z rozmarynem 

 

ϥϥϥ CϥEPŁA KOLACJA 

Boeuf Strogonow /  ciepła bagietka 

 

ϥV CϥEPŁA KOLACJA 

Barszcz czerwony z majerankiem / pasztecik mięsny 

 

PRZYSTAWKI 

ɍ pasztet z żurawiną (domowej roboty), 

ɍ deska wędlin z hotelowej wędzarni, 

ɍ pieczone mięsa, 

ɍ szaszłyk z baby mozzarelli, pomidorków koktajlowych, 

ɍ rolada z kurczaka z serem i szpinakiem, 

ɍ terrina z łososia, chrzanowo- kremowy sos, 

ɍ śledzie na dwa sposoby, 

ɍ jaja w sosie Charon, 

ɍ słone kruche ciastka nadziewane pieczarkami, 

ɍ tradycja, której nie można pominąć ɀ sałatka jarzynowa, 

ɍ sałatka z brokułów, winogron, majonezu, 

ɍ sałatka z buraków, prażonych pestek dyni, pomarańczowej oliwy z oliwek i sera feta, 

ɍ marynaty w occie, 

ɍ wybór pieczywa i maseł smakowych ɀ bułki, masło. 

 

SŁODKϥ BUFET 

ɍ Sernikowy zachwyt, 

ɍ Truskawkowe pole, 

ɍ Ciasto czekoladowe, 

ɍ Mini croissanty, 

ɍ Muffiny. 

 

NAPOJE 

Nielimitowane spożycie kawy, herbaty i wody mineralnej 

1l soków owocowych oraz 0,5 l napoi gazowanych na osobę 

PAKϥET MARSZAŁKOWSKϥ ɀ 245 zł / osoba 



 

 

Na początek przywitanie nowożeńców chlebem i solą na czerwonym dywanie  

oraz kieliszek wina musującego dla wszystkich Gości. 

 

UROCZYSTY OBIAD WESELNY (SERWOWANY) 

Przystawka: Carpaccio wołowe z solą morską / oliwa truflowa  / rukola /  świeżo tarty parmezan 

Zupa: Wykwintny krem z borowików  / grzanki 

Danie główne: Pierś z kaczki przygotowywana metodą sous-vide z vol-au-ventem / wiśniowym 

gravy / świeże warzywa z patelni / pigwowa konfitura  

Deser: Crepe suzette ɀ francuskie naleśniki w pomarańczach / grand marnier  / lody i tabasco. 

 

ϥϥ CϥEPŁA KOLACJA 

Polska wołowina w wydaniu burgundzkim / ziemniaki zapiekane w tymianku / wybór surówek  

z warzyw sezonowych 

 

ϥϥϥ CϥEPŁA KOLACJA 

Boeuf Strogonow / ciepła bagietka 

 

ϥV CϥEPŁA KOLACJA 

Barszcz czerwony z majerankiem  / pasztecik mięsny 

 

PRZYSTAWKI 

ɍ pasztet z żurawiną (domowej roboty), 

ɍ deska wędlin z hotelowej wędzarni, 

ɍ pieczone mięsa, 

ɍ szaszłyk z baby mozzarelli, pomidorków koktajlowych, 

ɍ rolada z kurczaka z serem i szpinakiem, 

ɍ terrina z łososia, chrzanowo- kremowy sos, 

ɍ śledzie na 2 sposoby, 

ɍ jaja w sosie Charon, 

ɍ słone kruche ciastka nadziewane pieczarkami, 

ɍ tradycja, której nie można pominąć ɀ sałatka jarzynowa, 

ɍ sałatka z brokułów, winogron, majonezu, 

ɍ sałatka z buraków, prażonych pestek dyni, pomarańczowej oliwy z oliwek i sera feta, 

ɍ marynaty w occie, 

ɍ wybór pieczywa i maseł smakowych ɀ bułki, masło. 

 

SŁODKϥ BUFET 

ɍ Czekoladowy przedsmak raju, 

ɍ Truskawkowe pole, 

ɍ Kokosowa pokusa, 

ɍ Donaty, 

ɍ Rożki, 

ɍ Owocowe shoty (musy w kieliszkach). 

 

NAPOJE 

Nielimitowane spożycie kawy, herbaty i wody mineralnej 

1l soków owocowych oraz 0,5 l napoi gazowanych na osobę 

PAKIET PREZYDENCKI ɀ 350 zł / osoba 



 

 

Polecamy organizację przyjęcia poprawinowego w dwóch formach do wyboru: 

ɍ Obiad lub Grill ( do 3 godzin ɀ dwa rodzaje menu) 

 

POPRAWINY - OBϥAD Cena: 55 zł od osoby 

Zupa: Żurek z białą kiełbasą i jajkiem 

Danie główne: Karkówka w sosie pieczeniowym, puree ziemniaczane,  

surówka z ogórka kiszonego i cebulki 

Napoje: Kawa, herbata, woda mineralna 

 

POPRAWINY ɀ GRILL  

Opcja I ɀ do 3h Cena: 90 zł od osoby 

Na ciepło: 

ɍ kiełbaski, 

ɍ kaszanka z cebulą, 

ɍ szaszłyk drobiowy, 

ɍ karkówka, 

ɍ wędzony boczek, 

ɍ żeberka w musztardzie, 

ɍ ryba w folii, 

ɍ ziemniaki z kwaśną śmietaną i szczypiorkiem. 

Zimny bufet: 

ɍ chleb wiejski ze smalcem i kiszonym ogórkiem, 

ɍ sałatka grecka, marynaty, 

Dodatki: pieczywo, sosy: ziołowy i BBQ musztarda, ketchup, przyprawy. 

Napoje: Kawa i herbata w termosach, woda mineralna. 

 

POPRAWINY ɀ GRILL 

Opcja I I ɀ do 3h Cena: 150 zł od osoby 

Na ciepło: 

ɍ kiełbaski grillowe i białe, 

ɍ kaszanka, 

ɍ skrzydełka drobiowe, 

ɍ wędzony boczek, 

ɍ grillowana pierś z kurczaka, 

ɍ polędwica wołowa z nadzieniem ziołowo-serowym, 

ɍ hamburger po prezydencku, 

ɍ pstrąg w całości z masłem czosnkowym, 

ɍ grillowane pomidory, 

ɍ bigos z kociołka, 

ɍ ziemniaki z serem rokpol 

Zimny bufet:  

ɍ kompozycja sałat i świeżych warzyw z sosami, 

ɍ sałatka grillowa z cebulą i boczkiem, 

ɍ chleb wiejski ze smalcem i ogórkiem kiszonym, 

ɍ marynaty 

Dodatki:  Pieczywo, musztarda, ketchup, przyprawy 

Napoje:  Kawa i herbata w termosach, woda mineralna 

POPRAWINY 
 



 

 

Ptysie z malinami -  17ză 
Raspberry puffs  

Tarta "sezonowa" -  14ză 
Tart with sesonal friuts  

 

W RAMACH PRZYJĘCϥA WESELNEGO ZAPEWNϥAMY: 

ɍ Apartament dla nowożeńców GRATϥS* 

ɍ Noclegi dla 100 osób. Cena za dobę weselną  w pokoju 2-osobowym ze śniadaniem w 

formie bufetu  ɀ 140 zł brutto/os. (przy rezerwacji min. 20 pokoi) 

ɍ Usługę koordynatora ślubnego, który pomoże w kompleksowym zorganizowaniu przyjęcia  

z tortem, dekoracjami kwiatowymi, transportem do ślubu i wszelkimi innymi atrakcjami 

 

*dotyczy wesel na min. 50 osób 

 

NA SPECJALNE ZAMÓWϥENϥE: 

ɍ Tort weselny ɀ 70 zł/kg 

ɍ Pieczony prosiak (do 80 osób) ɀ 1 400 zł 

ɍ Pieczony dzik (do 80 osób) ɀ 2 200 zł 

ɍ Szynka Hrabiego ɀ 300 zł/szt. 

ɍ Czekoladowa fontanna ɀ od 900 zł 

ɍ Stół Myśliwsko-Staropolski ɀ od 15 do 25 zł/os. 

ɍ Bufet Barmański ɀ cena do ustalenia 

 

POLECAMY TAKŻE: 

ɍ Aranżacja uroczystości zaślubin w plenerze ɀ 500 zł bez dekoracji kwiatowych,  

1500 zł z pełną dekoracją 

ɍ Wizytówki imienne dla gości ɀ (hotelowy szablon) 7 zł/szt. 

ɍ Uroczyste menu dla gości, wydrukowane i ułożone na stołach (hotelowy szablon) ɀ 15 zł/szt. 

ɍ Żywe kwiaty (cena uzależniona od rodzaju i ilości zamówienia) 

ɍ Pokrowce na krzesła ɀ 5 zł/szt. 

ɍ Wynajęcie karety dla nowożeńców ɀ od 2 300 zł ɀ ok. 5 godz. 

ɍ Korkowe 40 zł/butelka 0,5l 

ɍ Uroczysty obiad dla najmłodszych + druga ciepła kolacja ɀ 70 zł/dziecko: 

Zupa: Rosół z kurczaka / makaron babuni 

Danie Główne: Pierś z kurczaka w płatkach migdałowych / frytki / surówka z marchwi i 

ananasa 

Deser: Lody waniliowe / sos czekoladowy / karmelowa dekoracja 

Druga ciepła kolacja: np. mini pizze 

 

NϥE LUBϥCϥE SZABLONÓW? 

CHĘTNϥE SAMϥ DOBRALϥBYŚCϥE POSZCZEGÓLNE DANϥA? 

Z PRZYJEMNOŚCϥĄ POMOZEMY UŁOŻYĆ WASZE WYJĄTKOWE MENU WESELENE. 

 

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU: 

 

Dział Sprzedaży 

tel. 663-764-813 lub 697-868-444 

e-mail: sprzedaz@prezydenthotel.pl  

www.prezydenthotel.pl/uroczystosci/wesela  

PONADTO 
 


